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Fogdao Industrial a Gas 3 Queimadores Série 550 com Forno

Informacoes do Produto

SKU: CH6300/1 Modelo: 6300/1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 506 x 418 x 375 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 6300/1

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Fogao industrial a gas de 3 queimadores com forno, ideal para cozinhas profissionais.

Estrutura em ago inox. 1200x550x850h mm.

Descricao Completa

Fogédo a Gas — Principais Vantagens

Concebido para as exigéncias da cozinha profissional moderna, este equipamento a gas oferece
uma combinacgdo excecional de durabilidade, eficiéncia e desempenho. A sua estrutura robusta em
aco inoxidavel AISI-304 assegura uma longa vida Gtil e resisténcia a corrosdo, enquanto 0s
gueimadores de coroa dupla em latdo, com termopar de seguranga, garantem uma confecéo precisa
e segura. Perfeito para estabelecimentos que procuram otimizar o espago sem comprometer a
capacidade de producéo, este fogao industrial € uma adicao valiosa para qualquer ambiente culinario

de alta demanda.
AplicacOes Profissionais

A versatilidade deste equipamento de cozedura torna-o ideal para uma vasta gama de aplicacdes
comerciais. Desde restaurantes movimentados e hotéis de grande escala a cantinas institucionais e
negoécios de catering, a sua capacidade de manusear grandes cacarolas e a poténcia dos seus
gueimadores sdo cruciais para a preparacdo eficiente de grandes volumes de alimentos. O forno
integrado, com capacidade para tabuleiros GN1/1, expande ainda mais as suas funcionalidades,
permitindo assar, gratinar e manter alimentos quentes simultaneamente com a cozedura no disco.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Estrutura Aco inoxidavel

Superficie de trabalho, painéis, o
. Aco inoxidavel AISI-304
chaminés, porta do forno

Tabuleiros para gorduras Aco inoxidavel

Queimad 3 queimadores de coroa dupla em latdo, com termopar
ueimadores
de seguranca

Poténcia dos queimadores 8+8+8 Kw



Caracteristica Detalhe

Poténcia total 24,0 Kw
Grelhas Ferro fundido robustas
Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura

. Queimadores tubulares, interior esmaltado, isolado
orno ) . )
termicamente com Ia de vidro

Forno Grelhador a gas

Esmaltadas com guias em aco inoxidavel, capacidade
Grelhas de forno )
para tabuleiros GN1/1

Puxador da porta do forno Em aco inoxidavel AlSI-304, ergondmico e robusto
Medidas interiores do forno 506x418x375 mm

Capacidade do forno 3 tabuleiros GN1/1 (40 mm de altura)

Gas fornecido de série Propano-butano, com injetores para gas natural
Dimensbes (LxPxA) 1200x550x850h mm

Perguntas Frequentes

1. Este fogdo pode ser utilizado com diferentes tipos de gas?

Sim, o equipamento é fornecido com gas propano-butano de série, mas inclui injetores para que
possa ser facilmente convertido para gas natural, oferecendo flexibilidade de utilizacdo de acordo
com as necessidades da sua cozinha.

2. Qual a capacidade do forno e que tipo de tabuleiros aceita?

O forno tem uma capacidade interna generosa de 506x418x375 mm, permitindo acomodar até 3
tabuleiros GN1/1 com 40 mm de altura. As grelhas esmaltadas com guias em aco inoxidavel facilitam
a insercdo e remocao dos tabuleiros.

3. E facil de limpar?

Sim, a sua construcao integral em aco inoxidavel, incluindo a superficie de trabalho e os tabuleiros
para gorduras que cobrem toda a area de cozimento, foi pensada para simplificar a limpeza diaria,
garantindo a maxima higiene na sua restauracao.

4. Os queimadores oferecem controlo preciso da temperatura?

Os queimadores de coroa dupla em latdo séo de alta poténcia e estdo equipados com um termopar
de seguranca, o que permite um controlo eficiente e preciso do calor durante a cozedura, essencial
para diversos pratos.



5. Quais as dimens®es gerais deste fogao industrial?

Com dimensdes de 1200mm de largura, 550mm de profundidade e 850mm de altura, o tamanho
desta unidade foi cuidadosamente considerado para se integrar bem em cozinhas profissionais com
espaco otimizado, sem sacrificar a funcionalidade.



