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Fogdao Industrial a Gas 2 Queimadores 8+8 kW c/ Arméario Serie 550

Informacoes do Produto

SKU: CH6200/1 Modelo: 6200/1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 506 x 418 x 375 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 6200/1

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Fogao industrial a gas de 2 queimadores com 8+8 kW de poténcia e armario, concebido

em aco inoxidavel. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fogéo Industrial a Gas — Fogao a Géas Profissional — Principais Vantagens

Concebido para as exigéncias da cozinha moderna, este equipamento de confe¢do oferece uma
solucéo robusta e eficiente para o seu espaco de restauracdo. Gracas a sua construcao integral em
aco inoxidavel AISI-304, a durabilidade e a higiene estdo asseguradas, essenciais para ambientes
profissionais de alta rotacdo. Os queimadores de coroa dupla em latdo, de alta poténcia, garantem
uma distribuicdo de calor superior, permitindo uma cozedura precisa e uniforme para uma vasta
gama de pratos. A inclusdo de um termopar de seguranca em cada queimador proporciona
tranquilidade durante a operacao continua.

AplicacOes Profissionais

Este fogao industrial é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias que procuram uma
solucdo de confecdo potente e fiavel. A presenca de grelhas robustas em ferro fundido permite a
utilizacao de panelas e cacarolas de grande dimensao, adaptando-se a diversos estilos culinarios e
volumes de producdo. O forno incorporado, com capacidade para tabuleiros GN1/1, expande as
possibilidades de menu, tornando-o perfeito tanto para assados como para a preparacdo de outros
pratos que requeiram controlo de temperatura no interior. A sua adaptabilidade para gas propano-
butano e gas natural, com injetores incluidos, oferece flexibilidade na instalacédo, independentemente
do tipo de abastecimento disponivel.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura exterior Aco inoxidavel AlSI-304

Superficie de trabalho, painéis e o
Aco inoxidavel AISI-304

chaminés

Tabuleiros para gorduras Aco inoxidavel

Queimadores Latédo de coroa dupla com termopar de seguranca

Grelhas Ferro fundido robusto

Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura

i Queimadores tubulares, interior esmaltado, isolamento em la

de vidro



Medidas interiores do forno (LxPxA) 506x418x375 mm

Capacidade do forno 3 tabuleiros GN1/1 (40 mm altura)

Gas Propano-butano (inj. para gas natural incluidos)
Poténcia Queimador 1 8 kW

Poténcia Queimador 2 8 kW

Poténcia Total 16,0 kw

Dimens®es totais (LxPxA) 800x550x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade do forno e que tipo de tabuleiros utiliza?
O forno tem uma capacidade para 3 tabuleiros GN1/1 com 40 mm de altura, proporcionando
versatilidade para diversas preparac@es culinarias.

Este fogao é compativel com diferentes tipos de gas?
Sim, o equipamento é fornecido para gas propano-butano e inclui injetores para conversdo a gas
natural, permitindo flexibilidade na instalacéo.

De que material séo feitas as grelhas dos queimadores?
As grelhas sdo fabricadas em ferro fundido robusto, garantindo durabilidade e estabilidade para
suportar panelas e cacarolas de grande peso.

Como se processa a limpeza do fogéo?
O equipamento possui tabuleiros de gordura em aco inoxidavel que cobrem toda a area de cozedura,
facilitando a recolha de residuos e a limpeza diaria.

E possivel ajustar a altura do fog&do?
Sim, os pés sao fabricados em aco inoxidavel e sédo regulaveis em altura, permitindo adaptar o fogdo
as necessidades ergonémicas da sua cozinha.



