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Vitrine Refrigerada para Peixe 2200x950x990h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHDBNP-220 Modelo: DBNP-220
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 2200 x 950 x 990 cm

Imagens do Produto

]
Especificacoes

Modelo DBNP-220

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada profissional para exposi¢cdo de peixe fresco, 2200x950x990h mm,

ideal para hotelaria.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Concebida para a exposicao e conservacdo de peixe fresco, esta vitrine refrigerada profissional é
uma solucdo robusta e higiénica para o seu estabelecimento. O seu design e constru¢gdo em aco
inoxidavel AlSI 304 garantem durabilidade e resisténcia a corrosdo, indispensaveis em ambientes
aquéticos. A facilidade de limpeza e a manutencdo de uma temperatura controlada eletronicamente
sdo aspetos cruciais para a seguranca alimentar do seu negdcio.

AplicacOes Profissionais

Ideal para peixarias, supermercados, hotéis e restaurantes que necessitem de expor e manter peixe
fresco em condi¢des 6timas. A sua construcao permite a integracao perfeita em diferentes layouts de
espaco, proporcionando uma apresentacao apelativa dos produtos. A funcionalidade de neutralidade
térmica, sem recurso a sistema de refrigeracao ativo, é perfeita para quem necessita de um balcéo
de exposicao pratico e eficiente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Modelo Balcéo de peixe neutro

Dimensdes (CxPxA) 2200x950x990 mm

Material dos Tabuleiros Aco inoxidavel austenitico AISI 304

Material do Chassis Tubo de aco inoxidavel

Sistema de Refrigeracao Neutro, sem frio (com canalizacdo para agua de degelo)
Controlo de Temperatura Eletrénico

Espessura da Parede Lateral 40+40mm

Isolamento Poliuretano injetado (40 Kg/m3, baixo GWP, ODP nulo)



Caracteristica Detalhe

Gas Refrigerante R-452A

Perguntas Frequentes

1. Esta vitrine requer instalacdo especializada?

Recomenda-se que a instalacdo seja realizada por profissionais qualificados, especialmente no que
diz respeito a ligacao da canalizacdo de agua para o dreno de degelo, garantindo o correto
funcionamento e a seguranga do equipamento.

2. Qual o tipo de manutencao necessario para este balcao de exposicao?

A manutencado é simplificada gracas ao seu design, permitindo a limpeza externa com jato de agua
direto. Recomenda-se a limpeza diaria dos tabuleiros e uma verificacdo regular do sistema de dreno
para evitar acumulacado de residuos.

3. E possivel personalizar as dimensdes do balc&o?

Este modelo especifico possui as dimensdes indicadas. Para outras necessidades, sugerimos
consultar o nosso catdlogo de produtos ou entrar em contacto com 0 nosso apoio ao cliente para
solucdes personalizadas.

4. Este equipamento é adequado para outros alimentos além de peixe?

Embora otimizado para peixe fresco, o balcdo neutro pode ser utilizado para a exposicédo de outros
produtos que nao necessitem de refrigeracao ativa, mantendo as suas caracteristicas de higiene e
apresentacao. No entanto, € fundamental considerar as regulamentacfes de seguranca alimentar
aplicaveis a cada tipo de alimento.

5. Quais séo os beneficios do aco inoxidavel AISI 304 utilizado?

O aco inoxidavel AISI 304 ¢é altamente resistente a corrosdo e duravel, especialmente em ambientes
hamidos e agressivos, como os que envolvem produtos marinhos. E também um material que facilita
a higiene e evita a proliferacao de bactérias, crucial para a conservacéao de alimentos.



