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Vitrine Refrigerada Expositora A¢o Inox 2000mm

Informacoes do Produto

SKU: CHVCC-9-20 Modelo: VCC-9-20
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 2000 x 847 x 1085 cm

Imagens do Produto

Modelo VCC-9-20

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada profissional em ago inox 2000mm, ideal para exposi¢céo. Refrigeracao

eficiente +2/+6°C, iluminagéo LED e controlo digital.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada profissional destaca-se pela sua construcao robusta em acgo inoxidavel AlSI-
304, tanto no exterior como no interior, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza. E a solucéo
ideal para a exposicdo atraente e conservacao eficiente de produtos alimentares em qualquer
cozinha profissional. O seu design e funcionalidades avancadas permitem manter a frescura dos
alimentos, ao mesmo tempo que otimizam o0 consumo energético e asseguram a maxima higiene.

Outro ponto forte é o sistema de refrigeragéo ventilada, que proporciona uma distribuicdo uniforme
da temperatura entre +2°C e +6°C, essencial para a conservagao de diversos tipos de produtos. Os
vidros duplos com dobradicas na frente, inseridos numa elegante caixilharia de aluminio anodizado,
oferecem uma visibilidade excecional sem comprometer a eficiéncia térmica. Adicionalmente, a
iluminacdo interior em LED realca os produtos expostos, tornando-os mais apelativos para os
clientes.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento frio é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos no setor
de hotelaria e restauracdo, incluindo restaurantes, pastelarias, cafés, delicatessens e
estabelecimentos de restauracao rapida. A sua capacidade de exposicao de 1,54 m2 e as prateleiras
interiores ajustaveis em ago plastificado conferem uma grande flexibilidade para organizar e
apresentar diversos produtos, desde sobremesas e saladas a charcutaria. A gestdo digital de
temperatura e descongelacdo garante um consumo energético eficiente e uma operacao sem falhas,
otimizando os custos operacionais do seu negdcio e assegurando que os alimentos sdo sempre
armazenados nas melhores condicoes.

Caracteristicas Técnicas
Dimensdes (LxPxA) 2000x847x1085 mm

Exterior Aco inoxidavel AlISI-304

Interior Aco inoxidavel AlSI-304



Portas Traseiras

Porta Traseira

Pés

lluminacéo Interior
Prateleiras Interiores
Frente

Unidade de
Condensacéao

Evaporador

Descongelacao

Isolamento

Controlo

Classe Climatica
Chassis

Tensao

NUumero de Portas
Temperatura

Area de Exposicéo
Poténcia Frigorifica

Consumo

3, com fecho automatico e vedacédo magnética (abertura > 90°
permanece aberta)

Rebaixada em aco inoxidavel
Regulaveis em altura

LED

Aco plastificado

Vidros duplos com dobradicas em caixilharia de aluminio anodizado

Ventilada

Estatico com revestimento anti-corrosao
Evaporacao automatica da agua de descongelacao

Poliuretano injetado, densidade 40 Kg/m3, baixo GWP e efeito ODP
nulo

Digital de temperatura e descongelacao
4 (30°C 55% Hr)
Aco com acabamento epoxi

220-240V

+2 [ +6 (°C)
1,54 m?
1315 W

1321 W

Perguntas Frequentes

1. Qual a durabilidade e resisténcia desta vitrine expositora?

Construida integralmente em aco inoxidavel AISI-304, esta vitrine oferece uma excepcional
resisténcia a corrosdo e uma durabilidade prolongada, ideal para o uso continuo em ambientes de
restauracao exigentes. O seu chassis com acabamento epéxi reforca ainda mais a estrutura e a vida



util do equipamento.

2. Como é garantida a eficiéncia da refrigeracéo e a conservacao dos alimentos?

A vitrine integra uma unidade de condensacéo ventilada e um evaporador estatico com revestimento
anti-corrosao, assegurando uma refrigeracéo eficaz entre +2°C e +6°C. O isolamento em poliuretano
injetado de alta densidade garante a manutencao da temperatura interna, preservando a qualidade e
a frescura dos produtos expostos.

3. E facil de limpar e manter?

Sim, o interior e exterior em aco inoxidavel AlISI-304 facilitam a limpeza e a manutengéo diaria,
cumprindo os mais elevados padrdes de higiene. A descongelacdo é automatica com evaporacao da
agua, minimizando a necessidade de intervencdo e simplificando as rotinas de limpeza do
equipamento.

4. Esta vitrine oferece boa visibilidade para os produtos?

Com portas traseiras rebaixadas e vidros duplos na frente, esta vitrine garante uma excelente
visibilidade dos seus produtos, tornando-os mais apelativos. A iluminacdo LED interior complementa
a exposicdo, destacando os itens e atraindo a atencéo dos clientes para as suas ofertas.

5. Como posso controlar a temperatura e a descongelacdo do equipamento?

O controlo digital de temperatura e descongelacdo permite uma gestdo precisa e eficiente do
funcionamento da vitrine. Esta tecnologia moderna ndo s6 assegura que o0s produtos sdo mantidos
na temperatura ideal, como também otimiza o consumo de energia, contribuindo para a
sustentabilidade do seu negécio.



