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Acesso rapido
ao produto

Congelador Horizontal Comercial 208L -18/-24°C

Informacoes do Produto

SKU: CHHC240 Modelo: HC240

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 830 x 620 x 860 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo HC240

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Congelador horizontal profissional de 208 litros, temperatura -18/-24°C. Ideal para

restaurantes e hotelaria, com isolamento eficiente e rodas.

Descricao Completa

Congelador horizontal comercial — Arca Frigorífica – Principais Vantagens

Esta arca congeladora horizontal foi concebida para atender às exigências de estabelecimentos

como restaurantes, cozinhas profissionais e hotéis, proporcionando uma solução de armazenamento

robusta e eficiente. A sua construção em chapa de aço revestida a plástico branco, resistente à

corrosão e não tóxica, assegura durabilidade e higiene. O design elegante com cantos

arredondados, juntamente com a iluminação interior, facilita a integração em qualquer ambiente

comercial, mantendo os produtos visíveis e acessíveis. A eficiência energética é garantida pelo

isolamento espesso de poliuretano injetado sem CFC, contribuindo para uma significativa poupança

nos custos operacionais.

Aplicações Profissionais

Este equipamento de congelação é ideal para estabelecimentos que necessitam de preservar

grandes quantidades de alimentos a baixas temperaturas. Desde talhos e peixarias a gelatarias e

supermercados, a sua capacidade de 208 litros e a temperatura ajustável entre -18°C e -24°C são

perfeitas para conservar carnes, peixes, vegetais, produtos de pastelaria e gelados. A disposição

otimizada com cestos permite organizar eficientemente o espaço interior, enquanto as rodas facilitam

a limpeza e a reorganização do espaço de trabalho. O interruptor de congelação rápida é um aliado

valioso para a rápida conservação de novos produtos.

Características Técnicas

Cestos 2

Capacidade do

Cesto
3

Capacidade Total 208 litros

Temperatura de

Operação
-18 °C a -24 °C

Potência 146 W



Dimensões

(LxPxA)
830x620x860 mm

Material Exterior Chapa de aço revestida a plástico branco

Material Interior Alumínio

Isolamento Poliuretano injetado sem CFC

Gás Refrigerante R600A

Tensão 220-240V

Condensador Estático

Evaporador Grandes dimensões

Características

Adicionais

Termóstato regulável, termóstato analógico, interruptor de congelação

rápida, luz-piloto de ligação e sobreaquecimento, esgoto no depósito, porta

com dobradiças cegas e fechadura, rodas

Perguntas Frequentes

1. Qual é a capacidade total de armazenamento deste congelador horizontal?

A capacidade total de armazenamento deste congelador é de 208 litros, proporcionando amplo

espaço para a conservação de diversos produtos alimentícios em estabelecimentos comerciais.

2. Que tipo de gás refrigerante utiliza e qual a sua importância?

O congelador utiliza o gás refrigerante R600A, uma opção ecologicamente mais sustentável e que

contribui para a eficiência energética do equipamento, minimizando o impacto ambiental.

3. É fácil deslocar este equipamento para limpeza ou reorganização do espaço?

Sim, o congelador está equipado com rodas robustas que facilitam o seu deslocamento, tornando a

limpeza e a reorganização do espaço de trabalho tarefas simples e rápidas para a sua equipa.

4. Este congelador possui alguma funcionalidade para congelação rápida?

Sim, inclui um interruptor de congelação rápida, ideal para arrefecer rapidamente novos lotes de

produtos e assegurar que atingem a temperatura ideal de conservação em pouco tempo.

5. Quais são os mecanismos de segurança e controlo de temperatura disponíveis?

O equipamento dispõe de um termóstato regulável e um termóstato analógico para controlo preciso

da temperatura, além de luzes-piloto que indicam o estado de funcionamento e alertam para

sobreaquecimento, garantindo a segurança dos alimentos.


