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Mesa Refrigerada de Pizzaria com 3 Portas, Granito, 2025mm

Informacoes do Produto

SKU: CHPZ3600TN Modelo: PZ3600TN

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo PZ3600TN

Descricao Resumida



Mesa de preparacao refrigerada (635L) com 3 portas, bancada em granito, ideal para

pizzarias. Design robusto em inox e eficiente, 2025x800x1000h mm.

Descricao Completa

mesa refrigerada pizzaria — Mesa Refrigerada de Pizzaria — Principais
Vantagens

Concebida especificamente para o ambiente exigente de pizzarias, esta mesa refrigerada com 3
portas combina funcionalidade e durabilidade. Garante uma conservacao Otima dos ingredientes,
mantendo-os frescos e a temperatura ideal para a preparacao de pizzas artesanais ou de grande
volume. A sua estrutura robusta e o design pensado ao pormenor contribuem para a eficiéncia

operacional na sua cozinha profissional.

Fabricada integralmente em aco inoxidavel, tanto no interior como no exterior, a sua construcdo é
sinbnimo de higiene e resisténcia a corrosdo, pilares essenciais em qualquer estabelecimento
Horeca. A superficie de trabalho em granito de alta resisténcia oferece uma area de preparacao
superior, capaz de suportar as exigéncias didrias e a utilizacdo intensa, tornando o processo de
confecdo mais fluido e produtivo.

Esta unidade (bancada refrigerada) destaca-se pela sua eficiéncia energética, ostentando uma
classificacdo de Classe C e utilizando o refrigerante ecoldgico R290, o que se traduz em custos
operacionais reduzidos e um menor impacto ambiental. Equipada com componentes de alta
gualidade como o compressor EMBRACO e o termostato digital DIXELL / CAREL, assegura um
controlo preciso da temperatura e uma fiabilidade de funcionamento inigualavel.

Aplicacdes

Esta mesa de preparacao refrigerada é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos e situacoes,
onde a eficiéncia e a higiene s&o prioritarias. E perfeita para pizzarias que necessitam de um fluxo de
trabalho otimizado e acesso rapido a ingredientes frescos. Igualmente adequada para restaurantes,
hotéis e pastelarias que confecionam produtos que exigem refrigeracdo constante durante a fase de
preparacdo, como sanduiches, saladas ou bases de pastelaria, garantindo sempre a maxima
qualidade e seguranca alimentar.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Dimensdes Exteriores

Dimensdes Interiores

Dimensbes com Embalagem

Peso

Capacidade Bruta

Temperatura

Classe Climatica

Classificacdo Energética

Consumo Anual

Refrigerante

Poténcia

Tensao

N.° de Prateleiras

Dimensdes das Prateleiras

Material Exterior/Interior

Superficie de Trabalho

Espessura de Isolamento

Refrigeracdo

Compressor

Termostato

Descongelacédo

Evaporacéo

Condensacéao

Detalhe

2025 x 800 x 1000h mm

1459 x 680 x 589h mm

1545 x 840 x 1050h mm

294 kg

635 litros

+2/+8°C

C

1132 kWh/ano

R290

350 W

230V

405 x 630 mm

Aco Inoxidavel

Granito de Alta Resisténcia

60 mm

Ventilagdo Forcada

EMBRACO

Automatico e Ecra Digital DIXELL / CAREL

Automatica

Automatica

Ventilada



Caracteristicas de Higiene Calafetagem substituivel, guias amoviveis, fundo sanitario
embutido, juntas curvas e ralo de drenagem

Adequado para Tabuleiros 600x400 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade util desta mesa refrigerada?

A mesa oferece uma capacidade bruta de 635 litros, ideal para armazenar uma grande
quantidade de ingredientes essenciais para a preparacao de pizzas.

Como é garantida a higiene e facilidade de limpeza?

Este equipamento foi projetado com varias caracteristicas para facilitar a limpeza, incluindo
calafetagem substituivel, guias amoviveis, fundo sanitario embutido, juntas curvas e um ralo

gue permite a evacuagéo eficiente de liquidos.

Esta mesa é adequada para que tipo de ambiente profissional?

E ideal para pizzarias, restaurantes, hotéis e qualquer cozinha profissional que exija uma
superficie de trabalho refrigerada e robusta para a preparacao de alimentos, em conformidade
com as normas HACCP.

Qual o tipo de refrigeracdo e que temperatura atinge?

Dispde de refrigeracdo com ventilacdo forcada e um sistema de descongelacdo e evaporagado
automaticas, mantendo uma faixa de temperatura entre +2 e +8 °C.



