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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Balcao Frigorifico Profissional 3 Portas 520L

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

CHFMCH-200
CLIMA

40 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

FMCH-200

N/D

2017 x 600 x 105050 cm
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Especificacoes

Modelo

Marca
Importado em
Importado por

WooCommerce ID

FMCH-200

CLIMA

20/04/2026

ruimedalha@hotelequip.pt

18100



Outros Atributos Marca: CLIMA
Preco Otimizado 2.647,10 €

Estado Optimizacao pending

Descricao Resumida

Balcéo frigorifico profissional com 3 portas, 520L de capacidade e temperatura de -2°C

a +8°C. Ideal para conservacao de alimentos, eficiente e duravel.

Descricao Completa

Refrigerador Comercial — Principais Vantagens

Concebido para responder as exigéncias da restauracao e hotelaria, este balcao de refrigeracdo de 3
portas oferece uma solucéo robusta e eficiente para a conservagdo de alimentos. A construcao
integral em aco inoxidavel AISI-304 garante durabilidade e facil higienizacdo, essencial em qualquer
cozinha profissional. Com um volume de 520 litros, proporciona amplo espa¢co de armazenamento,
otimizando a organizacao dos seus produtos pereciveis.

Equipado com compressores DANFOSS SECOP e isolamento em poliuretano injetado, este
equipamento assegura um desempenho frigorifico superior e um consumo energético reduzido. A
temperatura controlada eletronicamente e o sistema de descongelacdo automética contribuem para a
fiabilidade diaria e a poupanga de custos operacionais. A sua equipa apreciara as portas com fecho
automatico e dispositivo de blogueio, que garantem a manutencédo da temperatura e a conveniéncia
no ritmo acelerado de uma cozinha de alta dindmica.

AplicacOes Profissionais

Este armario refrigerado € ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, snack-bares e unidades
hoteleiras que necessitam de um sistema de frio fivel e de grandes dimensdes. A sua versatilidade
permite o armazenamento de ingredientes, produtos semipreparados ou bebidas, mantendo-os na
temperatura ideal entre -2°C e +8°C. A estrutura com pés regulaveis em altura e a bancada com
para-choques sanitério facilitam a integracdo em diferentes espacos de trabalho e a conformidade
com as normas de higiene mais rigorosas.

Caracteristicas Técnicas



Numero de Portas
Classificacdo de Temperatura
Capacidade Bruta
Classificacao Energética
Consumo Anual de Energia
Poténcia Nominal

Dimensdes (CxPxA)

Material de Construcao

Tipo de Compressor

Isolamento

-2°C a +8°C

520 litros

C

1118 kWh/ano

220 W

2017 x 600 x 105050 mm

Aco inoxidavel AlSI-304 (interior e exterior)
DANFOSS SECOP

Poliuretano injetado (40 Kg/m3 de densidade)

Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura

Gas Refrigerante R-290 (ecologico)

Perguntas Frequentes

Qual a temperatura de funcionamento deste balcéo frigorifico?

Este balcéo frigorifico opera numa gama de temperaturas entre -2°C e +8°C, sendo ideal para a
conservacao de uma vasta variedade de alimentos frescos e produtos refrigerados em ambientes
profissionais.

Este equipamento é energeticamente eficiente?

Sim, o balc&o possui uma classe energética C e utiliza gas refrigerante ecoldgico R-290, contribuindo
para um menor impacto ambiental e uma otimizagdo dos custos de energia. Os seus compressores
de baixo consumo garantem a maxima eficiéncia.

Qual a capacidade interna de armazenamento?

Com uma generosa capacidade de 520 litros, este balcdo profissional oferece um espag¢o amplo e
bem distribuido para armazenar os seus produtos, organizados nas prateleiras em aco plastificado e
regulaveis em altura.

A manutencdo e limpeza sao faceis?



Sim, o design foi pensado para facilitar a manutencao e limpeza diarias. Os cantos arredondados no
interior, as guias amoviveis, o fundo sanitario embutido e o dreno para evacuacdo de liquidos
residuais simplificam significativamente estes processos. A grelha basculante também facilita o
acesso para eventuais manutencdes.

E adequado para cozinhas com espaco limitado?

Sim, a unidade de refrigeragéo foi concebida com um sistema de ventilagéo frontal e uma entrada de
ar adicional que otimiza a circulacdo do ar em espacos reduzidos, melhorando o funcionamento e a
eficiéncia do balcdo mesmo em ambientes mais apertados.



