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Mesa Refrigerada de Apoio com 4 Gavetas 600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMRCH-150-4 Modelo: MRCH-150-4
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 1492 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo MRCH-150-4

Marca CLIMA

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
WooCommerce ID 18088

Outros Atributos Marca: CLIMA



Preco Otimizado 3.576,16 €

Estado Optimizagéo pending

Descricao Resumida

Mesa refrigerada de apoio com profundidade de 600mm e 4 gavetas, ideal para otimizar

0 espaco e conservar alimentos em cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

Esta bancada refrigerada foi concebida para cozinhas profissionais e estabelecimentos de
restauragdo que necessitam de um equipamento robusto e eficiente para a conservacdo de
alimentos. Com um design pensado para otimizar o espaco, oferece uma solucdo de frio de
exceléncia, garantindo a qualidade e seguranca dos produtos alimentares.

A construcgdo integral em acgo inoxidavel AlSI-304 assegura uma durabilidade superior e facilidade de
limpeza, caracteristicas essenciais hum ambiente profissional. As suas quatro gavetas espacosas,
com puxador integrado e corredicas telescépicas, proporcionam acesso facilitado ao conteudo,
tornando o processo de trabalho mais fluido e produtivo.

Mesa refrigerada profissional — Refrigeragcdo Segura — Principais Vantagens

e Eficiéncia Energética: Equipada com compressores DANFOSS SECOP e gas refrigerante
ecolégico R-290, esta mesa profissional minimiza o consumo de energia, contribuindo para a
reducdo dos custos operacionais do seu negocio.

e Higiene Maximizada: O interior e exterior em aco inoxidavel AlSI-304, juntamente com 0s cantos
arredondados e a bancada com para-choques sanitario de 100 mm, faciltam a limpeza e
previnem a acumulagéo de sujidade, cumprindo 0os mais rigorosos padrdes de higiene.

e Conveniéncia Operacional: As portas com fecho automatico e dispositivo de bloqueio, assim
como as gavetas com fundo perfurado e prateleiras regulaveis em altura, otimizam o dia a dia na
cozinha, permitindo uma organizacao flexivel e um acesso rapido aos ingredientes.

e Desempenho Fiavel: O sistema de refrigeracdo de tiragem forcada com revestimento anti-
corrosdo e o controlo eletrénico digital da temperatura garantem uma conservacao precisa e
estavel, protegendo os seus produtos de forma eficaz.

e Manutencdo Simplificada: A unidade de refrigeracdo é protegida por uma grelha basculante,
permitindo um acesso facil para manutencéo e limpeza, prolongando a vida util do equipamento e

minimizando interrupgdes.



AplicacOes Profissionais

Ideal para a hotelaria, restaurantes, pastelarias e snack-bares, esta mesa de apoio refrigerada
integra-se perfeitamente em qualquer cozinha profissional. A sua configuragdo com quatro gavetas é
particularmente Util para organizar e ter a mao ingredientes de uso frequente, otimizando o fluxo de
trabalho durante os periodos de maior movimento.

E a solucédo perfeita para a pré-preparacdo de saladas, sanduiches e outros pratos rapidos onde a
manutencdo da temperatura € crucial. A profundidade de 600mm permite que seja facilmente
instalada em espagcos mais compactos ou como parte de uma linha de preparacdo ja existente,
maximizando a funcionalidade da sua area de trabalho.

Proporciona um ambiente de trabalho mais ergonémico e eficiente, permitindo que a sua equipa
aceda aos produtos refrigerados sem interrupcfes desnecessarias, resultando numa maior
produtividade e num servigo mais rapido para os seus clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Portas 0

Gavetas 4

Temperatura -2/ +8 (°C)
Capacidade 250 litros
Classe Energética C

Consumo Anual 1019 (kwh/ano)
Poténcia 220 W

Dimensdes (LxPxA) 1492x600x850 (mm)

Material Aco Inoxidavel AlSI-304 (Interior e Exterior)
Compressores DANFOSS SECOP

Isolamento Poliuretano Injetado (densidade 40 Kg/m3)
Evaporador Tiragem forcada com revestimento anti-corrosao

Controlo Eletrénico e Digital (temperatura e descongelacao)



Caracteristica Detalhe

Descongelagéo Evaporacao automética da agua

Pés Aco inoxidavel regulaveis em altura

Prateleiras Aco plastificado com suportes regulaveis em altura
Unidade de

i . Protegida por grelha basculante para manutencao e ventilacdo frontal
Refrigeracdo

Gas Refrigerante R-290 (Ecoldgico)
Fecho Portas Automético com dispositivo de bloqueio

L Calafetagem substituivel, guias amoviveis, fundo sanitario, juntas curvas,
impeza -
escoamento de liquidos

Perguntas Frequentes

Qual a temperatura de funcionamento deste equipamento?
Este armario pode operar numa gama de temperaturas entre -2°C e +8°C, tornando-o ideal para a
conservacao de uma vasta variedade de alimentos frescos e pré-preparados em condicdes 6timas.

E de facil limpeza para ambientes profissionais exigentes?

Sim, o seu design com cantos arredondados, interior e exterior em aco inoxidavel AISI-304 e
bancada com para-choques sanitario, além de componentes amoviveis, garante uma limpeza rapida
e eficiente, cumprindo as normas de higiene.

Que tipo de gas refrigerante utiliza e qual o seu impacto ambiental?
Utiliza o gas refrigerante R-290, um propano hidrocarboneto conhecido pelo seu baixo impacto
ambiental e excelente eficiéncia energética, alinhando-se com as preocupacdes ecoldgicas atuais.

Posso ajustar as prateleiras em altura para diferentes tipos de produtos?

Sim, o equipamento esta equipado com prateleiras em aco plastificado e suportes que podem ser
facilmente regulados em altura, permitindo uma organizagéo interna flexivel para acomodar diversos
tamanhos de embalagens ou produtos.

Esta mesa refrigerada é adequada para espacos com ventilacao limitada?

Foi concebida com um sistema de ventilacdo frontal e uma entrada de ar adicional por cima da
grelha, o que a torna particularmente eficiente em espacos reduzidos, melhorando significativamente
0 seu funcionamento e dissipacédo de calor.



