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Acesso rapido
ao produto

Mesa Refrigerada com Lava-loiça de 3 Portas 2017mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMRCH-200F Modelo: MRCH-200F

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 40 kg Dimensões: 2017 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo MRCH-200F

Marca CLIMA

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

WooCommerce ID 18086



Outros Atributos Marca: CLIMA

Preço Otimizado 3.116,78 €

Estado Optimização pending

Descricao Resumida

Mesa refrigerada profissional com 3 portas, lava-loiça integrado e 390 litros de

capacidade. Ideal para otimizar espaço e processos em cozinhas.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas profissionais, esta mesa refrigerada em aço inoxidável integra um prático

lava-loiça e oferece um excelente desempenho de refrigeração para preservar os seus ingredientes.

Com três portas espaçosas e uma bancada sanitária, esta unidade combina funcionalidade e

higiene, sendo ideal para estabelecimentos que necessitam de eficiência e durabilidade no seu dia a

dia.

Mesa Refrigerada Lava-loiça — Bancada Refrigerada — Principais Vantagens

Esta bancada refrigerada distingue-se pela sua construção robusta em aço inoxidável AISI-304,

garantindo uma higiene impecável e resistência à corrosão. Os compressores líderes de mercado

asseguram um funcionamento eficiente e de baixo consumo energético. Com pés reguláveis em

altura e prateleiras ajustáveis, adapta-se facilmente às necessidades do seu espaço, proporcionando

flexibilidade no armazenamento.

O sistema de refrigeração com circulação de ar forçado e revestimento anticorrosão mantém uma

temperatura uniforme, enquanto o controlo eletrónico digital facilita a gestão e otimização do frio. As

portas com fecho automático e sistema de bloqueio minimizam o consumo de energia e aumentam a

conveniência nas operações diárias, tornando-a uma solução ergonómica e económica.

Aplicações Profissionais

Esta mesa com frio incorporado é perfeita para cozinhas industriais, restaurantes, pastelarias, snack-

bares e hotéis. A integração de um lava-loiça na bancada agiliza os processos de preparação de

alimentos e lavagem de utensílios, otimizando o fluxo de trabalho. É uma solução versátil para

armazenar produtos frescos enquanto facilita as tarefas de manipulação e confeção.



A sua profundidade de 600mm torna-a adequada para espaços onde a otimização do ambiente de

trabalho é crucial. Garante a frescura dos alimentos, reduz o desperdício e contribui para um

ambiente de trabalho mais organizado e eficaz. É uma adição valiosa para qualquer negócio que

procure elevar os seus padrões de serviço e eficiência operacional.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Fabricante Nacional com mais de 30 anos de experiência

Material Aço inoxidável AISI-304 (interior e exterior)

Compressor DANFOSS SECOP

Isolamento Poliuretano injetado (densidade 40 Kg/m³)

Bancada Cantos arredondados, para-choques sanitário (100 mm)

Evaporador Tiragem forçada com revestimento anti-corrosão

Controlo Temperatura Eletrónico e digital

Descongelação Automática com evaporação da água

Pés Aço inoxidável regulável em altura

Prateleiras Aço plastificado com suportes reguláveis

Unidade de

Refrigeração

Grelha basculante para manutenção, ventilação frontal e entrada de ar

adicional

Portas
Fecho automático, dispositivo de bloqueio, puxador integrado fácil de

limpar

Facilidade de Limpeza
Calafetagem substituível, guias amovíveis, fundo sanitário embutido,

juntas curvas, dreno

Gás Refrigerante R-290 (ecológico)

Lava-loiça Incorporado com escorredor e bacia de 340x370x150 mm

Portas 3

Temperatura -2 / +8 (°C)



Característica Detalhe

Capacidade 390 litros

Classe Energética C

Consumo 1118 (kWh/ano)

Potência 220W

Dimensões (LxPxA) 2017x600x850 (mm)

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem desta mesa refrigerada? A principal vantagem reside na sua

robustez e na integração de um lava-loiça, o que otimiza significativamente o espaço e as

funcionalidades em ambientes de cozinha profissional.

Este equipamento é adequado para que tipo de estabelecimentos? É ideal para restaurantes,

pastelarias, snack-bares e unidades hoteleiras que necessitem de uma solução eficiente para

refrigeração e preparação de alimentos.

É fácil de limpar e manter? Sim, o design com cantos arredondados, calafetagem substituível,

guias amovíveis e um dreno para evacuação de líquidos residuais tornam a limpeza e manutenção

muito simples.

Que tipo de gás refrigerante utiliza e é amigo do ambiente? Utiliza o gás refrigerante ecológico R-

290, o que a torna uma opção mais sustentável e alinhada com as preocupações ambientais atuais.

Posso ajustar a altura da mesa e das prateleiras internas? Sim, tanto os pés em aço inoxidável

como os suportes das prateleiras em aço plastificado são reguláveis em altura, permitindo uma total

adaptação às suas necessidades operacionais.


