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Acesso rapido
ao produto

Fundo perfurado para cubas GN 1/1, 530x325 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1.190.462.038 Modelo: FPCF-11

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FPCF-11

Descricao Resumida



Fundo perfurado Gastronorm GN 1/1 (530x325 mm), ideal para drenagem e ventilação

de alimentos em buffets, self-service e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fundo perfurado GN 1/1 — Fundo Perfurado Gastronorm GN 1/1 —

Principais Vantagens

Maximize a eficiência e a higiene na sua cozinha profissional com este fundo perfurado de alta

qualidade, concebido para cubas Gastronorm GN 1/1. Essencial para operações de self-service,

buffet, ou refrigeração em cozinhas industriais, este acessório assegura a drenagem perfeita de

líquidos de alimentos, mantendo a sua frescura e apresentação impecáveis.

O design perfurado (também conhecido como grade ou grelha para GN) permite a circulação de ar

otimizada e o escoamento eficaz de condensados, ideal para descongelamento, refrigeração ou

manutenção de alimentos em banho-maria. Construído para durar, este fundo é uma solução robusta

e versátil para qualquer estabelecimento HORECA e hotelaria.

Aplicações

Este fundo perfurado é indispensável em diversos ambientes profissionais. É perfeito para

restaurantes que necessitam de manter vegetais frescos e crocantes em saladeiras, hotéis com

buffets extensos que exigem a apresentação impecável de alimentos, e cozinhas de catering que

preparam refeições com antecedência, garantindo a drenagem adequada de líquidos para evitar que

os alimentos fiquem encharcados.

A sua compatibilidade com cubas GN 1/1 torna-o ideal para carrinhos de transporte de alimentos,

balcões refrigerados e estufas, onde a separação de sólidos e líquidos é crucial para a qualidade e

segurança alimentar.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (C x L) 530 x 325 mm

Formato Gastronorm GN 1/1



Funcionalidade Perfurado para drenagem

Modelo FPCF-11


