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Tampa Gastronorm Policarbonato, GN 1/3 (325x176 mm) Duréavel

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.974 Modelo: UDS5900.974

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Marca UDEX

Modelo UD5900.974
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Q: Quais as dimensdes exatas desta tampa Gastronorm e
para que contentores é compativel? A: Esta tampa
Gastronorm possui dimensdes de 325x176 mm, sendo
especificamente concebida para contentores Gastronorm GN
1/3. E ideal para garantir o fecho hermético e a conservacéo
de alimentos em recipientes com estas medidas padréo., Q:
Como se deve realizar a limpeza e manutencao desta tampa
de policarbonato? A: A limpeza desta tampa de
policarbonato é simples e essencial para a manutencéo da
higiene. Pode ser lavada a mao com detergente neutro e
agua morna, ou em maquina de lavar louca profissional.
Evite o uso de produtos abrasivos para preservar a
transparéncia e a durabilidade do material. E recomendavel
secar bem ap6s a lavagem para evitar manchas de agua., Q:
Esta tampa € resistente a varia¢des de temperatura, sendo
adequada para refrigeracdo e aquecimento? A: Sim, a tampa
¢é fabricada em policarbonato de alta qualidade, o que Ihe
confere excelente resisténcia a variacbes de temperatura. E
adequada para uso em ambientes refrigerados, como
camaras frigorificas, e também pode ser utilizada para cobrir
alimentos quentes, embora ndo seja recomendada para uso
direto em fornos ou micro-ondas devido ao risco de
deformacéo., Q: Que acessoérios sdo compativeis ou
recomendados para utilizar com esta tampa Gastronorm? A:
Esta tampa é compativel com todos os contentores
Gastronorm de tamanho GN 1/3. Recomendamos a
utilizacéo de contentores de policarbonato ou de ago
inoxidavel para uma compatibilidade perfeita e para garantir
a méaxima funcionalidade na conservagéo e transporte dos
seus alimentos. Nao inclui acessérios no pacote.
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Tampa Gastronorm Policarbonato Gn1/3 Tampa plana
transparente em policarbonato para recipiente Gastronorm
GN 1/3, ideal para conservacao de alimentos em hotelaria
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducéo

Evite 0 uso de esponjas abrasivas ou palha de aco na
higienizagdo para prevenir riscos que podem alojar bactérias
e comprometer a visibilidade., Utilize marcadores de apagar
a seco diretamente na superficie da tampa para identificar
datas de validade e lotes, facilitando o sistema FIFO (First In,
First Out)., Embora resistente a choques térmicos, aguarde o
arrefecimento gradual apds a lavagem mecéanica antes de
empilhar, para evitar o efeito de vacuo entre tampas.,
Verifique regularmente a integridade dos bordos para
garantir que o ajuste ao contentor permanece estanque,
prevenindo a perda de frio.

Chef de Cozinha e Sous-Chef, Gestor de F&B (Food &
Beverage), Responséavel de Qualidade e Seguranca
Alimentar

<p>TAMPA GASTRONORM POLICARBONATO GN1/3</p>

<p>Dimensdes: 325x176 mm</p> <p>Dimensdes: 325x176
mm</p>

VT4396,VTVCPC3,5330,TF54816

Mise-en-place em Linhas de Cozinha: Utilizada para selar
cubas GN 1/3 contendo guarni¢des, molhos ou proteinas
pré-preparadas durante o servigo. A transparéncia permite
que o chef de partida verifique os niveis de reposicao
instantaneamente, otimizando o fluxo de trabalho sob
pressao., Armazenamento em Camaras Frigorificas:
Fundamental na organizacao vertical de camaras frias,
permitindo o empilhamento seguro de recipientes para
maximizar o espaco cubico. Protege os alimentos de odores
externos e mantém a humidade interna necessaria para
preservar a textura de vegetais cortados ou preparados.,
Servigo de Catering e Transporte: Assegura a integridade
dos alimentos durante o transporte entre a cozinha central e
o local do evento. A resisténcia ao impacto do policarbonato
minimiza riscos de quebra em comparagéo com o vidro,
proporcionando uma barreira higiénica robusta contra
agentes externos.

A tampa Gastronorm GN 1/3 em policarbonato € um
componente essencial para a gestdo de seguranca alimentar
e eficiéncia operacional em cozinhas de alto débito.
Desenvolvida para suportar o rigor do ambiente profissional,
oferece uma vedacéao eficaz que previne a contaminacgéo
cruzada e a oxidagao precoce dos alimentos, garantindo a
conformidade com as normas HACCP enquanto permite a
inspecdao visual imediata do stock sem quebra de
temperatura.

Descricao Resumida




Tampa Gastronorm em policarbonato de alta resisténcia, formato GN 1/3 (325x176

mm). ldeal para conservagéo e transporte de alimentos em hotelaria e restauracao.

Descricao Completa

Tampa Gastronorm em Policarbonato — Principais Vantagens

Esta cobertura Gastronorm em policarbonato, para contentores GN 1/3, representa uma solugédo
robusta e altamente higiénica, ideal para a conservacdo da frescura e temperatura dos alimentos em
qualquer cozinha profissional. O policarbonato de elevada qualidade confere-lhe uma resisténcia
superior a impactos e variacdes térmicas, essenciais para o uso intensivo diario. A translucidez do
material permite a facil visualizagdo do conteldo, otimizando a organizagéo e a eficiéncia do servigo,
sem a necessidade de levantar a tampa e comprometer a temperatura.

A versatilidade deste acessorio GN 1/3 torna-o indispensavel para a preservacado e o transporte de
alimentos em diversas situagdes, seja em buffets, eventos de catering ou para o armazenamento em
camaras frigorificas. A sua compatibilidade com os recipientes Gastronorm padrdo garante uma
integracdo perfeita nos sistemas de cozinha existentes.

AplicacBes Profissionais

Este artigo € perfeito para estabelecimentos como hotéis, restaurantes, cantinas, bares e empresas
de catering, pois oferece uma solucdo eficiente para a gestdo de alimentos. E ideal para cobrir e
proteger as cubas Gastronorm que contém saladas, molhos, guarnicbes ou outros ingredientes ja
preparados, assegurando a sua integridade e frescura desde a fase de preparacdo até ao momento
de servir. A sua durabilidade e simplicidade de limpeza contribuem significativamente para a
otimizacéo das operacdes diarias em cozinhas com elevado volume de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de produto Tampa Gastronorm
Material Policarbonato

Formato Gastronorm GN 1/3

Dimensfes (C xL) 325x176 mm

Perguntas Frequentes



P: Esta tampa é adequada para uso em fornos ou micro-ondas?
R: N&o, estas tampas de policarbonato ndo sao recomendadas para uso em fornos, micro-ondas ou
outras fontes de calor direto. S&o concebidas para a conservacao de alimentos a frio e a temperatura
ambiente, garantindo a sua eficicia e durabilidade nestes contextos.

P: Qual é o processo recomendado para a limpeza e higienizacao desta tampa?

R: Para a limpeza, a tampa deve ser lavada com agua morna e um detergente neutro. Pode também
ser higienizada em maquinas de lavar louca profissionais, o que facilita o processo de manutencao.
Recomenda-se evitar o uso de produtos abrasivos, que podem danificar a superficie e a
transparéncia do material.

P: Posso utilizar esta tampa para congelar alimentos, mantendo a sua eficacia?

R: Sim, o policarbonato € um material resistente a baixas temperaturas. Significa que a tampa é
perfeitamente adequada para utilizacdo em camaras frigorificas e para a congelacdo de alimentos,
oferecendo uma protecéo eficaz e segura.

P: Esta tampa é compativel com todos os contentores Gastronorm GN 1/3 disponiveis no
mercado?

R: Sim, a tampa foi projetada em conformidade com as normas internacionais Gastronorm (EN 631).
Assim sendo, garante compatibilidade com a maioria dos contentores GN 1/3 encontrados no
mercado profissional, assegurando um ajuste perfeito.

P: Quais acessoérios ou contentores sdo recomendados para usar com esta tampa para
otimizar o seu desempenho?

R: Esta tampa € totalmente compativel com todos os contentores Gastronorm de tamanho GN 1/3.
Sugerimos a utilizacdo de contentores fabricados em policarbonato ou ago inoxidavel para uma
compatibilidade ideal, maximizando a funcionalidade na conservacao e transporte dos alimentos.



