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Tabuleiro Gastronorm 1/2 Policarbonato — 325x265x200 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.932  Modelo: TABULEIRO GASTRONORM
POLICARBONATO GN1/2-200H

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI
Modelo TABULEIRO GASTRONORM POLICARBONATO GN1/2-
200H

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm 1/2 em policarbonato, 325x265x200 mm. Ideal para

armazenamento e preparagéo profissional em hotelaria e restauracao.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm 1/2 Policarbonato — Principais Vantagens

Este tabuleiro Gastronorm 1/2 em policarbonato é a solucao ideal para a organizacdo e conservagao
de alimentos em cozinhas profissionais. A sua construcao robusta garante durabilidade e resisténcia
a impactos, essencial para o ritmo acelerado da restauracédo e hotelaria.

Com dimensfes de 325x265x200 mm, permite um excelente aproveitamento do espaco em
bancadas refrigeradas, fornos combinados e balcGes de buffet, otimizando o fluxo de trabalho e a
apresentacdo dos alimentos.

Aplicacdes

Crucial em qualquer restaurante, cantina, self-service ou hotel, este tabuleiro é perfeito para a
preparacdo, armazenamento e exposicao de uma vasta gama de alimentos, desde ingredientes crus
a pratos confecionados. A sua compatibilidade com sistemas Gastronorm torna-o versatil para
diversas aplicacOes, facilitando a transicéo entre diferentes etapas do servi¢co alimentar.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo Tabuleiro Gastronorm
Material Policarbonato
Formato GN 1/2

Dimens&es (CxLxA) 325 x 265 x 200 mm



