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Tampa Gastronorm GN 1/6 em Aco Inoxidavel 176x162 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.918 Modelo: TAMPA ACO INOX GN1/6

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo TAMPA ACO INOX GN1/6

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm GN 1/6 em aco inoxidavel, ideal para uso profissional em hotelaria

e restauracdo. Dimensodes de 176x162 mm, garantindo vedacao e higiene.

Descricao Completa

Tampa Gastronorm GN 1/6 — Principais Vantagens

Essencial em qualquer cozinha profissional, a tampa Gastronorm GN 1/6 em aco inoxidavel oferece
uma solucgéo robusta e higiénica para o armazenamento e conservacao de alimentos. O seu design
foi pensado para garantir a vedacao perfeita dos recipientes GN correspondentes, protegendo o

contetdo da contaminagéo externa e mantendo a frescura dos ingredientes por mais tempo.

Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta tampa é sinénimo de durabilidade e resisténcia
a corrosdo, suportando o uso continuo e as exigéncias de ambientes de restauracao intensivos. A
facilidade de limpeza e a conformidade com as normas HACCP sdo caracteristicas cruciais que
asseguram a seguranca alimentar e otimizam os processos diarios.

Investir numa tampa Gastronorm de qualidade superior contribui diretamente para a eficiéncia
operacional da sua cozinha, minimizando o desperdicio alimentar e garantindo uma apresentacao
impecavel dos seus produtos, quer seja em buffets, servicos de catering ou no armazenamento

refrigerado.

Aplicacbes

Esta tampa é ideal para restaurantes, hotéis, cantinas, servicos de catering, pastelarias e outras
unidades de restauracao que utilizem o sistema Gastronorm. Perfeita para cobrir recipientes GN 1/6
em bancadas de preparacdo, Vvitrines refrigeradas, fornos combinados ou banhos-maria,

assegurando a protecao e a temperatura ideal dos alimentos.

A sua versatilidade permite o uso em diversas fases do fluxo de trabalho na cozinha, desde o
armazenamento de ingredientes frescos no frigorifico até a apresentacao de pratos quentes ou frios
em areas de buffet, consolidando a organizacao e a higiene em espacos de elevado volume.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Tampa de Aco Inoxidavel



Caracteristica Detalhe

Formato Gastronorm GN 1/6

Dimensdes (L x P) 176x162 mm

Material Aco Inoxidavel



