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Cuba Gastronorm GN 1/6 Inox Profissional 176x162x100 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.896 Modelo: UD5900.896
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 176 x 162 x 100 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD5900.896

Marca uDlI

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/6 em aco inoxidavel, com 176x162x100 mm. Essencial para

organizagao e conservagao em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

cuba gastronorm GN 1/6 — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Este contentor Gastronorm em aco inoxidavel é uma solucdo essencial para a organizacdo e
conservacao de alimentos em ambientes de culinaria profissional, como restaurantes, hotéis e
refeitdrios. A sua construcdo robusta garante uma durabilidade excecional, mesmo sob uso intensivo
diario, sendo resistente a corrosdo e a deformagbes. Garante a maxima higiene e eficiéncia na
preparacéo e servico de refei¢des.

A conformidade com o padrdo GN 1/6 assegura uma compatibilidade universal com uma vasta gama
de equipamentos de restauracao, incluindo fornos combinados, frigorificos, buffets e banhos-maria.
Facilita, por isso, uma gestao de inventario otimizada e a preparacédo eficiente de pratos, melhorando
significativamente o fluxo de trabalho na cozinha.

AplicacOes Profissionais

Este recipiente é ideal para estabelecimentos como restaurantes, hotéis, empresas de catering e
cantinas que necessitam de solugfes eficientes para o armazenamento, transporte e exposicdo de
alimentos. E perfeito para organizar produtos em camaras frigorificas, para servir em buffets,
conservar ingredientes em bancadas de preparacdo ou para cozinhar em fornos combinados. A sua

versatilidade torna-o um investimento indispenséavel para a sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco Inoxidavel

Tipo Gastronorm GN 1/6

Dimensdes (CxLxA) 176 x 162 x 100 mm

Perguntas Frequentes

Este tabuleiro Gastronorm é adequado para fornos? Sim, o aco inoxidavel € um material
altamente resistente a altas temperaturas, tornando-o perfeitamente seguro para utilizacdo em



fornos, garantindo a versatilidade na sua cozinha.

Qual a durabilidade esperada de um contentor Gastronorm em ag¢o inoxidavel? Estes
recipientes sdo reconhecidos pela sua excecional durabilidade e resisténcia a corrosao, sendo
projetados para suportar o rigor do uso diario em cozinhas profissionais por muitos anos.

Este modelo é compativel com equipamentos Gastronorm padrdo? Sim, esta cuba esta
totalmente em conformidade com a norma Gastronorm GN 1/6, assegurando compatibilidade com a
maioria dos equipamentos profissionais que seguem este padrao internacional.

E facil de limpar e manter este recipiente em aco inox? O acabamento em aco inoxidavel foi
pensado para simplificar a limpeza, sendo uma opcao higiénica e pratica que pode ser lavada em
maquinas de lavar loiga industriais para maxima conveniéncia.

Posso usar este contentor para alimentos quentes e frios? Sim, a versatilidade do aco inoxidavel
permite que este contentor seja utilizado tanto para manter alimentos quentes em banhos-maria
guanto para conserva-los frescos em camaras frigorificas.



