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Acesso rapido
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Tabuleiro Gastronorm GN 1/2 em Aço Inoxidável 325x265x150 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.862 Modelo: TABULEIRO GASTRONORM AÇO
INOX GN1/2-150H

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo TABULEIRO GASTRONORM AÇO INOX GN1/2-150H

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm GN 1/2 em aço inox, ideal para conservação e exposição de

alimentos. Dimensões: 325x265x150 mm.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm GN 1/2 em Aço Inoxidável — Principais Vantagens

Concebido para resistir às exigências do uso profissional contínuo, este tabuleiro Gastronorm em aço

inoxidável é a solução ideal para a conservação e exposição de alimentos em qualquer cozinha

comercial. A construção robusta garante durabilidade e resistência à corrosão, fatores cruciais em

ambientes de hotelaria e restauração.

A sua versatilidade permite o uso em diferentes equipamentos, desde fornos a banhos-maria ou

câmaras frigoríficas, otimizando o fluxo de trabalho e assegurando a máxima higiene. O design

standard GN 1/2 facilita a integração em sistemas existentes, promovendo uma gestão eficiente do

espaço e dos ingredientes.

Aplicações

Este tabuleiro é indispensável em cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e bares,

adequado para armazenar, cozinhar, refrigerar, e servir uma vasta gama de alimentos. É perfeito

para buffets self-service, preparação de grandes volumes, e para o transporte seguro de ingredientes

entre diferentes secções da cozinha. A sua profundidade de 150h torna-o ideal para pratos que

exijam maior capacidade.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Tipo Tabuleiro Gastronorm

Material Aço Inoxidável

Formato GN GN 1/2

Dimensões (C x L x A) 325 x 265 x 150 mm

Profundidade 150 mm (150h)


