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Acesso rapido
ao produto

Polidor de Talheres Elétrico UV industrial 3000 U/h

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.330 Modelo: UD5900.330

Marca: UDI EAN: N/D

Peso: 45 kg Dimensões: 600 x 600 x 420 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD5900.330

Marca UDI

Descricao Resumida



Máquina elétrica industrial para polir e secar 3000 talheres/hora, com sistema UV de

higienização. Perfeita para restauração e hotelaria.

Descricao Completa

Explore a eficiência do nosso equipamente de polimento de talheres industrial, concebido para

aperfeiçoar a operação em ambientes de restauração e hotelaria. Este aparelho inovador assegura

talheres impecáveis, eliminando manchas de água e devolvendo o brilho original a cada peça com

rapidez e eficácia. A sua tecnologia avançada, incluindo raios ultravioleta, garante uma desinfeção

profunda, cumprindo as mais rigorosas exigências de higiene e segurança alimentar.

Automatizar o processo de higienização de talheres significa uma melhoria notável na apresentação

e uma redução significativa no tempo e esforço operacional. Permite que a sua equipa se dedique a

outras tarefas cruciais, otimizando a produtividade global da sua cozinha profissional.

Polidor de Talheres — Principais Vantagens

**Eficiência Superior:** Capacidade de polir até 3000 unidades de talheres por hora, ideal para

operações de alto volume.

**Higiene Garantida:** Integração de tecnologia UV para desinfeção profunda, assegurando a

máxima segurança alimentar.

**Otimização Operacional:** Reduz drasticamente o trabalho manual e o tempo dedicado ao

polimento de talheres.

**Qualidade Consistente:** Proporciona um acabamento impecável, sem manchas e com

brilho duradouro em todos os talheres.

**Versatilidade:** Adequado para uma vasta gama de talheres, incluindo colheres, garfos e

facas de diferentes materiais.

Aplicações Profissionais

Este abrillantador de talheres é a solução ideal para uma grande diversidade de estabelecimentos do

setor, como restaurantes de grande afluência, unidades hoteleiras, refeitórios e empresas de

catering. É particularmente vantajoso para locais onde a rapidez e a conformidade com as normas de

higiene e excelência de serviço são primordiais, garantindo que os clientes desfrutam de uma

experiência impecável.

Características Técnicas

Característica Detalhe



Dimensões (CxPxA) 600x600x420 mm

Capacidade 3000 unidades/hora

Consumo de Eletricidade 0,7 kW/h

Tensão 230 V

Peso Líquido 45 kg

Peso Bruto 48 kg

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensões e o espaço necessário para a instalação deste polidor de talheres?

R: Este abrantilhador elétrico para talheres tem dimensões de 600x600x420 mm (altura x largura x

profundidade). Para garantir uma ventilação adequada e facilitar o acesso para manutenção,

recomenda-se um espaço adicional de 10-15 cm em todas as direções.

P: Quais os requisitos de instalação elétrica para este equipamento?

R: O equipamento requer uma ligação elétrica de 230V e um consumo de 0,7 kW/h. É aconselhável

que a instalação seja realizada por um eletricista qualificado para assegurar a segurança e o correto

funcionamento.

P: Como funciona o polimento de talheres com raios ultravioleta?

R: Para uma desinfeção eficaz, os talheres, após a sua lavagem, são processados numa câmara

específica para polimento e desinfeção com raios ultravioleta. Estes raios garantem a eliminação de

germes e bactérias, proporcionando uma higienização completa e segura.

P: Este equipamento é adequado para todos os tipos de talheres?

R: Sim, o secador e polidor de talheres foi desenvolvido para secar, polir e desinfetar uma grande

variedade de talheres, incluindo colheres, garfos e facas, independentemente do seu material de

fabrico.

Q: Qual a frequência de manutenção recomendada para este polidor?

A: Para garantir um desempenho ótimo e prolongar a vida útil do equipamento, recomenda-se uma

limpeza diária e uma inspeção regular dos componentes, conforme as instruções do manual do

utilizador. A manutenção preventiva é essencial para evitar o desgaste.


