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Aquecedor de Batatas Fritas Elétrico 850W ¢/ Armario Inox 400mm Linha
900

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.084 Modelo: UD5900.084
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 55 kg Dimensdes: 400 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes
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Modelo UD5900.084

Marca UDEX

Descricao Resumida



Aquecedor de batatas fritas elétrico profissional (850W) com contentor GN 1/1, filtro de

6leo e armario inferior. Mantém batatas quentes por infravermelhos.

Descricao Completa

aquecedor batatas fritas — Aquecedor de Batatas Fritas — Principais Vantagens

Este equipamento para aquecer batatas fritas € a solucdo ideal para estabelecimentos que
necessitam manter grandes volumes de batatas fritas quentes e crocantes, otimizando o servi¢o e a
satisfacdo do cliente. A tecnologia de aquecimento infravermelho garante uma temperatura constante
e uniforme, preservando o sabor e a textura. Concebido para cozinhas profissionais de alta
exigéncia, como restaurantes, hotéis e refeitérios, este aparelho combina robustez com eficiéncia. O
design inteligente inclui um pratico armario inferior com portas, oferecendo um espaco de arrumacao
adicional essencial para um ambiente de trabalho organizado.

A pensar na higiene e na manutencao, o contentor GN 1/1 é removivel e incorpora um filtro de 6leo,
facilitando a limpeza diaria e contribuindo para a durabilidade do equipamento. A sua capacidade e
eficiéncia elétrica sao ideais para picos de servico e para um fluxo continuo de clientes, assegurando
gue os alimentos se mantém frescos e apetitosos, como se tivesse acabado de os preparar. Este
aquecedor elétrico é também uma excelente opgdo para criar um banho-maria seco, mantendo
outros alimentos quentes.

AplicacOes Profissionais

Este aquecedor é perfeito para cozinhas de grande volume, restaurantes de restauracdo rapida,
cantinas, buffets e qualquer estabelecimento de hotelaria que precise de manter batatas fritas ou
outros alimentos quentes prontos a servir. E um equipamento critico para a gestdo de picos de
servico em cozinhas de alto débito, garantindo que os fritos mantém a temperatura de servico e a
textura crocante através de tecnologia de infravermelhos. Funciona como uma estacao de retencdo
intermédia entre a zona de producdo e a linha de servico, permitindo que grandes lotes de
acompanhamentos sejam mantidos prontos para reposi¢ao imediata. O armario inferior serve para o
armazenamento estratégico de embalagens de take-away ou utensilios de servico. E igualmente
essencial para gerir o fluxo continuo de utilizadores em janelas de tempo curtas, onde a velocidade
de servico é prioritaria. A cuba GN 1/1 removivel facilita a transicao rapida dos alimentos e os
procedimentos de higienizacéo exigidos pelas normas HACCP.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensbes Globais (LXPxA) 400x900x900 mm
Secc¢des de Cabo 3x1,5 2 HO5RNF
Capacidade da Cuba 21 Litros
Dimensbes da Cuba 325x530x150 mm
Dimensbes dos Cestos 1x GN 1/1x150 mm
Volume 0,51 m3

Peso Liquido 55 kg

Peso Bruto 70 kg

Poténcia Total 850 W

Tenséo 230 V

Perguntas Frequentes

Como o aquecedor mantém as batatas crocantes?
O aquecedor utiliza tecnologia de infravermelhos para manter a temperatura ideal, sem secar ou
amolecer os alimentos, preservando a sua textura e frescura originais de forma eficiente.

E facil de limpar e manter este equipamento profissional?

Sim, o contentor GN 1/1 é removivel e possui um filtro de 6leo integrado, o que simplifica
significativamente a limpeza diaria e contribui para a longevidade do aparelho.

Quais sao as dimensfes deste aquecedor de batatas fritas e que espaco necessita na minha
cozinha?

Este aquecedor de batatas fritas elétrico tem dimensGes de 400x900x900 mm (largura x
profundidade x altura). A cuba removivel mede 325x530x150 mm e o cesto € de 1xGN 1/1x150 mm.
Aconselha-se prever espaco adicional na sua cozinha para uma correta ventilacdo e acessibilidade.

Este equipamento é adequado para utilizacdo em cozinhas profissionais de grande volume?
Absolutamente. Faz parte da Linha 900, concebida para alta performance e durabilidade em
ambientes exigentes como restaurantes, hotéis e cantinas, sendo ideal para gerir picos de servico.

Qual a funcéo do armaério inferior neste modelo de aquecedor?

O armario inferior com portas proporciona um espaco de arrumacao conveniente e discreto para
utensilios de cozinha, ajudando a manter a organizacdo do espaco de trabalho e otimizando a
eficiéncia operacional.



