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Marmita a Gas Industrial 250L, Oleo Térmico, Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.074 Modelo: UD5900.074
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 2.39 kg Dimensdes: 1200 x 900 x 900 cm
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Q: Quais sédo as dimensfes da marmita a gas e 0 espaco
necessario para a sua instalacdo? A: A marmita a gas da
Linha 900 possui dimens@es de 1200x900x900 mm. Para a
sua instalacao, é crucial garantir espaco suficiente em redor
para ventilacdo adequada, manutencéo e seguranca
operacional. Recomenda-se consultar o manual técnico para
especificacdes exatas de afastamento., Q: Quais séo 0s
requisitos de instalagdo para a marmita com aquecimento a
Oleo térmico? A: Esta marmita requer uma ligacdo a rede de
gas (G20 com consumo de 3,25 m3 ou G30/G31 com
consumo de 2,39 kg/h) e alimentacéo elétrica de 230 V. E
fundamental que a instalacao seja realizada por técnicos
qualificados, respeitando as normas de seguranca vigentes
para equipamentos a gas e elétricos em cozinhas
profissionais., Q: Como se efetua a manutencéo e limpeza
desta marmita industrial? A: A manutencao regular inclui a
verificag@o dos queimadores, do circuito de 6leo térmico e
dos sistemas de seguranca. A limpeza diaria da cuba deve
ser feita com produtos adequados para ago inoxidavel,
evitando abrasivos. O sistema de drenagem e a torneira de
enchimento de agua facilitam a higiene. Recomenda-se um
plano de manutenc¢éo preventiva por um profissional
especializado., Q: Quais acessorios estdo incluidos com a
marmita e quais sdo compativeis? A: A marmita inclui uma
torneira para enchimento de agua e uma valvula de
drenagem. Outros acessorios especificos, como cestos
internos ou sistemas de agitacéo, podem ser adquiridos
separadamente. A nossa equipa comercial podera indicar 0s
acessorios compativeis com este modelo de Linha 900 para
otimizar 0 seu uso.
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Marmita Gas Aquecimento Oleo Termico 250It Marmita
industrial a gas com aquecimento a 6leo térmico, capacidade
250L, em aco inoxidavel para hotelaria e restauracao.
Marca: UDI

Marmita Gas Aquecimento Oleo Termico 250It
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Uso Profissional - Casos de Uso

Aproveite a inércia térmica do 6leo térmico para desligar os
gueimadores nos Ultimos 10-15 minutos de cozedura,
reduzindo o consumo de gas sem perder eficacia., Utilize a
vélvula de drenagem para extrair caldos diretamente para
recipientes GN, garantindo uma operacéo ergonémica e
evitando o risco de queimaduras por manuseamento
manual., Verifique regularmente o nivel do 6leo térmico
através do mandémetro de controlo para assegurar que a
transferéncia de calor mantém a eficiéncia nominal de 30,75
kW., Programe a limpeza da cuba imediatamente apds o
servico, utilizando a torneira de enchimento integrada para
soltar residuos enquanto a estrutura ainda retém algum calor
residual.

Diretores de F&B de unidades hoteleiras de grande
dimenséo, Gestores de Cozinhas Centrais e Unidades de
Producéo Alimentar (UPA), Chefes de Cozinha de refeitérios
industriais e servigos de catering para eventos

<p>Torneira para encher de agua e valvula de drenagem
Aquecimento indireto do 6leo, proporcionando alta eficiéncia
Oleo térmico mantém a temperatura estavel Termostato de
seguranca Valvula de seguranca para registro de gas
Controle termostatico Temperatura operacional de 0 a
180°C</p>

<p>Dimensdes: 1200x900x900 mm<br /> Poténcia: nominal
Qn/ 30,75 kw<br /> Poténcia: dos queimadores (individual)
30,75 kw<br /> Consumo Gés G20 3,25 m3<br /> Entrada de
gas R 1/2"<br /> Consumo Gas G30-G31 2,39 kg/h<br />
Capacidade Cuba:: 250 L<br /> Dimensdes: Cuba:
956x525x525 mm<br /> Volume: 1,43 m3<br /> Peso
Liquido: - Bruto: Kg 275 Kg<br /> Poténcia: total Kw 30
kw</p> <p>Tensdo: 230 V</p>

MS1.116.824.003,JUJ7071,JUJ3457

Cozinhas Hospitalares e Unidades de Saude: Utilizada para
a producéo em larga escala de dietas pastosas, sopas e
caldos, onde a manutencéo da temperatura estavel é critica
para a seguranga alimentar e a preservacao das
propriedades nutricionais de centenas de doses em
simultaneo., Unidades de Catering e Banquetes: Ideal para o
braseado de carnes e confe¢do de molhos base em volumes
industriais, permitindo que o chef execute processos de
cozedura lenta durante vérias horas com supervisdo minima,
gracas a estabilidade térmica do sistema de banho-maria a
Oleo., Cantinas Escolares e Refeitorios Corporativos:
Aplicada na cozedura de grandes quantidades de massas e
estofados, aproveitando a torneira de enchimento rapido e a
vélvula de drenagem de grande calibre para otimizar os
tempos de rotacao entre turnos de servico e facilitar a
higienizacdo profunda.



Uso Profissional - Introducgéo A Marmita a Gas Linha 900 de 250L com aquecimento
indireto por 6leo térmico é o equipamento central para
unidades de producgédo alimentar que exigem elevada
produtividade sem comprometer a integridade dos
ingredientes. Ao contrario do aquecimento direto, o sistema
de dleo térmico assegura uma inércia térmica superior € uma
distribuicdo de calor homogénea por toda a cuba, eliminando
pontos quentes e o risco de carbonizagéo no fundo, o que
resulta numa reducao significativa de desperdicio e numa
consisténcia absoluta em ciclos de cozedura prolongados.

Descricao Resumida

Marmita a gas industrial 250L, Linha 900, com aquecimento a oOleo térmico. Ideal para

cozinhas profissionais que buscam eficiéncia e seguranca.

Descricao Completa

Concebida para otimizar o desempenho em cozinhas profissionais de grande volume, esta panela a
gas da Linha 900 destaca-se pelo seu aquecimento indireto a 6leo térmico, garantindo uma
distribuicdo de calor excecionalmente uniforme. A tecnologia do 6leo térmico previne que 0s
alimentos se queimem ou colem no fundo do recipiente, essencial para a confecéo de sopas, caldos
e guisados que exigem um controlo de temperatura rigoroso e uma elevada qualidade final, mesmo
em producbes massivas. A sua robustez e capacidade de 250 litros tornam-na uma solucéo
duradoura para o ritmo acelerado da restauracgéo.

marmita a gas industrial — Marmita a Gas — Principais Vantagens

A utilizacéo do sistema de aquecimento a 6leo térmico assegura uma eficiéncia energética superior e
uma temperatura operacional constante, otimizando o consumo de gas. Equipada com um
termostato dedicado e uma vélvula de seguranca para o registo de gas, esta marmita industrial
oferece maxima protecdo contra sobreaquecimento e fugas, proporcionando tranquilidade a sua
equipa. O design e os materiais de alta qualidade minimizam o tempo dedicado a limpeza e
manutencao, aumentando a produtividade na sua cozinha.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento € a solucdo ideal para restaurantes de grande porte, hotéis, refeitérios
empresariais e cozinhas industriais que procuram um tacho de confecédo de elevada capacidade. E
perfeitamente adequado para a preparacdo de grandes quantidades de molhos, massas, estufados e
outros pratos que beneficiam de um cozimento lento e controlado. A sua fiabilidade e eficiéncia sédo
cruciais para manter a consisténcia e a satisfacéo dos clientes em ambientes de alta demanda.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 1200x900x900 mm
Poténcia Nominal (Qn) 30,75 kW
Poténcia dos Queimadores (Individual) 30,75 kw
Consumo Géas G20 3,25 m¥/h

Entrada de Gés R 1/2”

Consumo Gas G30-G31 2,39 kg/h
Capacidade da Cuba 250 L

Dimens6es da Cuba (LxPxA) 956x525x525 mm
Volume 1,43 m3

Peso Liquido 275 Kg

Poténcia Total 30 kW

Tenséo 230V

Torneira para Encher de Agua Sim

Vélvula de Drenagem Sim

Aquecimento Oleo Térmico (Indireto)
Termostato de Seguranca Sim

Valvula de Seguranca para Gas Sim

Controlo Termostatico Sim

Temperatura Operacional 0 a 180°C

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem do aquecimento a 6leo térmico?
O aquecimento indireto através de 6leo térmico proporciona uma distribuicdo de calor extremamente
uniforme e estavel. Isso evita que os alimentos se queimem ou colem ao fundo, garantindo um



cozimento mais homogéneo e eficiente, ideal para grandes volumes.

E facil de limpar e manter?

Sim, o design robusto e os materiais de alta qualidade simplificam a limpeza. A presenca de uma
torneira para encher de agua e uma valvula de drenagem facilita a manutencao diaria e a higiene do
equipamento, crucial para qualquer cozinha profissional.

Este equipamento € seguro para uso profissional?

Absolutamente. Esta equipada com um termostato de seguranca e uma valvula de seguranca para o
registo de gas, garantindo a maxima protecdo contra sobreaquecimento e fugas, em conformidade
com as normas de seguranca para equipamentos profissionais.

Que tipo de preparacgdes culinérias sdo ideais para esta marmita?

Esta panela de cozedura industrial é ideal para brasear carnes, confecionar molhos base, preparar
sopas e caldos, bem como cozinhar grandes quantidades de massas e estufados. A sua capacidade
de 250L ¢é perfeita para a producéo em larga escala, mantendo a qualidade dos alimentos.

Quais os requisitos de instalacdo para a marmita a gas?

A instalacdo desta marmita requer uma ligacdo a rede de gas (G20 ou G30/G31) e alimentacdo
elétrica de 230V. E imprescindivel que a instalacio seja realizada por técnicos qualificados, seguindo
todas as normas de seguranga em vigor para equipamentos a gas e elétricos em cozinhas
profissionais.



