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Fritadeira Basculante Elétrica 80L Linha 900, 12 kW

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.068 Modelo: UD5900.068
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 155 kg Dimensdes: 800 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto
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Modelo UD5900.068
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Q: Quais sédo as dimens0es desta fritadeira basculante elétrica e que espacgo
necessito para a instalar? A: Esta fritadeira basculante elétrica da Linha 900
possui dimensdes de 800x900x900 mm (largura x profundidade x altura). Para
a instalacao, devera considerar espaco adicional para a ligagdo elétrica e para
facilitar a manutencéo, bem como para a operacao segura do volante de
elevacdo., Q: Quais sdo os requisitos de instalagcdo elétrica para esta
fritadeira? A: A fritadeira requer uma ligagdo elétrica de 400 V e possui uma
poténcia total de 12 kW. E necesséario um cabo com sec¢des de 5x2,5 para
garantir um funcionamento seguro e eficiente. Recomenda-se que a instalacdo
seja realizada por um eletricista qualificado., Q: Como devo efetuar a limpeza e
manutenc¢do desta fritadeira basculante profissional? A: A limpeza e
manutenc¢do sdo simplificadas pela cuba em aco inoxidavel. Apés cada
utilizacéo, a cuba pode ser removida para limpeza. Recomenda-se o0 uso de
detergentes especificos para equipamento de cozinha profissional. O
termostato de seguranca e o botéo de seguranca para desligar quando a cuba
€ removida garantem uma manutenc¢do segura. A tampa autoarticulada
também facilita o acesso para higienizagdo., Q: Esta fritadeira inclui algum
acessorio ou tem compatibilidade com outros equipamentos? A: Esta fritadeira
é fornecida com uma tampa autoarticulada no compartimento de ago
inoxidavel. Nao acompanha acessarios adicionais especificos, mas a sua
integracdo na Linha 900 garante compatibilidade com outros equipamentos
profissionais desta série, permitindo criar uma cozinha industrial coesa e
funcional.
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Udfb980e Fritadeira Basculante Eletrica 80 Lt Fritadeira basculante elétrica
industrial de 80 litros em aco inoxidavel para hotelaria e cozinhas profissionais.

Marca: UDI
Udfb980e Fritadeira Basculante Eletrica 80 Lt
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Monitorize regularmente o estado do 6leo e utilize o sistema de basculamento
para facilitar a filtragem diaria, prolongando a vida Gtil do insumo e reduzindo
custos operacionais., Aproveite a precisédo do termostato para ajustar a
temperatura de acordo com a carga térmica; produtos congelados requerem o
limite superior para compensar a queda abrupta de temperatura na imerséao.,
Certifique-se de que a cuba esta perfeitamente seca apos a higienizacdo antes
de reabastecer com 6leo para evitar reagdes violentas e garantir a seguranga
do operador., Utilize o volante de elevacdo manual de forma progressiva para
controlar o fluxo de escoamento, prevenindo transbordamentos em recipientes
de recolha.

Chefes de Cozinha de Unidades Hoteleiras, Gestores de Operacdes de
Catering e Banquetes, Diretores de F&B de Grupos de Restauracéo Coletiva

<p>Cuba de aco inoxidavel Botdo de seguranca para desligar quando a cuba é
removida Termostato de seguranca Tubo de enchimento de agua controlado
pelo painel frontal Tampa autoarticulada no compartimento de ago inoxidavel,
com profundidade de 200 mm Chaminé de ferro fundido esmaltado resistente a
arranh8es Controle de temperatura termostatico Aquecedor tubular de aco
inoxidavel no compartimento de cozimento Temperatura ajustavel, de 50°C a
300°C Luzes de aviso quando a temperatura desejada é alcancada Elevacéo
manual com volante</p>

<p>Dimensodes: 800x900x900 mm<br /> Sec¢bes cabo 5x2,5 2 H 05 R NF<br
/> Capacidade Cuba:: 80 L<br /> Volume: 0,75 m3<br /> Peso Liquido: - Bruto:
Kg 155 kg<br /> Poténcia: total 12 kw</p> <p>Tensao: 400 V</p>

HRFTE9004SCR,HRFTE9004S,HRCN9008S,HRCNS9004S

Catering de Eventos e Banquetes: Utilizada para a producdo em massa de
guarnicdes e salgados, onde a capacidade de 80 litros permite fritar centenas
de unidades simultaneamente, mantendo a crocancia necessaria para o
servico de buffet. O sistema basculante facilita a descarga rapida para
recipientes Gastronorm, otimizando o fluxo de trabalho durante picos de
servico., Refeitorios Industriais e Cozinhas Centralizadas: Ideal para a
confecdo diaria de proteina frita ou acompanhamentos para centenas de
comensais, garantindo que o 6leo se mantém na temperatura ideal para evitar
a absorcao excessiva de gordura. A robustez da Linha 900 suporta regimes de
trabalho intensivos de 24/7 com paragens minimas para manutencao.,
Hotelaria de Grande Escala (Resorts All-Inclusive): Aplicada na preparagéo de
grandes lotes de produtos congelados ou frescos, como batatas ou peixe
panado, assegurando uma resposta célere as exigéncias do pequeno-almogo
ou jantar. A tampa autoarticulada e os sistemas de seguranca integrados
minimizam os riscos de queimaduras e salpicos em ambientes de alta presséo.

A Fritadeira Basculante Elétrica da Linha 900 de 80 litros € um equipamento de
alta performance projetado para operacgées de catering e hotelaria que exigem
elevados débitos de producédo com consisténcia térmica. Com uma poténcia de
12 kW e controlo termostético preciso até 300°C, esta unidade permite realizar
frituras profundas de grandes volumes, garantindo a rapida recuperacao da
temperatura do 6leo e a uniformidade do produto final, elementos criticos para
a rentabilidade e qualidade em cozinhas industriais.

Descricao Resumida



Fritadeira basculante elétrica de 80 litros e 12 kW da Linha 900, ideal para cozinhas

profissionais. Com cuba em inox e controlo de temperatura.

Descricao Completa

fritadeira basculante elétrica — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para satisfazer as exigéncias da hotelaria e restauragéo, esta cuba de fritura basculante
elétrica de 80 litros representa a solucdo ideal para cozinhas com elevado volume de producdo. A
sua robustez, aliada a uma consideravel capacidade, garante um desempenho superior, permitindo a
confecdo de grandes quantidades de alimentos fritos com maxima eficiéncia e qualidade. Esta
capacidade é crucial para manter a consisténcia em servigcos de grande afluéncia, otimizando o fluxo
de trabalho e o tempo de servico.

A seguranca operacional € uma prioridade, integrando funcionalidades como um botao de seguranca
que desativa o equipamento aquando da remocdo da bacia, e um termostato de seguranca. Estes
mecanismos protegem tanto o utilizador como o proprio aparelho. O controlo termostatico da
temperatura, ajustavel entre 50°C e 300°C, oferece uma precisao inigualavel, adaptando-se a
diferentes tipos de frituras, desde as mais delicadas as mais intensas.

O design inteligente inclui um recipiente de fritura em aco inoxidavel, facilitando a limpeza, e uma
tampa autoarticulada, que otimiza o espaco de trabalho. A elevacdo manual assistida por volante
simplifica 0 esvaziamento e a manutencdo, transformando este equipamento numa ferramenta
indispensavel em qualquer tipo de cozinha profissional que valorize eficiéncia, seguranca e
durabilidade. Monitore regularmente o estado do 6leo e utilize o sistema de basculamento para
facilitar a filtragem diéria, prolongando a vida util do insumo e reduzindo custos operacionais.

Aplicagcbes Profissionais

Esta fritadeira é perfeitamente adequada para grandes restaurantes, hotéis, refeitorios industriais e
empresas de catering que necessitam de processar grandes volumes de alimentos fritos diariamente.
E ideal para a preparacéo de batatas fritas, peixe panado, risséis ou qualquer outro produto que exija
fritura profunda e precisa, garantindo sempre resultados crocantes e uniformes. Garanta a rapida
recuperacdo da temperatura do 6leo e a uniformidade do produto final, elementos criticos para a
rentabilidade e qualidade em cozinhas industriais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LxPxA) 800x900x900 mm

Seccdes cabo 5x2,52 H 05 R NF

Capacidade da Cuba 80 Litros

Volume 0,75 m3

Peso Liquido/Bruto 155 kg

Poténcia Total 12 kW

Tenséo 400 V

Material da Cuba Aco inoxidavel

Controlo de Temperatura Termostatico, 50°C a 300°C

Sistema de Elevacgéao Manual com volante

Seguranca Botédo de seguranga, termostato de seguranca

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade util desta fritadeira basculante elétrica?

A fritadeira possui uma bacia com capacidade para 80 litros, ideal para atender as necessidades de
grandes volumes de producdo em ambientes profissionais, como cozinhas industriais ou
restaurantes movimentados.

Como é garantida a seguranca durante a utilizacdo do equipamento?

Para a seguranca do operador, o equipamento inclui um botdo de seguranca que desliga
automaticamente quando o recipiente de fritura € removido. Adicionalmente, um termostato de
seguranca previne o sobreaquecimento, protegendo o utilizador e prolongando a vida util do
aparelho.

E facil limpar e manter esta fritadeira basculante profissional?

Sim, a limpeza e manutencao sdo significativamente facilitadas pela sua cuba em aco inoxidavel e
pelo sistema de elevagdo manual com volante. Apos cada uso, o recipiente pode ser removido para
uma higienizacao eficiente, sendo recomendavel o uso de detergentes especificos para uso
profissional.

Quais as dimensdes desta fritadeira e que espacgo € necessario para a sua instalacéo?

Esta fritadeira basculante elétrica da Linha 900 possui dimensfes de 800x900x900 mm (largura x
profundidade x altura). Para a instalacdo, devera considerar espaco adicional para a ligacéo elétrica
adequada e para facilitar a manutencao, bem como para a operacao segura do volante de elevacao.



Esta fritadeira inclui algum acessorio ou tem compatibilidade com outros equipamentos?

Esta fritadeira € fornecida com uma tampa autoarticulada acoplada ao compartimento em aco
inoxidavel. Embora nao acompanhe acessorios adicionais especificos, a sua integracdo na Linha 900
garante compatibilidade com outros equipamentos profissionais desta série, permitindo criar uma

cozinha industrial coesa e funcional.



