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Grelhador a Gas Gama 900 com Armario 18 kW

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.053
Marca: UDEX
Peso: 133 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5900.053

N/D

800 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes
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UDEX

UD5900.053
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Q: Quais as dimensdes exatas deste grelhador de pedra
lavica a gas e qual o espacgo necessario para a sua
instalacdo? A: Este grelhador de pedra lavica a gas possui
dimensdes de 800x900x900 mm. Para a instalacdo, é crucial
garantir um espaco que permita a circulagcdo de ar adequada
€ 0 acesso para manutencao, considerando as dimensdes
de embalagem de 930x1010x1170 mm para transporte e
desinstalacdo futuras. Recomenda-se um espac¢o minimo de
10 cm nas laterais e na parte traseira para ventilacéo., Q:
Quais os requisitos de instalagéo para o grelhador de pedra
lavica a gas, em termos de poténcia e tipo de gas? A: Este
grelhador requer uma poténcia nominal de 18 kW. E um
equipamento a géas, pelo que necessita de uma ligacao
adequada a rede de gas, seja natural ou propano, conforme
a configuracdo. A instalacé@o deve ser realizada por um
técnico qualificado, seguindo as normas de seguranca
vigentes para equipamentos a gas em cozinhas
profissionais., Q: Como se realiza a limpeza e manutencéao
diaria e periédica do grelhador de pedra lavica profissional?
A: A limpeza diaria do grelhador de pedra lavica deve ser
feita apds o arrefecimento, removendo os residuos
alimentares da grelha e da pedra lavica. A grelha pode ser
lavada com agua e detergente neutro. A pedra lavica deve
ser limpa com uma espatula para remover residuos e,
periodicamente, pode ser submetida a limpeza profunda com
produtos especificos para remocao de gorduras
carbonizadas. O corpo em aco inoxidavel deve ser limpo
com produtos adequados para o material. A manutencdo
periddica envolve a verificacdo das ligages de gas,
gueimadores e sistema de igni¢cdo por um profissional., Q:
Este grelhador de pedra lavica inclui algum acessorio ou é
compativel com acessorios adicionais? A: O grelhador de
pedra lavica inclui um armario e portas integradas,
oferecendo espaco de arrumacgao conveniente. Ndo sao
especificados acessorios adicionais incluidos. No entanto, é
compativel com uma variedade de utensilios de grelhar e
limpeza para cozinhas profissionais. Para saber sobre
acessorios compativeis, entre em contacto connosco para
obter mais informagdes.

20/04/2026

Grelhador Pedra Lavica a Gas, Grelhador Profissional Linha
900, Equipamento Grelhar HORECA

ruimedalha@hotelequip.pt

15473

Udgpl92dapg Grelhador Pedra Lavica+arm.+portas
Marca: UDI

Udgpl92dapg Grelhador Pedra Lavica+arm.+portas
publish

published



Categoria Proposta (IA)

Categorias Secundarias

Upsells (SKU | Titulo)

Uso Profissional - Dicas

Uso Profissional - Perfis

Descricédo Original (1/2)
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Uso Profissional - Casos de Uso

CONFECAO > Linha 900 > Gaz > Grelhadores Pedra-Lavica

CONFECAO > Linha 900 > Gaz, CONFECAO > Linha 900,
CONFECAO

JUJ1919,JUJ3459,HRCPG25L25L750E

Realize a rotacdo periddica das pedras lavicas para garantir
gue a absor¢&o de gorduras é neutralizada pela pirélise,
prolongando a vida util do consumivel., Aproveite a zona
frontal da grelha, geralmente com menor incidéncia de calor
direto, para o descanso de carnes ou para grelhar vegetais
mais delicados., Mantenha o gaveto de recolha de gorduras
limpo a cada turno para evitar chamas indesejadas que
podem comprometer a uniformidade da cozedura e a
seguranca alimentar., Regule os queimadores de forma
independente para criar zonas de temperatura distintas,
otimizando a produtividade em menus variados.

Chef de Cozinha em estabelecimentos de fine dining ou
casual premium, Diretor de F&B de unidades hoteleiras com
grande volume de banquetes, Proprietario de churrasqueiras
profissionais e steakhouses de alto débito

<p>Dimensdes: 800x900x900 mm<br /> Dimensoes:
embalagem: 930x1010x1170 mm<br /> Volume: 1,05 m3<br
/> Peso liquido: 133 kg<br /> Peso bruto: 145 kg</p>
<p>Poténcia: nominal 18 kw</p>

JUJ3457,JUJ7072,JUJ7068,JUJ7035

Steakhouses e Restaurantes de Carnes Maturadas: Utilizado
para selagem rapida de cortes nobres (como o Tomahawk
ou T-Bone), onde a pedra lavica emana um calor
infravermelho que carameliza a superficie sem desidratar o
interior da peca. O armario inferior permite 0 armazenamento
de utensilios de limpeza ou stocks de pedra reserva,
mantendo a estagdo organizada durante o servigo.,
Unidades Hoteleiras com Buffet de Showcooking: Integrado
em linhas de servigo ao vivo para a confecdo imediata de
peixes e mariscos, beneficiando da rapida recuperacao de
temperatura entre ciclos. A profundidade da Linha 900
permite gerir multiplas zonas de cozedura simultaneas,
garantindo que o fluxo de pedidos dos héspedes é atendido
sem tempos de espera., Cozinhas Industriais e Catering de
Eventos: Empregue na produgdo em massa de grelhados
para banquetes, onde a estabilidade térmica da pedra
minimiza as flutuages de calor causadas pela abertura
frequente de portas ou extracéo intensiva. A robustez do
chassis suporta o0 uso ininterrupto de 12 a 16 horas tipico de
grandes operagdes logisticas.



Uso Profissional - Introducgéo O Grelhador de Pedra Lavica a Gas da Linha 900 representa
o padréo de exceléncia para cozinhas de alto rendimento
que nao prescindem do perfil sensorial do grelhado
tradicional. Com uma poténcia de 18 kW e construcao
modular robusta, este equipamento garante uma inércia
térmica superior e uma distribuicao de calor homogénea,
permitindo selar proteinas com preciséo cirtrgica enquanto
otimiza o consumo energético em operacdes continuas.

Descricao Resumida

Grelhador de pedra lavica a gas, Linha 900, 18 kW, com armario e portas. Ideal para o

setor da restauracao e hotelaria profissional.

Descricao Completa

Grelhador Pedra Lavica a Gas — Grelhador Profissional — Principais Vantagens

Este robusto grelhador a gas com placas de pedra lavica da gama 900, com uma poténcia nominal
de 18 kW, foi concebido para se tornar o pilar de qualquer cozinha industrial que exija 0 maximo
desempenho. A sua tecnologia de aquecimento por pedra lavica assegura uma distribuicao de calor
notavelmente uniforme e constante sobre a chapa, fator crucial para a obtencédo de resultados de
grelha impecéaveis em diversos alimentos, desde carnes tenras a peixes delicados e vegetais frescos.
Além disso, a pedra retém o calor eficientemente, otimizando o consumo de energia.

A construcdo sélida deste equipamento confere-lhe uma durabilidade excecional e uma facilidade de
manutencdo sem precedentes, caracteristicas essenciais para lidar com as jornadas de trabalho
mais exigentes. A integracdo de um vasto armario com portas na base ndo sé oferece um espacgo de
arrumacéao extra para utensilios ou pedras de substituicdo, como também contribui para uma melhor
organizacdo e fluidez no ambiente de trabalho.

Aplicacdes Profissionais

Este aparelho de grelhar é perfeitamente adequado para uma ampla variedade de estabelecimentos
do setor da restauracdo, abrangendo desde restaurantes de alta gastronomia que procuram a
perfeicdo no grill, hotéis com servigo de bar e restauragdo variado, cozinhas industriais de elevado
volume de producao, até churrasqueiras tradicionais. A sua capacidade de resposta célere a picos
de procura em servicos de almogo e jantar movimentados torna-o um recurso indispensavel. E ideal
para a preparacdo de pratos de grelha auténticos e saborosos, desde suculentos bifes a legumes
frescos, garantindo sempre uma experiéncia culinaria superior.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (AXLxP) 800x900x900 mm
Dimensbes Embalagem (AxLxP) 930x1010x1170 mm
Volume 1,05 m3

Peso Liquido 133 kg

Peso Bruto 145 kg

Poténcia Nominal 18 kw

Tipo de Energia Gas

Linha de Produto Linha 900

Armario Integrado Sim, com portas

Perguntas Frequentes

A: Quais as vantagens de confeccionar alimentos com pedra lavica?

A pedra lavica confere uma distribuicdo de calor bastante uniforme, conservando-o por um periodo
prolongado e atribuindo aos alimentos um paladar suculento e auténtico, similar ao do grelhado a
carvao, mas sem os inconvenientes associados.

A: O grelhador é adequado para cozinhas com elevada producgéo?

Sim, com uma poténcia nominal de 18 kW e inserido na linha 900, este equipamento foi
especificamente criado para suportar e satisfazer as exigéncias de cozinhas profissionais com alto
volume, garantindo eficiéncia operacional e durabilidade.

A: Quais as dimensfes exatas deste grelhador a gas e 0 espagco necessario para a sua
instalagdo?

Este grelhador de pedra lavica a gas possui dimensdes de 800x900x900 mm. Para a instalagéo, é
crucial garantir um espaco que permita a circulagdo de ar adequada e 0 acesso para manutencao,
considerando as dimensdes de embalagem de 930x1010x1170 mm para transporte e desinstalacéo
futuras. Recomenda-se um espaco minimo de 10 cm nas laterais e na parte traseira para uma
ventilacdo eficaz.

A: Quais os requisitos de instalacao para o grelhador de pedra lavica a gas, em termos de
poténcia e tipo de gas”?

Este grelhador requer uma poténcia nominal de 18 kW. Sendo um equipamento a gas, necessita de
uma ligacdo adequada a rede de gas, seja natural ou propano, conforme a configuracéo local. A



instalacdo deve ser realizada por um técnico qualificado, seguindo rigorosamente todas as normas
de seguranca vigentes para equipamentos a gas em cozinhas profissionais.

A: Como se realiza a limpeza e manutencédo diaria e periédica do grelhador de pedra lavica
profissional?

A limpeza diéria do grelhador de pedra lavica deve ser feita apds o arrefecimento, removendo 0s
residuos alimentares da grelha e da pedra lavica. A grelha pode ser lavada com agua e detergente
neutro. A pedra lavica deve ser limpa com uma espatula para remover residuos e, periodicamente,
pode ser submetida a limpeza profunda com produtos especificos para remocdo de gorduras
carbonizadas. O corpo em aco inoxidavel deve ser limpo com produtos adequados para o material. A
manutencao periddica envolve a verificacdo das ligagbes de gas, queimadores e sistema de igni¢édo
por um profissional qualificado.



