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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fry-top Elétrico Duplo Misto com Armario Linha 900, 800x900mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.040
Marca: UDEX
Peso: 145 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5900.040

N/D

800 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

UDEX
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Q: Quais as dimensdes e 0 espago necessario para este fry-
top duplo? A: O fry-top elétrico duplo misto da Linha 900
possui dimensdes de 800x900x900 mm. E aconselhavel
prever uma margem adicional de espaco para ventilacdo e
acessibilidade durante a instalagdo e manutencéo do
equipamento na cozinha profissional. Verifique as dimensdes
da placa de cozedura para planeamento do espaco Uutil., Q:
Quais sdo os requisitos de instalagdo elétrica para este
equipamento? A: Este fry-top requer uma tensao de
alimentacdo de 400 V. A instalacéo deve ser realizada por
um técnico qualificado, garantindo que a ligacéo elétrica
esteja em conformidade com as normas de seguranca e que
0 circuito tenha a capacidade adequada para a poténcia total
do equipamento., Q: Como é feita a limpeza e manutencéo
diaria do fry-top elétrico? A: A limpeza é facilitada pela
superficie de cozedura com leve inclinacéo e orificio de
escoamento de liquidos. A gaveta coletora de gordura em
aco inoxidavel, localizada dentro do armario, pode ser
removida para limpeza. Recomenda-se a utilizagéo de
produtos de limpeza especificos para superficies de aco
inoxidavel e a limpeza diaria para garantir a higiene e
prolongar a vida util do equipamento., Q: Este fry-top duplo
vem com alguma garantia ou assisténcia técnica associada?
A: Todos os nossos equipamentos incluem a garantia padréo
do fabricante. Para detalhes especificos sobre a cobertura
da garantia e op¢des de assisténcia técnica, por favor,
contacte 0 nosso servigo de apoio ao cliente. Dispomos
também de servicos de manutencéo especializados para
equipamentos de hotelaria e restauracao., Q: Que
acessorios estédo incluidos ou sdo compativeis com este fry-
top misto? A: Este fry-top elétrico duplo misto inclui uma
placa de cozedura em a¢o ST 52 com 15 mm de espessura
€ uma area em aco inoxidavel com 3 mm de espessura,
assim como uma gaveta coletora de gordura. Para
acessorios adicionais ou compativeis, como espatulas,
raspadores ou produtos de limpeza especificos, consulte o
nosso catalogo ou contacte a nossa equipa de vendas para
obter recomendacdes.
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Udft9dmape Fry-top Eletrico Duplo Misto Armario Fry-top
elétrico industrial duplo misto com armario em aco inoxidavel
para cozinha profissional.

Marca: UDI

Udft9dmape Fry-top Eletrico Duplo Misto Armario
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Realize a limpeza por choque térmico controlado com gelo
ou agua fria apenas quando a placa estiver em fase de
arrefecimento para evitar microfissuras no ago ST 52., Utilize
zonas de temperatura diferenciadas nos dois termostatos
para criar um gradiente térmico, permitindo o descanso da
carne na propria placa antes do empratamento., Verifique
regularmente o nivel da gaveta coletora de gordura integrada
no armario para evitar transbordamentos que possam
comprometer a higiene do compartimento inferior., Sendo um
equipamento de 400V, assegure que o balanceamento de
fases no quadro elétrico da cozinha esta otimizado para o
consumo nominal deste bloco de cozedura.

Chefes de Cozinha de Hotéis e Resorts, Gestores de
Operaces de Catering e Banquetes, Proprietérios de
Restaurantes de Steakhouse e Grelhados

<p>Verséo mista da superficie de cozedura: Frytop com
armario inferior com porta. Frytop com espessura de 15 mm
em aco ST 52. Area da superficie de cozedura em ago
inoxidavel com espessura de 3 mm. Gaveta coletora de
gordura em aco inoxidavel dentro do armario. Superficie de
cozedura com inclinagdo leve para facil e confortavel
limpeza. Orificio para escoamento de liquidos. Recipiente de
Oleo residual. Sistema de seguranca termopar ligado ao
gueimador. Queimadores com acionamento piezoelétrico.
Temperatura operacional (50-300°C).</p>

<p>Dimensodes: 800x900x900 mm<br /> Secg¢bes cabo 5x2,5
2 HO5RNF<br /> Dimensdes: da placa 396+396x670x15
mm<br /> Volume: 0,97 m3<br /> Peso Liquido: - Bruto: Kg
145 kg<br /> Poténcia: total N kw</p> <p>Tensé&o: 400 V</p>

HRBME9004E,HRCPE40L900E,HRME150L900E



Uso Profissional - Casos de Uso Servico de A la Carte em Restaurantes de Grande Volume: A
configuracdo dupla permite dedicar uma secc¢éo da placa a
proteinas de cozedura rapida, como selagem de carnes
vermelhas a 300°C, enquanto a outra zona mantém uma
temperatura inferior para guarni¢gées ou peixes delicados,
otimizando o timing de saida dos pratos., Pequeno-Almogo
Buffet em Unidades Hoteleiras: A superficie mista é ideal
para a confecdo simultanea de ovos, bacon e panquecas,
utilizando a area lisa para garantir a antiaderéncia
necessaria em alimentos delicados e a zona estriada para
conferir a marcacao caracteristica de grelhado., Cozinhas de
Producéo e Catering: Gragas a espessura de 15mm da placa
e a profundidade da Linha 900, o equipamento suporta
cargas continuas de produto frio sem queda abrupta de
temperatura, garantindo a selagem uniforme de grandes
guantidades de proteina para regeneragao posterior.

Uso Profissional - Introducgéo O Fry-top Elétrico Duplo da Linha 900 € um componente
fundamental para blocos de cozedura de alta performance,
oferecendo uma superficie de trabalho generosa de
800x900mm que combina a inércia térmica do aco ST 52
com a versatilidade de uma zona mista. Projetado para
operacdes B2B que ndo podem comprometer a cadéncia de
servico, este equipamento assegura uma recuperagao
térmica rapida e uma distribuicdo de calor homogénea,
permitindo uma gestdo rigorosa dos pontos de cozedura em
ambientes de producdo intensiva.

Descricao Resumida

Fry-top elétrico duplo misto da Linha 900, ideal para cozinhas profissionais. Superficie
de 396+396x670x15mm, controlo de temperatura 50-300°C.

Descricao Completa

Fry-top Elétrico Duplo — top Duplo Misto — Principais Vantagens

Este equipamento profissional de alta performance para cozinhas industriais emerge como a escolha
ideal para estabelecimentos que demandam versatilidade e eficacia. A sua robusta superficie de
confecdo mista, que combina chapa de aco ST 52 com uma area em aco inoxidavel, permite a
preparacdo simultdnea de uma vasta gama de ingredientes, otimizando o fluxo de servico e
enriguecendo a ementa.

Concebido para resistir ao uso intensivo e facilitar a manutencdo, o mdodulo integra um tabuleiro
coletor de gordura em aco inoxidavel e uma zona de fritura com uma ligeira inclinagdo, o que
simplifica a higienizacéo diaria. A seguranca € garantida por um sistema de termopar, enquanto o



controlo rigoroso da temperatura (entre 50-300 °C) assegura resultados culinarios de exceléncia. A
estrutura fiavel, parte da série 900, garante uma integracao perfeita em ambientes de restauracéo e
hotelaria.

Aplicac@es Profissionais

Este aparelho é perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes, unidades hoteleiras,
cozinhas de producdo e snack-bares que necessitem de uma solucdo de confecdo versatil e com
elevada capacidade. E excelente para preparar carnes, peixes, vegetais e outros alimentos
grelhados ou fritos, suportando ritmos de trabalho intensos. A sua configuracao por duplicado e mista
confere adaptabilidade, permitindo gerir picos de procura e diversificar a oferta gastronémica,
tornando-o0 um recurso valioso para operacdes com grande volume de producdo ou que exigem
flexibilidade na preparacéo dos alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 800x900x900 mm

Secc¢des cabo 5x2,5 2 HO5RNF

Dimensdes da placa 396+396x670x15 mm

Volume 0,97 m3

Peso Liquido 145 kg

Poténcia total N kw

Tenséo 400 V

Superficie de cozedura Mista (Frytop 15mm aco ST 52, area inox 3mm)
Gaveta coletora de gordura Aco inoxidavel, dentro do armario
Sistema de seguranca Termopar ligado ao queimador
Acionamento queimadores Piezoelétrico

Temperatura operacional 50-300 °C

Armario inferior Com porta para arrumacao

Perguntas Frequentes



Q: Quais as dimensdes e 0 espaco necessario para este fry-top duplo?

A: O fry-top elétrico duplo misto da Linha 900 possui dimensdes de 800x900x900 mm. E
aconselhavel prever uma margem adicional de espaco para ventilacdo e acessibilidade durante a
instalagdo e manutencdo do equipamento na cozinha profissional.

Q: Quais sao os requisitos de instalacédo elétrica para este equipamento?

A: Este fry-top requer uma tensédo de alimentacdo de 400 V. A instalacdo deve ser realizada por um
técnico qualificado, garantindo que a ligacédo elétrica esteja em conformidade com as normas de
seguranca e gue o circuito tenha a capacidade adequada para a poténcia total do equipamento.

Q: Como é feita alimpeza e manutencao diaria do fry-top elétrico?

A: A limpeza é facilitada pela superficie de cozedura com leve inclinacao e orificio de escoamento de
liquidos. A gaveta coletora de gordura em aco inoxidavel, localizada dentro do armario, pode ser
removida para limpeza.

Q: Este fry-top duplo vem com alguma garantia ou assisténcia técnica associada?

A: Todos 0s nossos equipamentos incluem a garantia padrdo do fabricante. Para detalhes
especificos sobre a cobertura da garantia e opgdes de assisténcia técnica, por favor, contacte o
Nosso servigco de apoio ao cliente.

Q: Que acessorios estdo incluidos ou sdo compativeis com este fry-top misto?

A: Este fry-top elétrico duplo misto inclui uma placa de cozedura em aco ST 52 com 15 mm de
espessura e uma area em aco inoxidavel com 3 mm de espessura, assim como uma gaveta coletora
de gordura.



