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Placa Radiante a Gas com Armario Aberto Linha 900 - 5 kW

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.018 Modelo: UD5900.018
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 0.39 kg Dimensdes: 800 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD5900.018

Marca UDEX

Descricao Resumida



Placa radiante a gas profissional Linha 900 de 5 kW, com armario aberto. Ideal para

cozinhas de alta performance, duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Placa Radiante a Gas — Principais Vantagens

Concebido para equipar cozinhas laboriosas, este equipamento de confegcdo, potente e robusto,
destaca-se pela sua construcao integral em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e uma limpeza
facil. A sua superficie oferece um aquecimento rapido e eficaz, otimizando o tempo de confeccao e a
eficiéncia energética, tornando-o um componente indispensavel para qualquer negécio com elevado
volume de producdo.

A estrutura de suporte, com pés reguléaveis, confere adaptabilidade a diversas configuracdes de
espaco de trabalho, promovendo uma postura confortavel e segura. O armario inferior aberto permite
uma arrumacao acessivel e organizada de utensilios, facilitando o fluxo de trabalho. A durabilidade e
a simplicidade de operacdo e manutencdo fazem deste fogdo um investimento estratégico para o
setor da restauracéao e hotelaria.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento de confecdo profissional é ideal para restaurantes de grande volume, hotéis,
cantinas industriais e servicos de catering que procuram uma solucéo potente e fiavel para as suas
operacdes diarias. E excelente para cozinhar, aquecer ou manter alimentos em grandes
quantidades, otimizando o fluxo de trabalho em cozinhas com elevada procura e rigor. A sua
construcdo firme permite enfrentar as exigéncias de um ambiente profissional, garantindo um
desempenho consistente mesmo nos periodos de pico.

E o fogdo perfeito para estabelecimentos que procuram um equipamento robusto e de fAcil
integracdo na sua linha de trabalho, garantindo que a sua equipa tem as ferramentas certas para
uma confecao culinaria eficiente e de alta qualidade.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 800x900x900 mm

Consumo Gas G20 (Géas Natural) 0,53 m3/h



Caracteristica Detalhe

Entrada de Gas R1/2”

Consumo Gas G30-G31 (GPL) 0,39 kg/h

Volume 0,97 m3

Poténcia da Placa 5 kw

Peso Liquido 170 kg

Peso Bruto 190 kg

Dimensdes da Embalagem (LXxPxA) 1000x900x1170 mm

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de gas compativel com esta placa ardente?

Este equipamento é compativel tanto com Gas Natural (G20) quanto com GPL (G30-G31),
oferecendo flexibilidade de instalagdo de acordo com a sua infraestrutura e necessidades. A
versatilidade garante um funcionamento eficiente em diferentes contextos profissionais.

E facil de limpar e manter este equipamento?

Sim, o corpo em ago inoxidavel foi desenhado para facilitar a limpeza diaria, essencial para cumprir
0s mais altos padrfes de higiene e seguranca alimentar. A sua manutencgéo é simples, contribuindo
para uma longa vida Gtil do equipamento.

Onde pode ser instalada esta placa para cozinha profissional?

Esta placa é ideal para cozinhas profissionais em restaurantes, hotéis, cantinas e outros
estabelecimentos que exigem um equipamento robusto e eficiente, integrando-se perfeitamente em
linhas de confecéo de alta exigéncia.

Quais as dimensfes e 0 espaco necessario para a instalacdo desta placa ardente a gas?

Esta placa ardente a gas possui dimensdes de 800x900x900 mm. Recomenda-se prever espaco
adicional para ventilagdo e manutencdo, especialmente na parte traseira e lateral, além de
considerar a altura para eventuais exaustores e para uma operagéo segura.

Este equipamento inclui armério e quais sdo as suas caracteristicas?

Sim, esta placa ardente a gas é fornecida com um armario aberto, que oferece um espacgo
conveniente e acessivel para arrumacao na parte inferior. O design ergonémico e a articulacao da
porta de facil troca contribuem para a funcionalidade do equipamento em ambientes profissionais.



