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Fogao Elétrico Profissional Linha 900, 4 Placas, 800mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.013
Marca: UDEX
Peso: 115 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5900.013

N/D

800 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD5900.013
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Q: Quais sédo as dimensfes exatas deste fogao elétrico
profissional? A: As dimensdes do fogéo elétrico séo
800x900x900 mm (largura x profundidade x altura), o que o
torna adequado para cozinhas profissionais com espaco
otimizado. O volume é de 1,05 m? e as dimensdes da
embalagem sdo 1000x900x1170 mm para transporte
seguro., Q: Quais sdo os requisitos elétricos para instalar
este fogao? A: Este fogao elétrico profissional requer uma
tensdo de 400 V e possui uma poténcia total de 12 kW,
distribuida em 4 placas de 3 kW cada. E necesséario um cabo
de seccado 5x4 2 H 05 R NF para a ligacao elétrica.
Recomenda-se a contratacéo de um eletricista qualificado
para a instalacdo., Q: Que tipo de manutencao ou limpeza é
necessaria para este equipamento? A: Para a manutengéo e
limpeza, é aconselhavel limpar regularmente as superficies
de aco inoxidavel e as placas. Utilize produtos de limpeza
adequados para ac¢o inoxidavel e evite abrasivos. O chaminé
de ferro fundido esmaltado resistente a riscos também deve
ser limpo periodicamente. A porta isolante de parede dupla
facilita a limpeza interna., Q: Este fogao elétrico inclui algum
acessorio ou tem compatibilidade com outros equipamentos?
A: Este modelo inclui um armario inferior para
armazenamento pratico. Nao sdo mencionados acessorios
adicionais, mas a sua integragdo na Linha 900 garante
compatibilidade com outros equipamentos profissionais
desta gama.
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Fogao Eletrico 4 Placas Armario — vista 1 Fogao Eletrico 4
Placas Armario — vista 2 Fogéo elétrico industrial de 4
placas em acgo inoxidavel com armério inferior para cozinha
profissional.

Marca: UDI

Fogao Eletrico 4 Placas Armario
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Uso Profissional - Casos de Uso

Aproveite o calor residual das placas macicas apds o
desligamento para manter molhos prontos a servir,
otimizando o consumo energético da unidade., Realize a
limpeza das placas com o equipamento ainda morno,
utilizando raspadores adequados para evitar a acumulacéo
de residuos carbonizados que isolam o calor., Verifique
regularmente as ligacdes elétricas de 400V e o estado dos
manipulos para assegurar que a precisao termostatica se
mantém inalterada durante os picos de servico., Utilize
recipientes com fundo perfeitamente plano e diametro
correspondente aos 300mm da placa para maximizar a
transferéncia térmica e reduzir o tempo de ebuli¢éo.

Chefs de Cozinha em Unidades Hoteleiras, Gestores de F&B
de Grupos de Restauracéo, Responsaveis de Manutencéo e
Compras de Cantinas Institucionais

<p>4 placas de aquecimento 2 tipos de placas com diametro
aproximado de 180 mm e 230 mm Chaminé de ferro fundido
esmaltado resistente a riscos Armario inferior incluso Luzes
de aviso liga/desliga quando a temperatura desejada é
alcangada Porta isolante de parede dupla feita de a¢o
inoxidavel Resisténcia cilindrica de aco inoxidavel Controle
termostatico ajustavel de temperatura Luzes de aviso
guando a temperatura desejada é alcancada</p>

<p>Dimensdes: 800x900x900 mm<br /> Seccdes cabo 5x4 2
H 05 R NF<br /> Poténcia: das placas 4x3 kw<br />
Dimensdes: da placa de fogdo 4x300x300 mm<br /> Volume:
1,05 m3<br /> Poténcia: total 12 kw<br /> Tenséo: 400 v<br
/> Peso liquido: 115 kg<br /> Peso bruto: 130 kg</p>
<p>Dimensdes: embalagem: 1000x900x1170 mm</p>

HRCNS9004S,HRCN9004S,HRFTES004S

Cozinhas de Hotelaria e Banquetes: Utilizado para a
regeneracao de molhos e a confecao simultanea de
guarnic6es em grandes volumes, beneficiando da superficie
plana das placas que permite o deslize facil de tachos
pesados entre zonas de calor. O controlo termostatico
independente garante que cada preparagdo mantém a
temperatura exata exigida pelo HACCP., Restauracédo de
Volume e Cantinas Industriais: Ideal para a preparacao de
sopas e estufados em marmitas de grande diametro, onde a
estabilidade da Linha 900 é crucial. A auséncia de chama
aberta reduz significativamente o calor ambiente na cozinha,
melhorando o conforto térmico da equipa e reduzindo os
custos de extracdo de ar., Pastelarias e Unidades de
Catering: Excelente para o controlo rigoroso de preparagfes
delicadas como cremes e caldas de acUcar, que exigem uma
distribuic&do de calor uniforme para evitar a caramelizagéo
indesejada. O armario inferior serve de suporte logistico para
0 armazenamento de tabuleiros e formas de uso recorrente.



Uso Profissional - Introducéo O Fogao Elétrico Profissional da Linha 900 representa o
padréo de robustez e fiabilidade necessario para operacdes
de alta cadéncia na hotelaria portuguesa, oferecendo uma
poténcia de 12 kW distribuida por quatro placas quadradas
de 300x300 mm. Este equipamento de chédo é essencial para
cozinhas centrais que exigem consisténcia térmica e uma
estrutura de aco inoxidavel capaz de suportar o peso de
recipientes de grande litragem, integrando ainda um armario
inferior que otimiza o fluxo de trabalho ao manter utensilios
criticos ao alcance imediato da brigada.

Descricao Resumida

Fogéo elétrico industrial Linha 900 com 4 placas de aquecimento (4x3 kW) e armario

inferior. Ideal para cozinhas profissionais, 800x900x900 mm.

Descricao Completa

Fogéo Elétrico Profissional — Cozinha Potente — Principais Vantagens

Concebido para as cozinhas comerciais mais exigentes, este equipamento de confecao da Linha 900
proporciona alta performance e durabilidade. As quatro placas radiantes asseguram uma distribuicao
uniforme do calor para resultados culinarios consistentes, ideal para restaurantes, hotéis e
pastelarias com volume de producao elevado.

A sua construcdo robusta em aco inoxidavel e a chaminé esmaltada resistente a riscos asseguram
uma longa vida util e facilidade de limpeza, suportando o ritmo acelerado do ambiente profissional.
Um armario inferior integrado oferece uma solucdo pratica para armazenamento de utensilios ou
ingredientes, otimizando o espaco da sua cozinha. As luzes de aviso e o controlo termostatico
ajustavel garantem uma operacao segura e precisa, permitindo um controlo total sobre cada
processo de confecao.

Aplicacdes Profissionais

Este fogdo elétrico é a solucdo ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer
estabelecimento que necessite de um equipamento de confecdo potente e fiavel. E perfeito para a
preparacdo de grandes volumes de alimentos, desde sopas e molhos a pratos principais,
proporcionando versatilidade e eficiéncia no dia a dia. A sua robustez adapta-se a ambientes de
restauracao intensiva e permite um fluxo de trabalho continuo.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 800x900x900 mm

Poténcia das placas 4x3 kW

Dimensdes das placas 4x300x300 mm

Poténcia total 12 kW

Tenséo 400 V

Peso liquido 115 kg

Dimensdes da embalagem (LxPxA) 1000x900x1170 mm

Volume 1,05 m3

Armaério inferior Incluido

Controlo Termostatico ajustavel

Porta Dupla parede em aco inoxidavel
Chaminé Ferro fundido esmaltado resistente a riscos

Perguntas Frequentes

P: Este fogéo é adequado para cozinhas de alta producéo?
R: Sim, com as suas quatro placas de 3 kW e construcéo robusta, este fogao elétrico da Linha 900
foi projetado para operac@es de alta demanda em cozinhas profissionais e restauracao.

P: Qual a voltagem necessaria para operar este equipamento?
R: O fogédo requer uma ligacado de 400 V para um funcionamento ideal e eficiente na sua cozinha
industrial, garantindo a poténcia necesséria para as suas atividades diérias.

P: O armario inferior é Gtil para que tipo de armazenamento?
R: O armario inferior é ideal para guardar utensilios de cozinha, panelas, frigideiras ou ingredientes
secos, mantendo o seu espaco de trabalho organizado e eficiente.

P: Quais sao as dimensdes exatas deste fogéao elétrico profissional?

R: As dimensdes do fogao elétrico sdo 800x900x900 mm (largura x profundidade x altura), o que o
torna adequado para cozinhas profissionais com espaco otimizado. O volume é de 1,05 m3 e as
dimensBes da embalagem sdo 1000x900x1170 mm para transporte seguro.

P: Que tipo de manutencédo ou limpeza é necessaria para este equipamento?
R: Para a manutencdo e limpeza, é aconselhavel limpar regularmente as superficies de aco
inoxidavel e as placas. Utilize produtos de limpeza adequados para aco inoxidavel e evite abrasivos.



O chaminé de ferro fundido esmaltado resistente a riscos também deve ser limpo periodicamente. A
porta isolante de parede dupla facilita a limpeza interna.



