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Fogao Industrial a Gas Linha 900 — 4 Queimadores ¢/ Armario

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.004
Marca: UDEX
Peso: 2.49 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5900.004

N/D

800 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes
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UDEX

UD5900.004
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Q: Quais as dimensdes exatas deste fogao a gas profissional
€ 0 espago necessario para a sua instalacdo? A: Este fogao
a gas profissional da Linha 900 possui dimensdes de 800
mm (largura) x 900 mm (profundidade) x 900 mm (altura).
Recomenda-se um espaco adicional minimo de 10 cm nas
laterais e na parte traseira para ventilacdo adequada e
manutencdo, bem como uma éarea frontal desimpedida para
operacao segura e confortavel., Q: Quais os requisitos de
instalagcdo para este fogédo a gas, incluindo tipo e consumo
de gas? A: O fogdo requer uma entrada de gas de rosca R
1/2”. Para Gas Natural (G20), o consumo € de 3,39 m?/h.
Para Gas Propano/Butano (G30-G31), o consumo é de 2,49
kg/h. A instalacdo deve ser realizada por um técnico
certificado, seguindo as normas de seguranca aplicaveis
para equipamentos a gas em cozinhas profissionais., Q:
Como é realizada a manutencao e limpeza dos queimadores
deste fogdo a gas? A: A limpeza e manutengdo séo
simplificadas gracas aos queimadores removiveis e a
bandeja inferior. Os queimadores de ferro fundido niquelado
podem ser facilmente retirados para lavagem. A bandeja
coletora de derrames na parte inferior permite uma limpeza
rapida, garantindo a higiene e a eficiéncia do equipamento.
Recomenda-se a limpeza diaria com produtos adequados
para aco inoxidavel., Q: Este fogédo a gas inclui termostato ou
outras funcionalidades de controlo de temperatura para os
queimadores? A: Este modelo possui estabilizadores de
chama para garantir uma combustéo uniforme. Os
gueimadores oferecem controlo individual da intensidade da
chama, permitindo ajustar a poténcia de cozedura conforme
necessario. A chama-piloto é protegida para maior
seguranca e facilidade de ignigéo., Q: Existe alguma garantia
ou servico de assisténcia pés-venda disponivel para este
equipamento de cozinha industrial? A: Sim, este fogao a gas
beneficia da garantia padréo de fabricante contra defeitos de
fabrico. Dispomos de uma rede de assisténcia técnica para
qualquer eventualidade, assegurando suporte e pecas
originais. Para mais detalhes sobre a cobertura da garantia,
por favor, consulte as condigcdes comerciais no momento da
compra.
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Fogao a Gas Profissional, Fogéo Linha 900, Fogéo 4
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Fogao Gas 4 Queimadores Armario Fogéao industrial a gas
com 4 queimadores e armario inferior em aco inoxidavel para
cozinha profissional.

Marca: UDI

Fogao Gas 4 Queimadores Armario
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Execute a limpeza diaria dos queimadores removiveis para
evitar a obstrucdo dos orificios de saida de gas, garantindo a
eficiéncia energética e a cor azul da chama., Utilize o
armario inferior para armazenar exclusivamente utensilios de
uso imediato, como frigideiras de ferro ou stock de reducéo,
otimizando o fluxo de movimento da brigada de cozinha.,
Verifique periodicamente as ligacbes R 1/2” e o estado dos
manipulos para assegurar que nao existem fugas, mantendo
os padrdes de seguranca HACCP e de protecao laboral.,
Aproveite a diversidade de poténcias (10 kW e 6,5 kW) para
escalonar a producéo: use os queimadores mais potentes
para fervuras rapidas e o de menor poténcia para
finalizagdes delicadas.

Chefs de Cozinha em Unidades Hoteleiras, Gestores de
Operag0Oes de Catering e Banquetes, Responsaveis de
Compras de Cozinhas Industriais e Cantinas

<p>4 queimadores com facilidade de limpeza e manutencéo
através dos queimadores removiveis e da bandeja inferior.
Bocas de ferro fundido niquelado. Chama-piloto protegido
com um armario inferior. Estabilizador de chama.</p>

<p>Dimens&es: 800x 900x 900 mm<br /> Consumo Gas G20
3,39 m3/h<br /> Entrada de gas R 1/2"<br /> Consumo Gés
G30-G31 2,49 kg/h<br /> Dimensdes: do forno e Poténcia:
kW N mm<br /> Volume: 1,05 m3<br /> Peso liquido:-Bruto
97-110 kg<br /> Poténcia: nominal 35 Qn/kw</p>
<p>Poténcia: dos queimadores (individual) 3x10+1x6,5
kw</p>

HRCNS9004S,HRB9004S,HRFT9004S

Cozinhas de Hotelaria de Grande Volume: Utilizado para a
regeneracao de bases e confecdo simultdnea de grandes
quantidades de proteina e guarni¢des, aproveitando a
profundidade de 900 mm para acomodar panelas e tachos
de grande didmetro sem comprometer a ergonomia
operacional., Servico A La Carte em Restaurantes de Alta
Rotagdo: Os queimadores de 10 kW permitem selagens
rapidas e reducgdes precisas em tempo real, garantindo que o
tempo de resposta entre o pedido e o0 servigo seja
minimizado, mantendo o padréo de qualidade exigido em
servicos de pico., Preparacdo de Banquetes e Catering: Ideal
para a producdo de caldos e estufados de longa duracao,
onde a estabilidade da chama e a capacidade de carga da
estrutura asseguram a seguranca dos operadores ao
manusear recipientes pesados durante varias horas de
operacao continua.



Uso Profissional - Introducéo O fogéo a gas profissional da Linha 900 é um pilar de alta
performance para cozinhas de grande escala, onde a
robustez estrutural em aco inoxidavel se alia a uma poténcia
nominal de 35 kW. Projetado para suportar regimes de
trabalho intensivos, este equipamento garante uma
distribuicdo térmica homogénea e uma resposta imediata as
flutuacdes de temperatura, fatores criticos para a
consisténcia em ambientes B2B que exigem rapidez e
precisado técnica.

Descricao Resumida

Fogdo a gas industrial Linha 900, com 4 queimadores de alta poténcia (3x10kW,
1x6.5kW) e armario inferior. Queimadores removiveis para facil limpeza. Dim.
800x900x900 mm.

Descricao Completa

Fogédo a Gas Profissional — Fogao Linha 900 — Principais Vantagens

Pensado para as exigéncias da cozinha profissional, este equipamento para confe¢do da Linha 900
oferece robustez e elevada performance. A sua construcdo integral em acgo inoxidavel e os bicos de
alto desempenho garantem durabilidade excecional e resultados culinarios consistentes, adaptando-
se na perfeicdo a ambientes de grande volume de trabalho.

A limpeza e manutenc¢ao séo simplificadas, gracas aos queimadores removiveis e a bandeja inferior,
otimizando o tempo de operacédo e assegurando a higiene necessaria. Este artefacto culinério é a
solucdo ideal para cozinhas que procuram aliar poténcia, seguranca e funcionalidade, seja em
restaurantes, hotéis ou cantinas.

Um armaério inferior integrado proporciona um espaco de arrumacao pratico e discreto, contribuindo
para uma cozinha organizada e eficiente. Cada pormenor foi concebido para maximizar a
produtividade e a seguranca dos utilizadores em espacos de restauracéo de alta exigéncia.

Aplicacbes Profissionais

Este fogdo profissional é perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes, cozinhas
industriais de hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento que necessite de um equipamento de
confecao potente e fiavel. A sua capacidade de quatro queimadores com poténcias variadas permite
a confecdo simultanea de diversos pratos, desde escaldar e saltear a cozer lentamente, suportando
todo o ritmo acelerado de uma cozinha com requisitos de producéo elevados.



E ideal para espacos com elevado volume de producdo onde a rapidez e a eficiéncia energética do
gas sao cruciais. O facto de incluir um armario inferior torna-o versatil para cozinhas que necessitam
de otimizacdo de arrumacdo, contribuindo para um ambiente de trabalho mais organizado e

funcional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensbes (L x P x A) 800 x 900 x 900 mm
Consumo de Gas (G20) 3,39 m¥h
Consumo de Gas (G30-G31) 2,49 kg/h
Entrada de Gés R 1/2”
Volume 1,05 m3
Peso Liquido 97 kg
Peso Bruto 110 kg
Poténcia Nominal 35 kw
Poténcia dos Queimadores 3x10 kW, 1x6,5 kW

Perguntas Frequentes

Q: Este fogao a gés é adequado para que tipo de gas e quais séo os requisitos de instalagao?
R: Este equipamento esta preparado para funcionar com gas G20, com um consumo de 3,39 m3h, e
gas G30-G31, com um consumo de 2,49 kg/h. A instalacdo deve ser realizada por um técnico
certificado, seguindo as normas de seguranca aplicaveis, e requer uma entrada de gas de rosca R
1/2".

Q: Quais as dimensdes exatas deste fogdo a géas profissional e como afetam o espaco de
instalacdo?

R: Este modelo da Linha 900 possui dimensdes de 800 mm (largura) x 900 mm (profundidade) x 900
mm (altura). Recomenda-se um espaco adicional minimo de 10 cm nas laterais e na parte traseira
para ventilacdo adequada e manutencdo, garantindo uma operacdo segura e eficiente na sua

cozinha.

Q: Quais as vantagens dos queimadores removiveis e como facilitam a limpeza?

R: Os queimadores removiveis simplificam significativamente a limpeza e a manutencao do aparelho
de cocgédo. Esta caracteristica permite aceder facilmente a bandeja inferior para remover residuos,
garantindo uma higiene impecavel e prolongando a vida Gtil do equipamento com menos esforco.



Q: O armario inferior oferece espaco suficiente para arrumacdo e que tipo de itens pode
armazenar?

R: Sim, o armario inferior foi projetado para proporcionar um espaco de arrumacao pratico e discreto,
ideal para guardar utensilios de cozinha, panelas ou outros acessorios. Contribui de forma eficaz
para a organizacéo e otimizacado do espaco na sua cozinha profissional, mantendo tudo ao alcance
das méos.

Q: Que funcionalidades de controlo de temperatura possui este fogdo a gas e como garantem
a seguranca?

R: Este modelo conta com estabilizadores de chama para uma combustdo uniforme. Os
gueimadores oferecem controlo individual da intensidade da chama, permitindo ajustar a poténcia de
coccdo conforme necessario. A chama-piloto é protegida para maior seguranca e facilidade de
ignicdo, assegurando um ambiente de trabalho mais seguro.



