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Fogao a Gas Profissional Linha 900 — 4 Queimadores com Armario

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.004 Modelo: FOGAO GAS 4 QUEIMADORES
ARMARIO
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FOGAO GAS 4 QUEIMADORES ARMARIO

Descricao Resumida



Fogdo a gas profissional Linha 900, com 4 queimadores de alta poténcia (3x10kW,
1x6.5kW) e armario inferior. Queimadores removiveis para facil limpeza. Dimensdes:
800x900x900 mm.

Descricao Completa

Fogéo a Gas Profissional Linha 900 — Principais Vantagens

Concebido para as exigéncias da cozinha profissional, este fogdo a gas da Linha 900 oferece
robustez e eficiéncia. A sua estrutura em aco inoxidavel e os queimadores de alto desempenho
garantem durabilidade e resultados culinarios excecionais, adaptando-se perfeitamente a ambientes

de grande volume de trabalho.

A facilidade de limpeza e manutencdo € um ponto chave, gracas aos queimadores removiveis e a
bandeja inferior, otimizando o tempo de operacdo e garantindo a higiene necessaria. Este
equipamento € a solucdo ideal para cozinhas que procuram aliar poténcia, segurangca e
funcionalidade no dia a dia.

O armario inferior integrado oferece um espaco de arrumacao pratico e discreto, contribuindo para
uma cozinha organizada e eficiente. Cada detalhe foi pensado para maximizar a produtividade e a
seguranca dos utilizadores em espacos de restauracao.

Aplicacbes

Este fogdo profissional é perfeitamente adequado para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer
estabelecimento HORECA que necessite de um equipamento de coccdo potente e fiavel. A sua
capacidade de 4 queimadores com poténcias variadas permite a confecao simultanea de diversos
pratos, desde escaldar a cozer lentamente, suportando o ritmo acelerado de uma cozinha industrial.

Ideal para cozinhas com elevado volume de producdo onde a rapidez e a eficiéncia energética do
géas sdo cruciais. O facto de incluir um armério inferior torna-o versétil para espacos que necessitam
de otimizac&o de arrumacao.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Valor

Dimens&es (L x P x A) 800 x 900 x 900 mm



Caracteristica Valor

Consumo de Gas (G20) 3,39 m3h
Consumo de Gas (G30-G31) 2,49 kg/h
Entrada de Gas R 1/2”
Volume 1,05 m3
Peso Liquido 97 kg
Peso Bruto 110 kg
Poténcia Nominal 35 kW

Poténcia dos Queimadores 3x10 kW, 1x6,5 kW



