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Carro de Servico Inox 3 Prateleiras 900x600x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.808 Modelo: UD5700.808
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 900 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD5700.808
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Q: Quais séo as dimensdes exatas deste carro de servigo?
A: Este carro de servigo possui dimensdes de 900x600x850
mm (comprimento X largura x altura), oferecendo um
tamanho ideal para manuseamento em cozinhas
profissionais e hotéis, sem comprometer a capacidade de
transporte., Q: Quais sdo os requisitos de instalacao ou
montagem deste carro de servico? A: O carro de servigo
multiusos em inox € entregue pronto a usar, exigindo apenas
uma montagem simples das rodas e, possivelmente, das
prateleiras, que é facilmente realizada sem a necessidade de
ferramentas especializadas. Ndo tem requisitos elétricos, de
gas ou agua., Q: Como posso efetuar a limpeza e
manutencao deste carro de servigco em ago inoxidavel? A: A
limpeza do carro de servico é extremamente simples.
Recomenda-se utilizar um pano macio e um detergente
neutro. Evite produtos abrasivos para preservar o
acabamento do aco inoxidavel e garantir a higiene., Q: Este
carro de servico inclui alguma garantia ou assisténcia técnica
pés-venda? A: Sim, este produto beneficia de uma garantia
padréo contra defeitos de fabrico. Para informacdes
detalhadas sobre a garantia e assisténcia técnica, por favor,
contacte 0 nosso servico de apoio ao cliente., Q: Existem
acessorios compativeis ou prateleiras adicionais que possam
ser adquiridas para este carro? A: Atualmente, este carro de
servigo é fornecido com trés prateleiras fixas e ndo dispde de
acessorios adicionais ou prateleiras extra para venda.
Contudo, a sua configuracéo standard é otimizada para
oferecer alta funcionalidade.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducgao

Verifiqgue regularmente a limpeza dos eixos das rodas para
evitar a acumulacao de detritos que possam comprometer a
manobrabilidade e o ruido em zonas de publico., Distribua as
cargas mais pesadas na prateleira inferior para baixar o
centro de gravidade do carro, garantindo maior estabilidade
em manobras rapidas ou em pisos com ligeiras inclinagdes.,
Utilize tapetes de silicone antiderrapantes em cada prateleira
para minimizar o ruido de impacto de loicas e evitar o
deslizamento de liquidos durante o transporte., Aproveite a
estrutura em inox para realizar limpezas com detergentes
desengordurantes profissionais apés cada turno de
desbarasse, prevenindo a contaminagdo cruzada.

Chef de Cozinha e Responsaveis de Operacdes de Catering,
Diretores de F&B (Food and Beverage) e Governantas de
Hotel, Gestores de Cantinas Hospitalares e Unidades de
Saude

<p>Carro de servico multiusos em inox; com 4 rodas
multidireccionais;</p>

<p>Dimensdes: 900x600x850 mm<br /> Capacidade Pratos
nr N nr<br /> Cones 230 nr</p> <p>Prateleiras 3 nr</p>

HRFD10L600S,HRFD10L10L600S,HRFD10LTRIF600E

Gestéo de Copas e Desbarasse em Restaurantes de Alto
Volume: Utilizado para a recolha sistematica de loica suja e
talheres das zonas de refei¢céo para a zona de lavagem,
permitindo o transporte de grandes volumes de uma sé vez.
A configuracéo de trés niveis maximiza a verticalidade,
separando vidros, pratos e residuos para acelerar o
processo de triagem na copa., Mise-en-place e Apoio ao
Empratamento em Banquetes: Atua como uma estagdo
mével de apoio para o transporte de pratos ja finalizados da
cozinha para os saldes de eventos ou para a movimentacao
de guarnic¢des e utensilios durante a preparacao. A fluidez
das rodas multidirecionais permite que a equipa de cozinha
mantenha a cadéncia de servigo sem interrupgdes
logisticas., Servico de Housekeeping e Reposicdo em
Unidades Hoteleiras: Ideal para a reposi¢cao de minibares,
transporte de téxteis limpos ou distribuicdo de amenities
entre pisos, garantindo uma operacgao silenciosa que nao
perturba os héspedes. A superficie em inox facilita a
desinfecdo imediata entre turnos, cumprindo rigorosamente
os protocolos HACCP.

O carro de servico em aco inoxidavel de trés prateleiras € um
pilar da logistica interna em unidades de restauragéo e
hotelaria, projetado para suportar o fluxo intenso de
operacdes B2B onde a agilidade e a higiene séo criticas.
Construido para resistir & corroséo e ao uso mecanico
continuo, este equipamento otimiza os tempos de resposta
das equipas de sala e copa, reduzindo o esforco fisico e
garantindo que o transporte de cargas pesadas ou
volumosas seja executado com a maxima estabilidade e
seguranca alimentar.

Descricao Resumida



Carro de transporte multiusos em aco inoxidavel com 3 prateleiras e 4 rodas

multidirecionais, ideal para ambientes de cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Carro de Servico Profissional — Principais Vantagens

Este trolley de servico multiusos, fabricado em acgo inoxidavel de alta qualidade, foi concebido para
otimizar a eficiéncia operacional em ambientes industriais exigentes. A sua robusta construcdo
garante uma durabilidade excecional e elevada resisténcia a corrosdo, tornando-o ideal para o
transporte seguro de alimentos, lougcas ou variados equipamentos em cozinhas profissionais,

restaurantes e unidades hoteleiras.

Os trés niveis de arrumacédo generosos oferecem uma capacidade de carga superior, permitindo-lhe
organizar e transportar mdltiplos artigos simultaneamente, o que minimiza significativamente o
namero de deslocacdes. Equipado com quatro rodas silenciosas e multidirecionais, este
equipamento proporciona uma manobrabilidade excecional, adaptando-se com facilidade a
corredores estreitos e diversos tipos de superficie, contribuindo para um ambiente de trabalho mais
ergonémico e produtivo.

Para além da sua funcionalidade superior, o design integral em aco inoxidavel facilita sobremaneira a
limpeza e a manutencdo, assegurando total conformidade com as rigorosas normas de higiene,
cruciais no setor da restauracéo e hotelaria.

Aplicacbes Profissionais

Este versatil equipamento é perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes
de alta gastronomia e cozinhas de catering a lares, hospitais e cantinas. E a solucéo ideal para servir
refeicdes, recolher loica suja, transportar ingredientes pesados ou movimentar equipamentos de
menor dimenséo. A sua adaptabilidade torna-o um elemento indispensavel em hotéis para servigo de
quartos, em bares para reposicdo de stocks ou em qualquer ambiente onde a mobilidade e a
capacidade de organizacdo sejam cruciais para a eficiéncia das operacdes diarias. Verifique
regularmente a limpeza dos eixos das rodas para evitar a acumulagdo de detritos que possam
comprometer a manobrabilidade e o ruido em zonas de publico. Distribua as cargas mais pesadas na
prateleira inferior para baixar o centro de gravidade do carro, garantindo maior estabilidade em
manobras rapidas ou em pisos com ligeiras inclinagdes. Utilize tapetes de silicone antiderrapantes
em cada prateleira para minimizar o ruido de impacto de loicas e evitar o deslizamento de liquidos
durante o transporte. Aproveite a estrutura em inox para realizar limpezas com detergentes
desengordurantes profissionais ap6s cada turno de desbarasse, prevenindo a contaminacéo



cruzada.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (Cx L x A) 900x600x850 mm
Material Aco Inoxidavel
Numero de Prateleiras 3

Rodas 4 multidirecionais

Perguntas Frequentes

Qual o material de fabrico deste carro de servico?

Este carro de transporte é fabricado em acgo inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e
facilidade de higienizacdo para uso em contextos profissionais, cumprindo as normativas de
seguranca alimentar.

As rodas séo adequadas para qualquer tipo de piso?

Sim, o carro esta equipado com quatro rodas multidirecionais projetadas para proporcionar
mobilidade suave e eficiente em diversas superficies, comuns em ambientes de hotelaria e
restauracado, minimizando o ruido e facilitando o manuseamento.

Quantas prateleiras possui este modelo?
O carro de servico disp6e de trés prateleiras robustas, oferecendo ampla capacidade para organizar
e transportar os seus utensilios ou alimentos de forma eficiente, otimizando o fluxo de trabalho.

Quais sao as dimensdes exatas deste carro de servigco?

Este carro de servico possui dimensdes totais de 900x600x850 mm (comprimento x largura x altura),
oferecendo um tamanho ideal para manuseamento em cozinhas profissionais e hotéis, sem
comprometer a capacidade de transporte de cargas volumosas.

Existem acessorios compativeis ou prateleiras adicionais que possam ser adquiridas para
este carro?

Atualmente, este carro de servico é fornecido com trés prateleiras fixas e nao dispde de acessorios
adicionais ou prateleiras extra para venda, garantindo, contudo, alta funcionalidade na sua
configuracéo standard para as mais diversas tarefas diarias.



