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Acesso rapido
ao produto

Monolume a Gás Profissional Linha 700 - 2 Queimadores (17 kW)

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.720 Modelo: MONOLUME GAS 2 QUEIMADOR
(2X8,5kw)+ARM+PORTAS

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo MONOLUME GAS 2 QUEIMADOR
(2X8,5kw)+ARM+PORTAS

Descricao Resumida



Monolume a gás profissional Linha 700 com 2 queimadores de alta potência (17 kW no

total) e armário inferior com portas para organização e eficiência em cozinhas

HORECA.

Descricao Completa

Monolume a Gás Profissional — Principais Vantagens

Este monolume a gás de alta potência, com dois queimadores independentes e um armário com

portas, foi concebido para cozinhas profissionais exigentes. A sua construção robusta e a potência

combinada de 17 kW garantem um desempenho superior, permitindo uma confeção rápida e

eficiente de diversos pratos, mesmo em períodos de pico de trabalho. É a escolha ideal para

estabelecimentos que procuram durabilidade e fiabilidade.

A integração de um armário inferior com portas oferece um espaço de arrumação valioso, ajudando a

manter a cozinha organizada e funcional. Este detalhe otimiza o fluxo de trabalho e minimiza a

necessidade de procurar utensílios, tornando o ambiente de trabalho mais produtivo. Adapta-se

perfeitamente a cozinhas com espaço limitado, combinando múltiplas funções num único

equipamento compacto.

Projetado para suportar o uso intensivo diário, este monolume garante uma longa vida útil com

mínima manutenção. O design intuitivo e os controlos de fácil acesso facilitam a operação,

contribuindo para a segurança e eficiência da sua equipa. É um investimento inteligente para

qualquer negócio HORECA que valoriza a qualidade e a performance constante.

Aplicações

Este monolume a gás multifuncional é perfeito para restaurantes, hotéis, cozinhas industriais,

cantinas e bares que necessitam de um equipamento versátil para cozinhar, saltear e fervilhar

rapidamente. É particularmente útil em estabelecimentos com um volume médio a alto de produção,

onde a rapidez e a capacidade de resposta são cruciais.

Ideal para cozinhas que necessitam otimizar o espaço sem comprometer a potência e a

funcionalidade. O armário inferior com portas é uma mais-valia para a arrumação de panelas,

ingredientes ou outros utensílios, garantindo que tudo esteja à mão na hora de cozinhar.

Especificações Técnicas



Característica Detalhe

Dimensões (LxPxA) 1000x700x900 mm

Dimensões da Embalagem (LxPxA) 1070x820x1170 mm

Potência dos Queimadores 2 x 8,5 kW (Total 17 kW)

Número de Queimadores 2

Peso Líquido 76 kg

Peso Bruto 86 kg

Tipo de Gás Gás

Funcionalidades Adicionais Armário inferior com portas


