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Fritadeira Elétrica Dupla 2x18L com Armário Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.046 Modelo: FRITADEIRA ELETRICA 2x18lt
ARMARIO

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo FRITADEIRA ELETRICA 2x18lt ARMARIO

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica dupla 2x18L (36L total) para uso profissional em hotelaria. Linha 700,

ideal para alta produção com controlo termostático e armário inferior.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Dupla 2x18L — Otimização e Eficiência para

Profissionais

Desenvolvida para o uso intensivo em cozinhas profissionais, esta fritadeira elétrica dupla de 2x18

litros destaca-se pela sua robustez e capacidade de resposta. Com cubas independentes, permite a

fritura simultânea de diferentes alimentos, evitando a contaminação de sabores e otimizando o tempo

de preparação, essencial em ambientes de grande volume de trabalho como restaurantes, hotéis e

refeitórios.

A construção em aço inoxidável e a cuba em ferro fundido esmaltado garantem uma distribuição

homogénea do calor e uma durabilidade excecional, resistindo a riscos e ao desgaste diário. O painel

de controlo preciso com termóstato ajustável e indicadores luminosos facilita o manuseamento e

assegura resultados consistentes, mantendo a temperatura ideal de fritura para uma qualidade

superior dos seus pratos.

A inclusão de um armário inferior com portas oferece um espaço de arrumação prático e discreto,

contribuindo para a organização da cozinha e o acesso facilitado a utensílios ou ingredientes. Este

equipamento foi concebido para maximizar a eficiência energética e a segurança operacional,

alinhando-se com as exigências mais elevadas da restauração moderna e da hotelaria.

Aplicações

Esta fritadeira é ideal para qualquer estabelecimento HORECA que necessite de uma solução de

fritura de alto desempenho: desde restaurantes com menus variados, que beneficiarão da cuba dupla

para preparar diferentes tipos de fritos, a hotéis que servem pequenos-almoços e jantares, ou

mesmo bares que oferecem snacks fritos durante todo o dia. A sua capacidade total de 36 litros é

perfeita para gerir picos de procura e garantir um serviço rápido e eficiente.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões Externas (AxLxP) 800x730x900 mm



Característica Detalhe

Capacidade da Cuba 2 x 18 Litros

Dimensões da Cuba (AxLxP) 2 x 300x365x260 mm

Dimensões dos Cestos (AxLxP) 4 x 140x280x170 mm

Tensão 400 V

Peso Líquido 73 kg

Peso Bruto 83 kg

Dimensões da Embalagem (AxLxP) 870x880x1170 mm

Volume 0,84 m³

Faixa de Temperatura 0 – 180°C

Características Adicionais Cuba dupla, armário inferior com portas, resistência tubular

inox, ajuste termostático, chaminé de ferro fundido

esmaltado.


