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Fry-top Elétrico Duplo Liso com Armario Linha 700, 7.2kW

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.032 Modelo: FRY-TOP ELETRICO DUPLO LISO
ARMARIO
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FRY-TOP ELETRICO DUPLO LISO ARMARIO

Descricao Resumida



Fry-top elétrico duplo liso, 7.2 kW, com armario inferior, ideal para cozinhas
profissionais. Superficie de cozedura em acgo de 792x500x15 mm e facil limpeza.
Tensé&o 400 V.

Descricao Completa

Fry-top Elétrico Duplo Liso Linha 700 — Principais Vantagens

Este fry-top elétrico duplo liso com armario € um equipamento indispensavel para cozinhas
profissionais que procuram eficiéncia e versatilidade na preparagédo de alimentos. Ideal para grelhar
carnes, peixes, vegetais e até panquecas, oferece uma distribuicdo uniforme do calor para resultados

culinérios superiores.

A construcao robusta em aco inoxidavel garante maior durabilidade e resisténcia ao uso intensivo,
sendo perfeitamente adequado para o ambiente exigente da restauracao. Além disso, a superficie de
cozedura lisa e o sistema de recolha de gorduras simplificam os procedimentos de limpeza,
assegurando a higiene e a longevidade do equipamento.

Com um controlo preciso da temperatura, este fry-top permite confecionar uma vasta gama de
pratos, otimizando o tempo de preparacao e a qualidade final dos cozinhados. A sua poténcia de 7.2
kW, combinada com a facilidade de instalacdo em espacos de linha 700, torna-o uma escolha
eficiente e pratica.

Aplicacbes

Este fry-top elétrico é ideal para uma variedade de estabelecimentos do setor Horeca, incluindo
restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, cantinas e bares com servico de refeicbes. A sua
capacidade de cozedura liso e uniforme € perfeita para preparacado de pequenos-almocos, almocgos e

jantares, adaptando-se a menus diversificados.

Indicado para operacdes com volume médio a alto, contribui para a agilidade no servigo e para a
manutencao de standards de qualidade elevados. A sua integracdo em linhas de confecdo permite
otimizar a organizacao e o fluxo de trabalho na cozinha.

Especificagdes Tecnicas



Caracteristica

Tipo de Superficie

Dimens&es Globais (LXPxA)

Dimensdes da Placa

Poténcia Total

Tensao

Peso Liquido

Volume

Construcéo da Superficie

Revestimento Superficie

Temperatura de Operacao

Coletor de Gordura

Sistema de Seguranca

Ignicéo

Detalhe

Duplo Liso

800x730x900 mm

792x500x15 mm

7,2 kW

400 V

120 kg

0,84 m3

Aco de 15mm (St 52)

Aco inoxidavel de 3mm

50-300°C

Gaveta em aco inoxidavel

Termopar (para modelos a gas)

Piezoelétrica (para modelos a gas)



