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Fogdo Wok a Gas Profissional 400x730x900 mm com Armario

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.015 Modelo: UD5700.015
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 55 kg Dimensdes: 400 x 730 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD5700.015

Marca UDEX

Descricao Resumida



Fogado wok a gas profissional de 400x730x900 mm com armario, queimador de 10 kW.

Construcao em aco inoxidavel para cozinhas de alta performance.

Descricao Completa

Fogao Wok — Principais Vantagens

Concebido para as cozinhas mais exigentes, este fogdo wok a gas eleva a arte da confecdo de
pratos asiaticos e outras iguarias que requerem calor intenso e controlo de temperatura. A sua
robustez em aco inoxidavel assegura uma durabilidade superior e uma manutencao simplificada,
caracteristicas indispensaveis em ambientes de restauragdo e hotelaria.

Equipado com um queimador de elevada performance, este aparelho garante um aguecimento
instantaneo e uma distribuicdo de calor homogénea no seu wok. Tal permite selar ingredientes em
escassos segundos, preservando todos os seus sabores e nutrientes. A integracdo de um armario
pratico com porta oferece uma solucdo de arrumacao higiénica e acessivel, otimizando o fluxo de
trabalho e a organizacéo na sua area de cozinhados.

A seguranca é primordial neste equipamento, que incorpora uma valvula de gas com um dispositivo
de seguranca robusto para uma operacgdo tranquila. Os pés ajustaveis permitem uma adaptacao facil
a diferentes superficies, enquanto o design ergondmico facilita a utilizagdo e minimiza o esforco do
operador durante longos periodos de servico intenso. A sua versatilidade permite ser utilizado tanto
com GLP quanto com gés natural, garantindo uma flexibilidade notavel para diversas configuragcfes
de cozinha.

Aplicacfes Profissionais

Este wok range é a escolha ideal para restaurantes asiaticos, buffets, estabelecimentos de fusdo
gastrondmica, cozinhas de hotéis e servigcos de catering que procuram agilidade e eficiéncia na
preparacdo de grandes volumes de alimentos. Demonstra-se particularmente adequado para
negoécios que necessitam de cozedura célere e com alta poténcia, como saltear vegetais, carnes e
massas, ou para a preparacdo de pratos que exigem a auténtica técnica wok.

A sua solidez e concecéo profissional garantem um desempenho fiavel em ambientes de trabalho
continuo, suportando o ritmo acelerado das cozinhas industriais mais exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 400x730x900 mm



Poténcia do queimador 10 kW
Peso liquido 55 kg
Peso bruto 63 kg

Dimensdes da
470x820x1170 mm

embalagem
Material do corpo Aco inoxidavel
Tipo de gas GLP e Gés Natural

o Vélvula de seguranca, pés ajustaveis, resistente a altas
Caracteristicas
temperaturas

Perguntas Frequentes

P: Quais sao os requisitos de instalacédo para o fogao wok?
R: Este fogao pode ser utilizado tanto com Gas Liquefeito de Petroleo (GLP) como com gas natural.
A instalacdo deve ser realizada por um técnico qualificado, seguindo as normas de seguranca
aplicaveis. Certifique-se de que a sua instalagdo de gas é compativel com os requisitos de poténcia
de 10 kW do queimador para evitar problemas de desempenho.

P: Qual a importancia do corpo em acgo inoxidavel para este fogao?

R: O corpo em aco inoxidavel confere ao fogdo wok uma durabilidade excecional, alta resisténcia a
corrosao, e uma notavel facilidade de limpeza. Estas caracteristicas sdo cruciais para manter a
higiene e a longevidade do equipamento em cozinhas profissionais, garantindo um investimento
seguro e duradouro.

P: Este equipamento é versétil para diferentes tipos de cozedura?

R: Sim, a poténcia do queimador e o design especifico para woks tornam-no ideal para uma vasta
gama de aplicacdes. Desde saltear rapidamente vegetais e carnes até preparar massas, este fogao
€ perfeito para pratos que exigem um calor intenso e uma cozedura precisa, tipica da culinaria
asiatica, proporcionando resultados consistentes.

P: Como o armario integrado contribui para a eficiéncia da cozinha?

R: O arméario com porta oferece um espaco de arrumacao pratico e higiénico, permitindo ter
utensilios e ingredientes essenciais sempre a mao. Isso otimiza o fluxo de trabalho e contribui para
uma organizacao impecavel da cozinha profissional, aumentando a produtividade e a seguranca
alimentar.

P: O que diferencia este fog&do wok de outros equipamentos de cozedura?

R: A sua combinagdo de um queimador de alta poténcia de 10 kW, estrutura robusta em acgo
inoxidavel, e a capacidade de operar com GLP ou gas natural, destaca-o como uma solugéo de alta
performance. E especialmente concebido para a cozedura rapida e eficiente em wok, superando as



capacidades de fogdes convencionais em ambientes de producéo intensa.



