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Fogdao Industrial a Gas Linha 700 ¢/ 6 Queimadores e Maxiforno GN 2/1

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.006 Modelo: UD5700.006
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 3.57 kg Dimensdes: 1200 x 730 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD5700.006

Marca UDEX

Descricao Resumida



Fogao profissional a gas Linha 700 com 6 queimadores potentes e maxiforno GN 2/1.

Ideal para restauracdo e hotelaria, oferece alta performance e facil limpeza.

Descricao Completa

Concebido para as cozinhas mais exigentes, este fogao profissional a gas da Linha 700 oferece
robustez e alta performance. Os seus seis queimadores potentes garantem uma confe¢do eficiente e
simultdnea de mudltiplos pratos, ideal para otimizar os tempos de servico em ambientes de elevado
volume. A estrutura em ferro fundido esmaltado e as bocas niqueladas asseguram durabilidade e
resisténcia ao uso intensivo diéario.

A funcionalidade premium é complementada pela facilidade de manutencdo. Com os queimadores e
o tabuleiro inferior removiveis, a limpeza torna-se uma tarefa simples e rapida, essencial para manter
0s rigorosos padrdes de higiene. A chama-piloto protegida e o forno com ignicao piezoelétrica
garantem seguranca durante a operagdo, enquanto o estabilizador de chama proporciona um
controlo preciso da temperatura.

O maxiforno integrado, compativel com tabuleiros Gastronorm GN 2/1, potencia a capacidade de
producédo, sendo ideal para assados ou gratinados de grande porte. Gracas a sua porta isolante de
parede dupla em aco inoxidavel e as prateleiras removiveis, o forno mantém uma temperatura
estavel e é de facil higienizacao, contribuindo para uma operacao mais eficiente e econémica da sua
cozinha profissional.

fogao industrial a gas — Fogao Industrial — Principais Vantagens

e Versatilidade: Seis queimadores e maxiforno integrado para multiplas técnicas de culinaria.

e Eficiéncia Energética: Ignificacao piezoeléctrica no forno e estabilizador de chama para
controlo preciso do calor.

e Durabilidade Superior: Construcdo em ferro fundido esmaltado e ago inoxidavel, resistente
ao uso continuo.

e Facil Manutencdo: Componentes removiveis facilitam a limpeza e garantem a higiene.

e Capacidade Elevada: Maxiforno compativel com tabuleiros GN 2/1, ideal para grandes
producdes.

Aplicac@es Profissionais

Este queimador industrial a gas é a solucao perfeita para restaurantes com grande volume de
clientes, hotéis, refeitérios empresariais e cozinhas de catering. A sua capacidade de cozedura
multifuncional e o forno espacoso adaptam-se tanto a confe¢cfes rapidas no fogdo como a assados
lentos no forno. E a escolha ideal para estabelecimentos que procuram um equipamento robusto,



fiavel e de alto rendimento para dar resposta a picos de trabalho e servicos continuos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Dimensdes (LxPxA) 1200x730x900 mm
Poténcia Nominal Qn 49 kW

Poténcia Queimador Individual 6 x 6.5 kW
Consumo Géas G20 4.87 m3/h
Consumo Gas G30-G31 3.57 kg/h
Dimens6es Forno (LxPxA) 970x645x290 mm
Poténcia Forno 6 kw

Volume 1.6 m3

Peso Liquido 190 kg

Peso Bruto 206 kg

Dimensdes Embalagem (LxPxA) 1300x880x1170 mm

Perguntas Frequentes

Este fogao é adequado para que tipo de gas?

Este equipamento é configurado para Gas G20 e G30-G31, garantindo versatilidade nas opc¢Ges de
fornecimento de combustivel. A sua compatibilidade com diferentes tipos de gas permite uma
adaptacao flexivel as instalacdes existentes.

Como é feita a limpeza e manutencdo dos queimadores?

Os queimadores e a bandeja inferior sao totalmente removiveis, facilitando o acesso e a limpeza
profunda. As grelhas e chaminés de ferro fundido esmaltado sao a prova de riscos e também de facil
higienizagdo, assegurando uma manutencéao simples e eficaz.

O forno tem capacidade para tabuleiros gastronorm?

Sim, o maxiforno é projetado para acomodar tabuleiros GN 2/1, o que otimiza 0 uso do espaco e a
eficiéncia na confecdo de grandes volumes de alimentos. Esta funcionalidade contribui para uma
maior produtividade na sua cozinha.

Quais sao os requisitos de instalacéo para este sistema de cozedura?
Para a instalacdo, € necessaria uma entrada de gas G20 com consumo de 4,87 m3h, ou G30-G31



com consumo de 3,57 kg/h. O acendimento piezoelétrico do forno ndo requer ligacédo elétrica para
ignicdo. Recomenda-se a instalacéo por um técnico qualificado para total seguranca.

Este modelo de cozinha industrial inclui alguma garantia ou suporte técnico?

Este equipamento inclui a garantia padréo do fabricante. Para informacdes detalhadas sobre a
garantia e assisténcia técnica, por favor, contacte 0 nosso servico de apoio ao cliente. Estamos
disponiveis para o auxiliar em qualquer questdo pés-venda que possa surgir.



