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Fogdao Elétrico de Bancada 4 Placas | 600x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5600.010 Modelo: UD5600.010
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 26 kg Dimensdes: 600 x 600 x 300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD5600.010

Marca uDlI

Descricao Resumida



Fogao elétrico profissional de bancada (600x600x300 mm), 4 placas (1,5 kW cada), 6

kW total. Ideal para cozinhas de hotelaria e restauragéo.

Descricao Completa

Fogéo Elétrico 4 Placas — Fogéo Elétrico de Bancada — Principais Vantagens

Este equipamento culinario de bancada, equipado com quatro zonas de aquecimento elétrico,
representa uma solucdo otimizada para a sua cozinha profissional. Foi concebido para
estabelecimentos de hotelaria, restauracdo, bares e cozinhas industriais que procuram alta
performance. A sua estrutura permite a preparacdo simultdnea de diversos pratos, agilizando
significativamente o servico mesmo em periodos de grande afluéncia.

A construcdo robusta do aparelho garante uma longa vida util e simplifica os processos de
higienizagdo, carateristicas fundamentais para o0 uso intensivo diario. A regulacdo térmica
independente para cada queimador, através de um termostato, oferece ao cozinheiro um controlo
preciso sobre o calor, assegurando preparacfes culinarias consistentemente perfeitas.

Com uma poténcia total combinada de 6 kW, este fogdo € um instrumento de trabalho fiavel e capaz
de satisfazer as exigéncias de qualquer cozinha de média dimensdo. Representa, portanto, um
investimento inteligente para a otimizacao das operacfes do seu negocio.

AplicacOes Profissionais

E o utensilio ideal para cozinhas em restaurantes, cafés com servico de refeicbes, cantinas
empresariais e unidades hoteleiras que necessitam de uma ferramenta de coccéo flexivel para
cozinhar, aquecer e manter os alimentos a temperatura ideal. O seu formato compacto revela-se
particularmente vantajoso para instalacbes onde o espaco na bancada é limitado, mas a capacidade
de producéo ndo pode ser comprometida. Cozinheiros e chefs de pastelaria beneficiaréo da precisédo
deste fogéo elétrico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (L x P x A) 600x600x300 mm
Poténcia Total 6 kW

Tensao 400 V



Caracteristica Detalhe

Seccdes de Cabo 5x2,5-HO5RNF
Dimenséo e Poténcia da Placa (individual) @150 mm / 1,5 kW
Volume 0,26 m3

Peso Liquido 26 kg

Peso Bruto 28 kg

Dimensdes da Embalagem (L x P x A) 750x700x480 mm

Perguntas Frequentes

A que tipo de estabelecimento profissional se destina este fogao?

E perfeitamente adequado para restaurantes, cafés com servigo de refei¢bes, cantinas e cozinhas de
hotel que necessitem de um equipamento compacto, mas potente, para cozinhar e aquecer
alimentos variados.

Qual é a voltagem requerida para este equipamento de cozedura?
O aparelho exige uma tensdo de 400 V. E crucial verificar a compatibilidade da instalacdo elétrica do
seu espaco antes de proceder a aquisi¢cdo para garantir um funcionamento seguro e eficiente.

Como se processa a regulacdo da temperatura nas placas de aquecimento?

Cada placa esta equipada com um termostato individual, permitindo um ajuste térmico preciso e
independente. Esta funcionalidade oferece ao utilizador um controlo superior durante o processo de
confecao, otimizando os resultados culinarios.

Quais as dimensdes exatas deste fogao elétrico e qual o espago necessério para a sua
instalacdo?

Este fogdo elétrico de bancada possui dimensdes de 600x600x300 mm (largura x profundidade x
altura). Para a instalacdo, é crucial garantir um espaco que permita a ventilacdo adequada e o
acesso facil para manutencao, idealmente com folga de alguns centimetros em todas as direcdes.

Como posso efetuar a limpeza e manutencao deste fogéo elétrico para prolongar a sua vida
atil?

Para a limpeza diaria, recomenda-se usar detergentes suaves e panos himidos ap6s o equipamento
arrefecer completamente. Evite produtos abrasivos que possam danificar as placas ou as superficies.
A manutencdo periddica por um técnico especializado € aconselhada para verificar o estado dos
componentes elétricos e garantir o desempenho ideal.



