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Mesa de Refrigeracao Gastronorm Linha 700 GN 1/1 515L

Informacoes do Produto

SKU: UD5400.542  Modelo: MESA GASTRO CONSERVACAO
MGV210 TN GN1/1 4G+1PORTA

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI
Modelo MESA GASTRO CONSERVAQAO MGV210 TN GN1/1
4G+1PORTA

Descricao Resumida




Mesa de refrigeracdo profissional de 515L, com 4 gavetas e 1 porta, em acgo inox, ideal
para Horeca. Temperatura de -2°C a +8°C, com design otimizado para eficiéncia e
durabilidade.

Descricao Completa

Mesa de Refrigeragdo Gastronorm — Vantagens Essenciais para Horeca

Esta mesa de refrigeracéo foi projetada para otimizar a conservacdo de alimentos em ambientes
profissionais exigentes, suportando temperaturas de até 43°C e 65% de humidade. Garante uma
distribuicdo de temperatura uniforme, crucial para a seguranca alimentar e a qualidade dos seus
ingredientes, mantendo-os entre -2°C e +8°C. E a solucéo ideal para cozinhas de alta performance.

A sua construgdo robusta em aco inoxidavel, tanto no interior como no exterior, confere-lhe ndo sé
durabilidade e resisténcia a corrosdo, mas também uma facilidade de limpeza superior. O isolamento
em poliuretano injetado de 42 kg/m3 e o gés refrigerante R290 de avancada tecnologia asseguram
uma eficiéncia energética notavel, reduzindo os custos operacionais e o impacto ambiental.

Cada detalhe foi pensado para a funcionalidade e ergonomia na cozinha profissional. As portas e
pegas ergonomicas facilitam a abertura e limpeza, enquanto o sistema de descongelacédo por gas
guente minimiza a acumulacao de gelo e garante um funcionamento continuo. O controlador digital,
com o seu ecra de facil leitura, permite um controlo preciso e constante da temperatura, oferecendo

tranquilidade na gestéo diéria.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, pastelarias e bares que necessitam de uma
solucdo de refrigeracéo fiavel e de grande capacidade. E perfeita para a conservacio de produtos
alimentares frescos, vegetais, carne e laticinios, bem como para a preparacdo de pratos que exijam
acesso rapido a ingredientes frios. A sua capacidade de 515 litros e o sistema de gavetas com porta
Unica permite uma organizacao eficiente e adaptavel as necessidades de qualquer espaco
profissional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens&es (AXLxP) 2000 x 700 x 850 mm



Caracteristica

Dimens@es Embalagem (AXLxP)

Volume

Temperatura

Géas Refrigerante

Arrangementos

Peso Liquido

Peso Bruto

Poténcia

Tenséao

Material Interior/Exterior

Isolamento

Sistema de Refrigeracéo

Controlo

Detalhe

2100 x 800 x 950 mm

515 Litros

-2°C a+8°C

R290

4 Gavetas + 1 Porta

145 kg

160 kg

665 W

230V

Aco Inoxidavel

Poliuretano Injetado (42 kg/m3)

Icecool, Gas Quente

Digital com ecréa



