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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Armario Frigorifico Profissional GN 2/1, 700L (0° a +5°C)

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.200
Marca: UDEX
Peso: 130 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5200.200

N/D

700 x 800 x 2050 cm

Especificacoes

Marca

Modelo

v

UDEX

UD5200.200
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Q: Quais sédo as dimens@es deste armario refrigerado
profissional e que espago € necessario para a sua
instalacdo? A: Este armario refrigerado profissional tem
dimensdes externas de 700x800x2050 mm (largura X
profundidade x altura) e dimensdes internas de
565x670x1380 mm. Para a sua correta instalagao, € crucial
garantir um espaco que permita a ventilagdo adequada a
volta do equipamento e a abertura total das portas,
geralmente recomendando-se uma folga minima de 10 cm
nas laterais e traseira., Q: Quais sao os requisitos de
instalacdo para este armario refrigerado? A: Este armario
refrigerado requer uma ligacao elétrica de 230 V e uma
poténcia de 0,4 kW. Nao necessita de ligacdo a gas ou agua
corrente, uma vez que a evaporagao da agua de
descongelacéo € automética. A instalacdo deve ser realizada
numa superficie nivelada e estavel para garantir o bom
funcionamento e a eficiéncia do isolamento., Q: Como se
deve realizar a limpeza e manutencédo deste armario
refrigerado profissional? A: A limpeza regular deve ser
efetuada com produtos neutros, evitando abrasivos nas
superficies de aco inoxidavel e no interior. O evaporador de
tubo de cobre com aletas de aluminio e o sistema de
refrigeracado devem ser inspecionados periodicamente por
um técnico qualificado para garantir o desempenho ideal. A
descongelacéo € automética, minimizando a necessidade de
intervencdo manual., Q: Este armario refrigerado inclui
prateleiras? Que acessorios sdo compativeis? A: Sim, este
armario refrigerado vem equipado com 3 prateleiras para
otimizar a organizag&o interna. Relativamente a acessorios
compativeis, o armario é projetado para acomodar tabuleiros
e recipientes com padrao Gastronorm GN 2/1, permitindo
uma vasta gama de opg¢des de arrumacéo e personalizagdo
conforme as necessidades do seu negécio.
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Uso Profissional - Casos de Uso

UD2186.337A,HE232194,HE232187,HE232170

Respeite o alinhamento das grelhas para garantir a
circulacéo do fluxo de ar ventilado e evitar zonas de calor
junto a porta., Efetue a limpeza mensal dos vedantes
magnéticos para assegurar a estanqueidade e prevenir o
esforco excessivo do compressor R290., Utilize recipientes
GN com tampa para maximizar a higiene e evitar a
contaminacdo cruzada de odores no interior da camara de
700L., Monitore o painel digital apds periodos de carga
méxima para validar a rapida recuperacéo da temperatura de
set-point.

Chefs de Cozinha e Sous-Chefs, Diretores de Food &
Beverage (F&B), Gestores de Unidades de Restauracéo
Coletiva

<p>Evaporacdo automatica de agua durante a
descongelacéo.<br /> Isolamento de poliuretano Ozone-
friendly de 48 mm de espessura.<br /> Portas de fechamento
automatico.<br /> Evaporador de tubo de cobre com aletas
de aluminio.<br /> Estrutura de acgo inoxidavel.</p>

<p>Dimensdes: 700x800x2050 mm<br /> Volume: 700 L<br
/> Temperatura 0/+5 °C<br /> Gas refrigerante: 290 r<br />
Descongelacdo A/M N<br /> Refrigeracéo S/V N<br />
Prateleiras 3nr<br /> Peso Liquido: - Bruto: 130 kg<br />
Poténcia: 0,4 kw<br /> Tens&o: 230 V<br /> Dimensoes
internas 565x670x1380 mm</p>

EX19000755,EX19000758,5SM5140028,SM5140027

Mise-en-place em Restaurantes de Elevado Débito: As
equipas de cozinha utilizam a norma GN 2/1 para transferir
diretamente tabuleiros de preparagéo das bancadas para o
armario, eliminando o transvase de alimentos. Isto acelera o
servico de 'service as fatias' ou 'fine dining', mantendo a
frescura de proteinas e vegetais processados sob controlo
rigoroso., Armazenamento Centralizado em Unidades de
Catering: O equipamento serve como ponto de conservagao
intermédio para componentes de menus de eventos, onde a
porta de fecho automatico previne oscilagbes de temperatura
durante cargas e descargas frequentes. A evaporacao
automatica de condensados reduz a manutencao manual em
periodos de workflow intenso., Gestéo de Stocks em
Pequenos Hotéis e Pensdes: Utilizado para a conservagao
de laticinios, charcutaria e sumos destinados ao buffet de
pequeno-almoco, permitindo uma organizagao vertical
eficiente. As prateleiras ajustaveis facilitam o
armazenamento de volumes heterogéneos, garantindo que o
inventario critico permanece na zona de seguranca
microbiolégica.



Uso Profissional - Introducéo Este armario refrigerado de 700 litros constitui um pilar
fundamental na cadeia de frio de qualquer unidade HORECA
de alto rendimento, oferecendo uma compatibilidade total
com o padréo Gastronorm GN 2/1. A sua constru¢do em ago
inoxidavel e o isolamento de 48 mm garantem uma
estabilidade térmica rigorosa entre 0°C e +5°C, essencial
para a seguranca alimentar e para a otimizacao de custos
operacionais em cozinhas que exigem fiabilidade técnica
continua.

Descricao Resumida

Armario refrigerado profissional de 700 litros para hotelaria e restauracdo, com

temperatura de 0°C a +5°C e compatibilidade GN 2/1. Portas de fecho automatico.

Descricao Completa

Armaério Frigorifico — Principais Vantagens

Este conservador profissional de 700 litros é uma solucdo excecional para a conservagdo de
alimentos em ambientes de elevada exigéncia, como cozinhas de hotelaria e estabelecimentos de
restauracdo. Concebido para um desempenho continuo e fiavel, garante que os seus ingredientes e
pratos preparados se mantenham frescos e seguros, com uma amplitude térmica precisa entre os
0°C e +5°C.

A sua construgdo em aco inoxidavel confere-lhe uma durabilidade notéavel, capaz de suportar o ritmo
de uma cozinha industrial, facilitando também a limpeza e manutencdo. Assim, cumpre 0s mais
rigorosos padrdes de higiene. O aparelho dispde de isolamento em poliuretano de 48 mm, amigo do
ambiente, que assegura uma eficiéncia energética superior e uma refrigeracdo estavel, contribuindo
para a reducéo dos custos operacionais.

Este equipamento possui portas de fecho automatico e um sistema de evaporagdo automatica da
agua de descongelacao, minimizando a intervencdo manual e otimizando o fluxo de trabalho na sua
cozinha. As 3 prateleiras regulaveis permitem uma organizacdo flexivel do espaco interno,
adaptando-se as necessidades especificas do seu negécio.

Aplicacbes Profissionais

Este armario refrigerado é perfeitamente adequado para uma vasta gama de aplicacdes na indUstria
alimentar. Em restaurantes, permite a conservacado segura de ingredientes frescos e produtos semi-
preparados. Em hotéis, hospitais e cantinas industriais, a sua capacidade e fiabilidade s&o cruciais



para o armazenamento de grandes volumes de alimentos. Também é uma excelente escolha para
pastelarias, charcutarias e bares que necessitem de manter produtos refrigerados de forma eficiente

e acessivel.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes Externas (LxPxA) 700x800x2050 mm
Dimensodes Internas (LxPxA) 565x670x1380 mm
Volume Liquido 700 L
Temperatura 0°C a +5°C

Gas Refrigerante R290

Descongelagéo
Refrigeracao
Prateleiras

Peso Liquido/Bruto
Poténcia

Tensao

Isolamento
Estrutura
Evaporador

Portas

Automatica / Manual N

Estatica / Ventilada N

3 unidades

-/ 130 kg

0,4 kW

230V

Poliuretano Ozone-friendly de 48 mm

Aco Inoxidavel

Tubo de cobre com aletas de aluminio

Fechamento automatico

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade util deste armario refrigerado?

Este armario possui um volume liquido de 700 litros, ideal para o armazenamento de géneros
alimenticios em cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo. A sua dimensao generosa
permite organizar eficientemente grandes volumes de produtos, garantindo a sua acessibilidade e
otimizac&o do espaco.



Que tipo de refrigeracdo utiliza e qual a temperatura de operacao?

O equipamento opera com um sistema de refrigeracdo estatica/ventilada, mantendo uma faixa de
temperatura precisa entre 0°C e +5°C. Esta versatilidade é essencial para a conservacao de diversos
produtos, desde laticinios a carnes e vegetais, assegurando a maxima frescura.

O isolamento é eficiente em termos energéticos?

Sim, este equipamento conta com um isolamento de poliuretano Ozone-friendly de 48 mm de
espessura, 0 que contribui significativamente para uma maior eficiéncia energética e estabilidade
térmica. Este isolamento avancado minimiza as perdas de frio, resultando em menor consumo de
energia e custos operacionais reduzidos para o seu negacio.

Este armario é facil de manter e limpar?

A estrutura em aco inoxidavel e a evaporacdo automatica da agua de descongelacdo simplificam
substancialmente os processos de limpeza e manutencdo. A escolha do ago inoxidavel garante
durabilidade e resisténcia a corroséo, enquanto a descongelacdo automatica reduz a necessidade de
intervencdo manual, poupando tempo a sua equipa.

Quais sao os requisitos de instalacdo para este armario refrigerado?

Este armario requer uma ligacéo elétrica de 230 V e uma poténcia de 0,4 kW. Nao necessita de
ligacdo a gas ou agua corrente, uma vez que a evaporacdo da agua de descongelagédo é automatica.
A instalacdo deve ser realizada numa superficie nivelada e estavel para garantir o bom
funcionamento e a eficiéncia do isolamento, sendo recomendada uma folga minima de 10 cm nas
laterais e traseira para ventilacdo adequada.



