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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Assador de Gyros a Gas 14 kW Aco Inox 748x619x1047 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.092
Marca: UDEX
Peso: 45 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5200.092

N/D

748 x 619 x 1047 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD5200.092
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Q: Quais as dimensdes exatas deste assador de gyros a gas
e qual o espaco minimo necessério para a sua instalacéo?
A: Este assador de gyros a gas tem as seguintes dimensdes:
748x619x1047 mm (largura x profundidade x altura). Para
uma instalacéo segura e para permitir a circulacéo de ar
adequada, recomenda-se um espaco minimo de 10 cm nas
laterais e na parte traseira do equipamento., Q: Quais 0s
requisitos de instalagcédo para este assador de gyros a gas,
em termos de gés e eletricidade? A: Este assador de gyros a
géas requer uma ligacéo a rede de gés natural ou
propano/butano, com uma poténcia de 14 kW. Em termos
elétricos, necessita de uma tensao de 230 V para o motor
superior. A instalacéo deve ser realizada por um profissional
certificado, em conformidade com as normas de seguranca
em vigor., Q: Como devo proceder a limpeza e manutencao
diaria deste equipamento para garantir a sua durabilidade e
higiene? A: Para a limpeza diéria, ap6s arrefecimento,
recomenda-se a remog¢ao do espeto e outras pecas
amoviveis para lavagem com agua morna e detergente
neutro. A estrutura em acgo inoxidavel AlSI304 pode ser limpa
com um pano himido e um produto especifico para inox.
Na&o utilize produtos abrasivos ou jatos de agua de alta
pressao. A manutencgdo periddica de rotina é essencial para
verificar as ligacdes de gas e o estado geral do
equipamento., Q: Este assador de gyros inclui algum
acessorio ou € compativel com equipamentos adicionais? A:
Este assador de gyros a gas inclui um espeto regulavel para
diferentes tamanhos de carne. N&o estéo incluidos
acessorios adicionais. Contudo, é compativel com bases de
apoio e sistemas de extracdo de fumos standard da
indastria, que podem ser adquiridos separadamente para
complementar a sua estagéo de trabalho.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducéo

Ajuste a distancia do espeto em relagdo aos queimadores
conforme o volume da carne diminui para manter a
velocidade de caramelizacdo e reduzir o consumo de gas.,
Realize a limpeza das placas radiantes e dos injetores
semanalmente para evitar a obstrugc&o por gordura
carbonizada, o que garante a manutencgéo da poténcia
nominal de 14 kW., Utilize a rotacédo inversa no final do
servico para facilitar o corte de precisdo em angulos
especificos, otimizando o aproveitamento total da peca de
carne., Certifique-se de que a extracdo de fumos esta
dimensionada para a poténcia térmica do equipamento,
prevenindo a acumulacéo de calor excessivo no motor
superior.

Chef de Cozinha em conceitos de restauracéo étnica e
mediterranica, Gestor de Operacdes de redes de franchising
de Fast Food, Responsavel de Compras para equipamentos
de hotelaria e catering profissional

<p>Maquina de gyros a gas, com motor na parte superior do
equipamento, estrutura em acgo inox AlSI304, de facil
manuseamento, rotacéo do espeto nos dois sentidos, espeto
regulavel, valvula de seguranca magnética.</p>

<p>Dimensdes: 748x619x1047 mm<br /> Peso liquido: 45
kg<br /> Peso bruto: 46 kg<br /> Poténcia: 14 kw</p>
<p>Tenséo: 230 V</p>

HRBMG9004E,HRCB4F750E,HRC4F750E

Unidades de Take-away e Fast Casual de Elevado Trafego:
Utilizado para manter um ciclo continuo de assadura vertical,
onde a poténcia de 14 kW permite uma recuperagéao térmica
rapida apés cada corte. A rotacéo bidirecional assegura que
grandes blocos de carne sejam cozinhados de forma
homogénea, evitando desperdicios por zonas cruas ou
excessivamente queimadas., Cozinhas de Hotelaria com
Buffets Tematicos: Implementado em esta¢fes de show
cooking para a preparacéo ao vivo de especialidades
mediterranicas, aproveitando o design em inox para uma
apresentacao higiénica perante o cliente. O motor superior
isolado protege os componentes mecanicos dos vapores e
gorduras, garantindo fiabilidade durante servicos
prolongados sem interrupgdes técnicas., Estabelecimentos
de Street Food e Quiosques Urbanos: Integrado em espacos
exiguos onde a eficiéncia do gas é prioritaria para o controlo
de custos operacionais. A valvula de seguranca magnética é
fundamental nestes contextos para assegurar a
conformidade com as normas de seguranca contra incéndios
em espacos confinados.

Este assador de gyros a gas de 14 kW em aco inoxidavel
AISI304 é uma solucéo de alta performance concebida para
maximizar a produtividade em unidades de restauracéo de
alto débito. A sua engenharia foca-se na consisténcia
térmica e na durabilidade operacional, permitindo um
selagem perfeita da carne enquanto mantém a suculéncia
interna, fator critico para garantir o padréo de qualidade e a
rentabilidade por por¢cdo em contextos B2B.



Descricao Resumida

Assador vertical a gas de 14 kW, em aco inox AlSI304, com motor superior e rotacao

bidirecional do espeto. Ideal para gyros, kebab e shawarma profissionais.

Descricao Completa

Assador de Kebab — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e a robustez do nosso equipamento para doner, especificamente projetado
para otimizar as operagcfes em estabelecimentos de restauracdo. Com uma poténcia de 14 kW, este
aparelho assegura uma confe¢do rapida e uniforme, fundamental para satisfazer a procura em
cozinhas profissionais com alto volume.

A sua construcdo em ago inoxidavel AlSI304 de alta qualidade garante durabilidade e facilidade de
limpeza, cumprindo as mais rigorosas normas de higiene e seguranca alimentar. A funcionalidade de
rotacdo bidirecional do espeto, aliada a um espeto ajustavel, oferece controlo total sobre o processo
de assar, resultando em gyros perfeitamente dourados e suculentos. O motor posicionado na parte
superior evita contaminacdo e prolonga a vida util do aparelho, enquanto uma valvula de seguranca
magnética garante a protecéo operacional.

Aplicagcbes Profissionais

Este assador de gyros é uma solucdo ideal para uma vasta gama de negocios na area da
restauracdo e hotelaria. E perfeitamente adequado para restaurantes especializados em cozinha
mediterranica, estabelecimentos de restauracao rapida, take-aways e churrasqueiras que procuram
fiabilidade e produtividade na confecdo de gyros e shawarma. A sua capacidade de resposta a
elevado fluxo de pedidos torna-o indispensavel em horarios de pico, garantindo sempre a maxima
qualidade do produto final para os seus clientes. A sua versatilidade permite preparar diferentes tipos
de carne assada verticalmente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LPA) 748x619x1047 mm
Peso Liquido 45 kg

Peso Bruto 46 kg



Caracteristica Detalhe

Poténcia 14 kW

Tenséao 230V

Material Aco inoxidavel AlSI1304

Motor Parte superior

Caracteristicas Rotacédo do espeto nos dois sentidos, espeto regulavel, valvula de
Adicionais seguranca magnética

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes exatas deste assador de gyros a gas e qual o espagco minimo
necessario para a suainstalacéo?

A: Este assador de gyros a gas tem as seguintes dimensfes: 748x619x1047 mm (largura X
profundidade x altura). Para uma instalacdo segura e para permitir a circulacdo de ar adequada,
recomenda-se um espaco minimo de 10 cm nas laterais e na parte traseira do equipamento.

Q: Quais os requisitos de instalacdo para este assador de gyros a gas, em termos de gas e
eletricidade?

A: Este assador de gyros a gas requer uma ligacéo a rede de gas natural ou propano/butano, com
uma poténcia de 14 kW. Em termos elétricos, necessita de uma tensao de 230 V para o motor
superior. A instalacdo deve ser realizada por um profissional certificado, em conformidade com as
normas de seguranga em vigor.

Q: Como devo proceder a limpeza e manutencao diaria deste equipamento para garantir a sua
durabilidade e higiene?

A: Para a limpeza diaria, apds arrefecimento, recomenda-se a remocao do espeto e outras pecgas
amoviveis para lavagem com agua morna e detergente neutro. A estrutura em aco inoxidavel
AlSI304 pode ser limpa com um pano humido e um produto especifico para inox. N&o utilize produtos
abrasivos ou jatos de agua de alta presséo.

Q: Este assador de gyros inclui algum acessorio ou é compativel com equipamentos
adicionais?

A: Este assador de gyros a gas inclui um espeto regulavel para diferentes tamanhos de carne. Nao
estdo incluidos acessorios adicionais, contudo, é compativel com bases de apoio e sistemas de
extracdo de fumos standard da indulstria, que podem ser adquiridos separadamente para
complementar a sua estacao de trabalho.

Q: Qual a vantagem do motor estar na parte superior deste assador de gyros?
A: O posicionamento do motor na parte superior evita a contaminacao por gordura e sucos da carne,
prolongando significativamente a vida util do equipamento e facilitando a sua manutencdo. Este

design inteligente minimiza avarias e garante uma operag&o mais higiénica.



