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Assador de Gyros a Gas 14 kW em Aco Inox

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.092 Modelo: GYROS GAS UDIGY151

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
; ‘g__/

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo GYROS GAS UDIGY151

Descricao Resumida



Assador de gyros a gas com 14 kW, estrutura em aco inox AlSI304 e motor superior.

Rotacéao bidirecional do espeto, ideal para uso intensivo em restauragao.

Descricao Completa

Assador de Gyros a Gas — Principais Vantagens para Profissionais

Descubra a eficiéncia e a robustez do nosso assador de gyros a gas, projetado para otimizar as
operacgdes em cozinhas profissionais. Com uma poténcia de 14 kW, este equipamento assegura uma
confecdo rapida e uniforme, essencial para atender a procura em estabelecimentos de restauracdo

com alto volume.

A construgdo em aco inoxidavel AISI304 de alta qualidade garante durabilidade e facilidade de
limpeza, cumprindo as mais rigorosas normas de higiene e seguranca alimentar. A sua
funcionalidade de rotacdo do espeto nos dois sentidos, aliada a um espeto regulavel, oferece
controlo total sobre o processo de assar, resultando em gyros perfeitamente dourados e suculentos.

Equipado com um motor superior e uma valvula de seguranca magnética, este assador combina
performance superior com seguranca operacional. ldeal para restaurantes, take-aways e
churrascarias que procuram fiabilidade e produtividade na confe¢éo de gyros e kebabs.

Aplicacdes

Este assador de gyros é a solucao ideal para uma vasta gama de negdcios na area da restauracao e
hotelaria. E perfeitamente adequado para restaurantes especializados em cozinha mediterranica,
estabelecimentos de fast-food, take-aways e até mesmo para cozinhas de hotel que desejam
introduzir gyros e kebabs no seu menu. A sua capacidade de resposta a elevado fluxo de pedidos
torna-o indispensavel em horarios de pico, garantindo sempre a maxima qualidade do produto final.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens®es (LPA) 748x619x1047 mm
Peso Liquido 45 kg

Peso Bruto 46 kg



Poténcia

Tensao

Material

Motor

Caracteristicas Adicionais

14 kW
230V
Aco inoxidavel AISI304
Motor na parte superior

Rotacdo do espeto nos dois sentidos, espeto regulavel,

vélvula de seguranca magnética



