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Maquina de Gyros a Gas 10,5 kW - 737x619x978 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.090 Modelo: GYROS GAS UDIGY150

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
; ‘g__/

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo GYROS GAS UDIGY150

Descricao Resumida



Maquina profissional de gyros a gas com 10,5 kW, estrutura em aco inox AISI304,

espeto regulavel e rotacao bidirecional. Dimens@es compactas de 737x619x978 mm.

Descricao Completa

Maquina de Gyros a Gas — Principais Vantagens

Concebida para a restauracédo profissional, esta maquina de gyros a gas oferece uma solucdo
robusta e altamente eficiente para o seu negdcio. A estrutura em ago inoxidavel AISI304 garante
durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em ambientes de cozinha intensivos. O motor
posicionado na parte superior do equipamento otimiza a cozedura, assegurando que a carne é
cozinhada de forma uniforme e com menos esforco.

A versatilidade é um dos seus pontos fortes, permitindo a rotacdo do espeto em ambos os sentidos e
ajuste da altura, o que proporciona um controlo preciso sobre o processo de cozedura. A presenca
de uma valvula de seguranca magnética eleva os padrdes de seguranca, protegendo o seu
investimento e a sua equipa. ldeal para estabelecimentos com grande volume de producdo, esta
maquina destaca-se pela sua fiabilidade e desempenho.

Aplicacoes

Esta maquina de gyros a gas € perfeita para restaurantes especializados em cozinha mediterrédnea e
oriental, estabelecimentos de take-away, food trucks e cozinhas industriais que procuram oferecer
gyros de alta qualidade. A sua capacidade de 10,5 kW é adequada para operacdes de médio e
grande porte, garantindo um servico rapido e eficiente mesmo nos periodos de maior afluéncia.
Adequa-se tanto a conceitos de restauracdo mais tradicionais como a espag¢os modernos com foco
em street food gourmet.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (LxPxA) 737x619x978 mm
Peso Liquido 30 kg

Peso Bruto 36 kg

Poténcia 10,5 kW



Caracteristica

Tensao

Material

Motor

Seguranca

Detalhe

230V

Aco Inoxidavel AlSI304

Motor na parte superior

Valvula de seguranca magnética



