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Forno a Gas para Pizza - 9 Pizzas @300mm - Profissional

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.068  Modelo: FORNO PIZZA GAS UDFPG9
SIMPLES 9 PIZZAS DIAM.300mm

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDI



Modelo FORNO PIZZA GAS UDFPG9 SIMPLES 9 PIZZAS
DIAM.300mm

Descricao Resumida

Forno a gas profissional para pizza, capacidade para 9 pizzas @300mm. Adaptavel a
gas natural ou GPL, ignicdo eletrénica e controlo digital de temperatura. Ideal para
HORECA.

Descricao Completa

Forno a Gas para Pizza Profissional — Principais Vantagens

Desenvolvido para responder as elevadas exigéncias do setor HORECA e hotelaria, este forno a gas
para pizza € a solucdo ideal para estabelecimentos que procuram eficiéncia e rapidez. A sua
capacidade para nove pizzas de 300 mm de diametro simultaneamente garante um servico agil

mesmo em momentos de pico de procura.

A versatilidade € um dos seus pontos fortes, permitindo a adaptacéo facil a gas natural ou GPL, o
gue proporciona uma flexibilidade operacional inigualavel. Com igni¢éo eletrénica do queimador e um
indicador digital de temperatura interior, o controlo preciso do processo de cozedura é garantido,
resultando em pizzas sempre perfeitas com uma base estaladica e ingredientes no ponto certo.

A seguranca € assegurada pela valvula de seguranca magnética, enquanto o sistema de plataforma
modular facilita a manutencao e, eventualmente, a expansao futura. Invista num equipamento que

otimiza o seu tempo de servico e a qualidade do produto final.

Aplicacdes

Este forno a gas € perfeito para pizzarias com volume elevado, restaurantes italianos, bares com
oferta de comida, hotéis e cozinhas industriais que necessitem de produzir grandes quantidades de
pizzas de forma continua e com elevada qualidade. E também adequado para novos negdcios que

procurem um equipamento robusto e fiavel desde o primeiro dia.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Capacidade 9 Pizzas de @300 mm

Dimens&es Externas (LPA) 1400x1250x520 mm

Dimensdes Interiores (LPA) 915x915x150 mm

Peso 200 kg

Volume 0.91 m3

Tenséao 230V

Tipo de Gas Adaptavel a Gas Natural ou GPL
Ignicéo Eletrénica do queimador

Controlo de Temperatura Indicador digital de temperatura interior
Seguranca Valvula de seguranca magnética

Estrutura Sistema de plataforma modular



