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Forno Profissional a Gas para 4 Pizzas de @300mm Simples

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.060  Modelo: FORNO PIZZA GAS UDFPG4
SIMPLES 4 PI1ZZAS DIAM.300mm

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI
Modelo FORNO PIZZA GAS UDFPG4 SIMPLES 4 PIZZAS
DIAM.300mm

Descricao Resumida



Forno a géas profissional para 4 pizzas @300mm. Robusto e adaptavel (gas natural ou

GPL), com ignicao eletronica e indicacao digital de temperatura. Ideal para HORECA.

Descricao Completa

Forno a Gas para Pizzas — Performance e Vantagens

Este forno a gas foi projetado para otimizar a preparacdo de pizzas em ambientes profissionais,
garantindo uma cozedura uniforme e eficiente. A sua ignicdo eletrénica e o controlo digital da
temperatura interior facilitam a operacado, permitindo aos chefs manterem o foco na qualidade do
produto final. Com a capacidade de adaptar-se tanto a gas natural como a GPL, oferece uma
flexibilidade incomparavel para qualquer instalacio HORECA.

A estrutura robusta e o sistema de plataforma modular asseguram uma gestéo otimizada do espaco
e uma durabilidade prolongada, essenciais num ambiente de restauracao de alta exigéncia. A valvula
de seguranca magnética integrada eleva os padrdes de seguranca, protegendo o seu investimento e
a sua equipa.

Ideal para estabelecimentos com volume médio a elevado, este forno garante que até 4 pizzas de
300mm de diametro sejam confecionadas a perfeicdo, satisfazendo as expectativas dos clientes

mais exigentes com rapidez e consisténcia.

Aplicacbes

Perfeito para pizzarias, restaurantes, hotéis e servicos de catering que procuram um equipamento
fiavel e de alto desempenho para a produgéo continua de pizzas. A sua versatilidade para trabalhar
com gas natural ou GPL torna-o adequado para uma vasta gama de configuracbes de cozinha,
desde as mais urbanas as com acesso limitado a gas natural. O design compacto permite a sua
integracdo em cozinhas com espaco limitado, sem comprometer a capacidade de producéo.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es Externas (L x P x A) 1100 x 950 x 520 mm
Dimensé&o Interior (L x P x A) 615 x 615 x 150 mm

Capacidade 4 pizzas de @300 mm



Caracteristica

Peso Liquido

Peso Bruto

Volume

Tensao

Alimentacéao

Ignicao

Controlo de Temperatura

Seguranca

Tipo

Detalhe

116 kg

120 kg

0.54 m3

230V

Gés (natural ou GPL)

Eletrénica

Indicador digital

Vélvula magnética

Forno Simples



