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Cutter de Cozinha Profissional 15L, 380V — Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.022 Modelo: CUTTER UDCT15 COM CAPACIDADE
15LT. 380V
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo CUTTER UDCT15 COM CAPACIDADE 15LT. 380V

Descricao Resumida



Cutter de cozinha profissional de 15 litros com corpo e cuba em aco inoxidavel. Lamina
removivel, temporizador duplo e interruptor de seguranga para operacao eficiente. Ideal
para o setor HORECA.

Descricao Completa

cutter cozinha profissional — Cutter de Cozinha Profissional —
Principais Vantagens

O cutter de cozinha profissional de 15 litros, projetado para o setor HORECA e hotelaria, oferece
uma performance excecional na preparacdo de alimentos. A sua construcdo robusta em aco
inoxidavel assegura durabilidade e facil higienizacé@o, caracteristicas essenciais em ambientes de
alta exigéncia. Este equipamento € ideal para picar, triturar, emulsionar e misturar uma vasta gama
de ingredientes, desde carnes a vegetais, garantindo resultados consistentes e de elevada
qualidade.

Equipado com lamina e cuba facilmente removiveis, o que simplifica significativamente os processos
de limpeza e manutencgdo. A seguranca € uma prioridade, integrando um interruptor de seguranca e
um temporizador de circuito duplo para uma operacdo controlada e eficiente. A poténcia de 380V
proporciona a forga necessaria para processar grandes volumes, otimizando o fluxo de trabalho na
sua cozinha profissional.

Aplicacobes

Este cutter é uma solucao versatil para cozinhas industriais, restaurantes de grande e médio porte,
hotéis, talhos e catering. Perfeito para a confecdo de patés, recheios, molhos, picar carne ou
legumes em grandes quantidades, bem como emulsionar sopas e cremes. A sua capacidade de 15
litros e as elevadas rotacGes por minuto tornam-no indispensavel para estabelecimentos com alta
producdo diaria que necessitam de eficiéncia e homogeneidade nos seus preparados.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 380x630x500 mm

Dimensdes Cuba (DxA) 29x22 cm



Caracteristica

Capacidade

Rotacédo (RPM)

Peso Liquido

Peso Bruto

Tensao

Material Construcao

Controlo

Detalhe

15 Litros

1500/3000 rpm

47 kg

57 kg

380V

Aco inoxidavel

Mecéanico com temporizador



