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Maquina Manual de Hamburgueres @130mm para Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: UD4800.036  Modelo: MAQUINA DE HAMBURGUERES
PHI13 MANUAL

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca uDlI

Modelo MAQUINA DE HAMBURGUERES PHI13 MANUAL

Descricao Resumida



Maquina manual de hamburgueres com @130mm, estrutura em aluminio anodizado e

pecas em aco inoxidavel. Ideal para produgéo consistente e profissional.

Descricao Completa

Maquina Manual de Hamburgueres — Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia da sua cozinha com esta maquina manual de hamburgueres, ideal para
estabelecimentos profissionais. Desenvolvida para produzir hambuargueres perfeitamente uniformes
de 130 mm de diametro, garante consisténcia e qualidade em cada porcao, otimizando o processo

de preparacéo e reduzindo o tempo de confecéo.

A sua estrutura robusta em aluminio anodizado e as pecgas em contacto com os alimentos fabricadas
em aco inoxidavel asseguram uma durabilidade excecional e conformidade com as rigorosas normas
de higiene alimentar. Esta combinacdo de materiais de alta qualidade garante um manuseamento
seguro e uma limpeza facil, essenciais para ambientes de restauracdo de elevado volume.

Com um design compacto e intuitivo, este equipamento é facil de operar, permitindo que a sua
equipa produza hamburgueres de forma rapida e eficiente, sem a necessidade de formacédo
especializada. E a solugéo perfeita para chefs que procuram controlo total sobre a qualidade e a
apresentacao dos seus hamburgueres, desde a carne picada até ao prato final.

Aplicacbes

Esta maquina versatil é indispensavel para uma vasta gama de aplicagbes na industria HORECA e
hotelaria. E perfeitamente adequada para restaurantes gourmet, hamburguerias especializadas,
refeitdrios, hotéis e servicos de catering que exigem a producdo de hambuirgueres frescos e de
qualidade superior. A sua capacidade de formar hambulrgueres uniformes torna-a ideal para
estabelecimentos com alto volume de producdo, garantindo uma apresentacdo profissional e

cozinhados consistentes.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensd&es (LXPxA) 330x250x300 mm

Didmetro do Hambdurguer 130 mm



Caracteristica

Peso Liquido

Peso Bruto

Estrutura

Material em contacto com carne

Detalhe

5,2 kg

6,7 kg

Aluminio anodizado

Aco inoxidavel



