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Triturador de Gelo Elétrico Profissional 65 kg/h

Informacoes do Produto

SKU: UD4500.018 Modelo: UD4500.018
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 65 kg Dimensdes: 430 x 210 x 355 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD4500.018
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Q: Quais séo as dimensdes deste triturador de gelo e qual o
espaco necessario para a sua instalacéo? A: Este triturador
de gelo tem as dimensdes de 430x210x355 mm (largura x
profundidade x altura). Recomenda-se um espaco adicional
de seguranca a volta do equipamento para uma ventilacdo
adequada e facilidade na operacao e limpeza., Q: Quais sédo
0s requisitos elétricos para instalar este triturador de gelo? A:
O triturador de gelo requer uma tenséo de 230 V e uma
frequéncia de 50 Hz. Certifique-se de que a instalagéo
elétrica dispde de uma tomada compativel e de protecdo
adequada para a sua poténcia de 0,18 kW., Q: Como devo
realizar a manutencéo e limpeza do triturador de gelo? A:
Para a manutencao e limpeza, é fundamental desconectar o
equipamento da corrente elétrica. O corpo em aluminio
anodizado e a taga em ago inoxidavel podem ser limpos com
um pano himido e detergente neutro. Evite produtos
abrasivos. Recomenda-se a limpeza regular apés cada
utilizagcdo para garantir a higiene e a durabilidade do
equipamento., Q: Este triturador de gelo inclui alguma
garantia? A: Este equipamento dispde da garantia legal
contra defeitos de fabrico. Para mais informagdes sobre
termos e condic¢des da garantia, por favor, contacte o nosso
servico de apoio ao cliente., Q: Quais acessorios estdo
incluidos com o triturador de gelo ou podem ser adquiridos
separadamente? A: O triturador de gelo inclui uma taga em
aco inoxidavel. Ndo sdo necessarios acessorios adicionais
para o seu funcionamento basico.
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Triturador Gelo Stef Sttg65 65kgs 230v-50hz
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducéo

Utilize gelo proveniente de maquinas de cubos macicos para
obter uma granulacao mais uniforme e evitar o desgaste
prematuro das laminas., Esvazie e higienize a taca de ago
inoxidavel regularmente para evitar a acumulacdo de agua
residual que pode comprometer a textura do gelo triturado.,
Posicione o equipamento numa area ventilada do balcéo
para evitar o sobreaquecimento do motor de 0,18 kW
durante periodos de utilizacao intensiva., Verifique
mensalmente o estado de conservacao do corpo em
aluminio anodizado para garantir a conformidade com as
normas de higiene e seguranca alimentar.

Chefes de Bar e Mixologistas, Gestores de F&B em
Unidades Hoteleiras, Responséaveis de Cozinha e Catering

<p>Triturado de gelo em aluminio anodizado. Inclui taga em
aco inoxidavel.</p>

<p>Dimensofes: 430x210x355 mm<br /> Capacidade 65
kg/h<br /> Poténcia: 0,18 kw<br /> Tensdo: 230 v</p>
<p>Peso bruto: 8 kg</p>

HRMF6004S,HRMF9004S,HRMFG004E

Cocktail Bars de Elevado Volume: Utilizado para a produgéo
continua de gelo picado essencial em cocktails classicos
como Mojitos e Caipirinhas, permitindo ao bartender manter
a velocidade de servigo durante as ‘rush hours' sem
depender de trituragcdo manual ou fornecedores externos.,
Buffets de Peixe e Marisco: Na hotelaria e restauracéo
especializada, este equipamento fornece a base de gelo
necessaria para a montagem de expositores e travessas,
garantindo que os produtos frescos sdo mantidos a
temperaturas de seguranca alimentar (HACCP) com uma
apresentacao estética impecavel., Servico de Pastelaria e
Sobremesas: Em cozinhas industriais, é aplicado na
preparacao de banhos de gelo para choque térmico em
processos de branqueamento de vegetais ou para a base de
sobremesas frias que requerem uma cama de gelo para
estabilizacdo térmica durante o servico de sala.

O triturador de gelo elétrico de 65 kg/h € uma solucdo de alto
rendimento para operacdes de bar e restauracdo que exigem
gelo picado de forma rapida, consistente e higiénica.
Construido em aluminio anodizado e ago inoxidavel, este
equipamento minimiza o desperdicio de gelo e otimiza o
tempo de preparacdo em ambientes de presséo elevada,
garantindo que o servico de bebidas e a conservacao de
alimentos frescos mantém os mais rigorosos padrfes de
qualidade profissional.

Descricao Resumida




Triturador de gelo elétrico industrial com 65 kg/h de capacidade. Corpo em aluminio

anodizado e taca em inox para maxima higiene.

Descricao Completa

Triturador de Gelo — Principais Vantagens

Este equipamento é uma solucao robusta e altamente eficiente para o seu bar, restaurante ou
cozinha profissional. Com uma notavel capacidade de 65 kg por hora, garante uma producdo
constante de gelo picado, essencial na preparacao de uma vasta gama de bebidas e no servico de
mesa. A sua construcdo em aluminio anodizado oferece durabilidade e facilidade de manutencéo,
assegurando a maxima higiene.

A taca integrada em aco inoxidavel contribui para a seguranga alimentar, proporcionando um
contacto seguro com o gelo. O design pensado para uso intensivo e a sua operagéo simples fazem
deste um aparelho de alto desempenho, otimizando os processos e elevando a qualidade do servi¢o
no seu estabelecimento.

AplicacOes Profissionais

Este picador de gelo elétrico é indispensavel para bares com grande volume de preparacdo de
cocktails e bebidas, assegurando sempre o gelo granizado perfeito. Em restaurantes, facilita o
servico de mesas com baldes de gelo para clientes e € uma ferramenta valiosa na cozinha industrial
para o arrefecimento rapido de alimentos e na elaboracdo de sobremesas. A sua performance
elevada satisfaz as exigéncias de estabelecimentos com fluxo intenso de clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 430x210x355 mm
Capacidade 65 kg/h

Poténcia 0,18 kW

Tenséo 230 V

Peso Bruto 8 kg



Caracteristica Detalhe
Material Estrutura Aluminio anodizado

Taca Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de producdo deste triturador de gelo?
Este triturador consegue produzir até 65 kg de gelo picado por hora, sendo ideal para atender a
procura em estabelecimentos de elevado movimento.

Quais as dimensdes deste triturador de gelo e qual o espaco necessario para a sua
instalacdo?

As dimensdes deste triturador de gelo sdo 430x210x355 mm (largura x profundidade x altura).
Recomenda-se prever um espaco adequado a sua volta para garantir uma correta ventilacdo e
permitir f4cil acesso para utilizacéo e limpeza.

Quais os principais materiais utilizados na construcdo deste equipamento?
O corpo do triturador é fabricado em aluminio anodizado, garantindo durabilidade e uma manutencéao
higiénica. A taca de recolha é em aco inoxidavel, proporcionando um ambiente seguro para o gelo.

Como devo efetuar a limpeza e manutencao do triturador de gelo?

Para a limpeza, deve-se sempre desligar o equipamento da corrente elétrica. O corpo e a taca
devem ser limpos com um pano humido e um detergente neutro, evitando-se produtos abrasivos
para proteger as superficies. A limpeza regular é crucial para a higiene e longevidade do aparelho.

Este triturador de gelo é adequado para uso em cozinhas profissionais?

Sim, este triturador foi concebido para o desempenho fiavel em ambientes de uso intensivo, como
cozinhas industriais, bares e restaurantes, onde a necessidade de gelo picado € frequente e
essencial.



