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Suporte de Aco Inoxidavel para Fornos LBE/LVE/LBG/LVG 071

Informacoes do Produto

SKU: UD4001.448

Marca: UDEX

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD4001.448

N/D

875 x 725 x 860 cm
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Q: Quais as dimensdes exatas deste suporte e qual o
espaco necessério para a sua instalacdo? A: As dimensbdes
deste suporte sao 875x725x860 mm (largura x profundidade
x altura). Para a instalacéo, € crucial garantir um espago que
permita a circulacéo de ar adequada e o acesso facil para
limpeza e manutencéo, seguindo as recomendacdes do
fabricante do forno compativel., Q: Este suporte requer
alguma instalacdo ou montagem especifica? A: Este suporte
€ uma base concebida para os modelos de fornos
profissionais LBE/LVE/LBG/LVG 071. Embora néo exija
ligacdo a servicos como gas ou eletricidade, a montagem do
suporte e o posicionamento do forno devem ser realizados
por pessoal técnico qualificado para garantir a estabilidade e
seguranca do equipamento., Q: Como se deve proceder a
limpeza e manutencdo adequada deste suporte em ago
inoxidavel? A: A limpeza e manutencao deste suporte em
aco inoxidavel séo simples. Recomenda-se a utilizagéo de
um detergente suave e um pano macio para a limpeza diéria,
evitando produtos abrasivos que possam danificar a
superficie. Assegure que a limpeza é realizada regularmente
para manter as condi¢cfes de higiene exigidas em ambientes
profissionais., Q: Este suporte é compativel com outros
modelos ou linhas de fornos profissionais? A: Este suporte
foi especificamente concebido para os modelos de fornos
LBE/LVE/LBG/LVG 071. A sua compatibilidade com outros
modelos nado é garantida, e a utilizacdo com fornos
diferentes dos especificados pode comprometer a
estabilidade e a seguranc¢a do conjunto.
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Uso Profissional - Dicas
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducéo

Verifique regularmente o nivelamento dos pés do suporte
para garantir que a distribuicao de liquidos e gorduras nos
tabuleiros do forno seja perfeitamente uniforme., Utilize o
espaco inferior criado pelo suporte para organizar a
arrumacéo de grelhas GN limpas, otimizando o foot-print da
cozinha., Limpe a estrutura com detergentes neutros
especificos para aco inox, evitando produtos clorados que
podem comprometer a passivagdo do material a longo
prazo., Certifique-se de que o suporte esta posicionado de
forma a permitir o acesso técnico facil as ligacdes de 4gua e
energia localizadas na traseira do forno.

Chef de Cozinha e Responsavel de Operacdes, Gestor de
F&B (Food and Beverage), Consultor de Projetos de
Cozinhas Industriais

<p>Suporte base constru¢do em ago inox;</p>

<p>Dimens0bes: 875x725x860 mm<br /> Para
LBE/LVE/LBG/LVG 071</p>

UD2050.039,UD2050.037,UD2050.040

Cozinhas de Hotelaria e Fine Dining: Em servigos de alta
rotatividade, o suporte posiciona o forno a altura do peito do
chef, permitindo a monitorizacao visual rapida dos tabuleiros
e a extracao segura de preparacdes quentes sem esforco
lombar excessivo., Unidades de Produg&o Alimentar e
Cantinas: Utilizado para garantir a estabilidade absoluta do
forno durante ciclos de conveccéo intensos, evitando
vibragcfes que podem comprometer 0s componentes
eletronicos e garantindo que o espaco inferior permanece
livre para circulacdo de ar., Padarias e Pastelarias
Profissionais: O suporte permite a integracéo do forno em
linhas de producéo onde a facilidade de limpeza do
pavimento é vital, eliminando zonas de acumulagéo de
residuos e farinhas por baixo do equipamento.

O suporte em aco inoxidavel para a linha LBE/LVE/LBG/LVG
071 é um componente estrutural critico que assegura a
ergonomia operacional e a integridade fisica do forno em
ambientes de alta produtividade. Projetado para suportar
cargas térmicas e mecénicas constantes, este equipamento
eleva o forno a altura normativa de trabalho, otimizando o
fluxo de servico e facilitando a higienizagdo rigorosa exigida
pelos protocolos HACCP em cozinhas industriais.

Descricao Resumida

Suporte em aco inoxidavel robusto para fornos profissionais LBE/LVE/LBG/LVG 071.

Dimensdes: 875x725x860 mm, garantindo estabilidade e higiene.

Descricao Completa



suporte forno inox — Base para Forno Profissional — Principais Vantagens

Este suporte em aco inoxidavel foi meticulosamente desenhado para a linha profissional de
equipamentos de confecdo LBE/LVE/LBG/LVG 071, proporcionando uma fundagédo robusta e
duradoura para o seu aparelho de cozinha. A sua engenharia em liga metalica garante o maximo de
higiene, uma notavel resisténcia a corrosdo e uma simplicidade de limpeza excecional, atributos
indispensaveis em ambientes exigentes como a restauracéo e a hotelaria.

A sua composicdo sélida assegura a estabilidade essencial para um funcionamento seguro dos
fornos, contribuindo decisivamente para a eficacia e organizacdo do espaco de trabalho. E uma
solucdo ideal para cozinhas industriais, restaurantes e hotéis que procuram infraestruturas de apoio
fiveis e de qualidade superior para 0s seus equipamentos.

AplicacBes Profissionais

7

Este apoio é fundamental em qualquer cozinha profissional que utilize os fornos da série
LBE/LVE/LBG/LVG 071, abrangendo restaurantes de médio e grande porte, hotéis, cantinas e
escolas de culinéria. Integra-se perfeitamente para uma instalagdo ergonémica do forno, elevando-o
a altura de operacdo ideal, o que otimiza as condicdes de trabalho tanto do chef como da sua
equipa.

A sua concecéo resistente torna-o apropriado para uma utilizagdo continua em contextos de elevada
procura, garantindo a longevidade e a seguranca do equipamento em todas as operacdes culinérias.
Verificar regularmente o nivelamento dos pés do suporte é crucial para assegurar uma distribuicéo
uniforme de liquidos e gorduras nos tabuleiros do forno. O espaco inferior criado pelo suporte pode
ser inteligentemente utilizado para arrumar grelhas GN limpas, maximizando o espaco Util da
cozinha. Para a limpeza, utilize detergentes neutros especificos para inox, evitando produtos
clorados que podem prejudicar a passivacao do material a longo prazo. Assegure também que o
suporte esta posicionado de forma a permitir um acesso técnico facilitado as ligacdes de agua e
energia localizadas na traseira do forno.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco Inoxidavel

Dimensdes (LxPxA) 875x725x860 mm
Compatibilidade Fornos LBE/LVE/LBG/LVG 071

Tipo de Construcao Base de apoio



Perguntas Frequentes

Qual a compatibilidade especifica deste suporte e posso utiliza-lo com outros modelos de
fornos?

Este suporte foi desenhado exclusivamente para o0s modelos de fornos profissionais
LBE/LVE/LBG/LVG 071, assegurando um encaixe perfeito e seguro. A sua compatibilidade com
outros fornos ndo € garantida e a utilizacdo com modelos diferentes pode comprometer a
estabilidade e seguranca do conjunto.

O material do suporte é suficientemente robusto para as exigéncias de uma cozinha
profissional?

Sim, a sua construcdo integral em aco inoxidavel confere-lhe uma superior resisténcia a corrosao,
desgaste e facilita a higienizacdo, tornando-o totalmente adequado para o ambiente desafiante das
cozinhas industriais e da restauracdo. E uma garantia de durabilidade e conformidade com as
normas sanitarias mais apertadas.

Quais sao as principais vantagens ergondmicas e de otimizacdo de espaco ao utilizar um
suporte especifico para forno?

A utilizacdo deste suporte eleva o forno a altura de trabalho mais adequada, melhorando
significativamente a ergonomia para a equipa da cozinha e otimizando o espaco disponivel.
Adicionalmente, proporciona uma base estavel e segura para o aparelho, contribuindo para a sua

protecao e prolongando a sua vida util.

Quais as dimensfes exatas deste suporte e qual 0 espago necessario para a sua instalacéo?
As dimensdes deste suporte sdo 875x725x860 mm (largura x profundidade x altura). Para a
instalagcdo, € crucial garantir um espaco que permita a circulacdo de ar adequada e o acesso facil
para limpeza e manutencao, seguindo as recomendacdes do fabricante do forno compativel.

Este suporte requer alguma montagem ou instalacdo especifica para garantir a seguranca?
Este suporte é uma base autbnoma concebida para os modelos de fornos profissionais
LBE/LVE/LBG/LVG 071. Embora nao exija ligacdo a servicos como gas ou eletricidade, a montagem
do suporte e o posicionamento do forno devem ser realizados por pessoal técnico qualificado para
assegurar a estabilidade e a seguranca operacional do conjunto.



