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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Suporte Inox para Fornos Profissionais, 810x700x615 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD4001.416

Marca: uDI

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD4001.416

N/D

810 x 700 x 615 cm

Especificacoes

Modelo

Marca

Descricao Resumida

UD4001.416

uDl




Suporte em aco inoxidavel robusto (810x700x615 mm) para fornos profissionais ICEM,
ICET, ICGM e ICGT (tipo 101). Otimiza espago e ergonomia.

Descricao Completa

Suporte para Fornos — Principais Vantagens

Concebido para otimizar o espaco e a funcionalidade em cozinhas profissionais, este acessoério em
aco inoxidavel robusto oferece a base ideal e segura para fornos industriais. A sua construcdo
duradoura garante estabilidade e resisténcia, componentes essenciais em ambientes de alta
exigéncia, como na restauragéo e na hotelaria.

A superficie lisa e higiénica do aco inoxidavel facilita enormemente a limpeza e a manutencao. Esta

caracteristica € crucial para cumprir as rigorosas normas de higiene que qualquer cozinha
profissional de exceléncia requer, contribuindo para um ambiente de trabalho mais seguro.

z

A otimizagdo do fluxo de trabalho é vital em estabelecimentos movimentados. Com dimensdes
precisamente pensadas para um encaixe perfeito, este suporte eleva o equipamento de confecéo a
altura de operacdo ergonomica. Isto ndo s6 melhora significativamente a produtividade da sua
equipa, mas também a sua seguranca, ao minimizar a necessidade de adotar posturas
desconfortaveis durante a utilizacao.

AplicacOes Profissionais

Este apoio em aco inoxidavel € uma solucéo indispensavel para diversos estabelecimentos no setor
de alimentacdo e bebidas. E perfeitamente adequado para restaurantes de médio e grande porte,
hotéis, cantinas industriais e servicos de catering que operam com fornos dos modelos
especificados, harmonizando-se com a necessidade de uma base soélida e resistente para um uso
continuo e intensivo.

Excelente para otimizar bancadas de trabalho e assegurar a organizacdo do espaco, este suporte é
crucial onde a eficiéncia espacial e a robustez do equipamento sao prioritarias. A sua durabilidade
face ao desgaste diario é um beneficio significativo em cozinhas com elevada produgcéo ou
operacoes ininterruptas.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LPA) 810x700x615 mm
Compatibilidade Fornos dos modelos ICEM, ICET, ICGM e ICET, tipo 101

Material Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Este suporte é compativel com todos os fornos profissionais?

N&o, este suporte foi especificamente concebido para ser compativel com os fornos dos modelos
ICEM, ICET, ICGM e ICGT, do tipo 101, garantindo um encaixe perfeito e seguro. Recomendamos
que verifique as especificacdes do seu forno para confirmar a compatibilidade.

Que tipo de manutencéo requer o suporte em acgo inoxidavel?
Gracas a sua construgdo em aco inoxidavel de alta qualidade, a manutencdo é extremamente
simples. Aconselha-se a limpeza regular com produtos especificos para aco inoxidavel, a fim de

preservar o brilho e a higiene e evitar a corrosao.

Quais sao as principais vantagens de utilizar um suporte para forno profissional?

Um suporte eleva o forno a uma altura de trabalho ergonémica, o que melhora significativamente o
conforto e a seguranca do operador. Adicionalmente, otimiza o espago disponivel na cozinha,
permitindo uma organizacdo mais eficiente do equipamento e um fluxo de trabalho desimpedido.

Posso utilizar este suporte em ambientes com alta humidade ou salinidade?

Sim, 0 acgo inoxidavel é altamente resistente a corroséo, tornando-o ideal para ambientes exigentes
como cozinhas profissionais. No entanto, a limpeza e secagem regulares sdo recomendadas para
manter a sua integridade e prolongar a sua vida util.

Como o suporte contribui para a seguranca alimentar na cozinha?

A superficie lisa e ndo porosa do aco inoxidavel, aliada a facilidade de limpeza, impede a
acumulacao de residuos e a proliferacdo de bactérias. Isto é fundamental para manter um ambiente
de cozinha higiénico e em conformidade com as normas de seguranga alimentar mais rigorosas.



