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Fritadeira Elétrica Linha 900, 22L, Alto Rendimento

Informacoes do Produto

SKU: UD3901.716  Modelo: FRITADEIRA EL EVO 22L NEFEP9122
ALTO RENDIMENTO

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI
Modelo FRITADEIRA EL EVO 22L NEFEP9122 ALTO
RENDIMENTO

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica profissional Linha 900, 22L de capacidade, com painel de controlo
tati e 30 programas. Construida em aco inox, ideal para alta produtividade em

restauragao.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Linha 900 — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais de elevado volume, esta fritadeira elétrica mono cuba da
Linha 900 oferece uma produtividade excecional. A sua constru¢do robusta em aco inoxidavel AlSI
304 garante durabilidade e facilidade de limpeza, enquanto o design otimizado promove uma
utilizacéo eficiente e segura.

A tecnologia eletrénica avancada permite um controlo preciso da temperatura e a personalizacéo de
até 30 programas de fritura, assegurando resultados consistentemente perfeitos. A capacidade de
rotacdo das resisténcias até 90° simplifica a manutencdo, tornando a limpeza da cuba rapida e
higiénica.

Com a funcdo de cozedura automatica, este equipamento adapta-se a diferentes produtos e
guantidades, minimizando a necessidade de supervisdo constante e otimizando o tempo da equipa.
A eficiéncia energética € maximizada através da regulacéo de poténcia, contribuindo para a reducéo
dos custos operacionais.

Aplicacbes

Esta fritadeira € ideal para restaurantes de grande porte, hotéis, refeitorios industriais e empresas de
catering que necessitam de um equipamento fiavel e de alto rendimento para preparar grandes
volumes de alimentos fritos, desde batatas congeladas a produtos panados, com qualidade superior

e de forma continua.

A sua capacidade de 22 litros e a funcionalidade programavel tornam-na perfeita para ambientes
onde a consisténcia e a rapidez sao cruciais, permitindo a personalizagdo do processo de fritura para
diversos itens do menu e otimizando a produtividade diaria.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LxPxA)

Capacidade da Cuba

Dimenséo Cesto

Tensao

Peso Liquido/Bruto

Material

Controlo de Temperatura

Programas de Fritura

Seguranca

400x900x900 mm

22 Litros

240x420x180 mm

400 V

81/- kg

Aco Inoxidavel AISI 304

Eletrénico, 0-185°C (precisdo +1°C)

30 programas pré-definidos

Termostato de seguranga com rearme manual



