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Fritadeira a Gas 25L Linha 900 Alto Rendimento c/ Elevacdo Automaética

Informacoes do Produto

SKU: UD3800.314  Modelo: FRITADEIRA GAS 25L UDIGFP25AC
ALTO REND.C/LEV.AUTO

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FRITADEIRA GAS 25L UDIGFP25AC ALTO
REND.C/LEV.AUTO

Descricao Resumida



Fritadeira a gas profissional de 25L, Linha 900, com elevagdo automatica e alto

rendimento. Ideal para cozinhas Horeca. Produgéo de ~30 kg/h.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas Profissional — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia na cozinha profissional, esta fritadeira a gas de alto rendimento oferece
uma capacidade generosa de 25 litros, ideal para estabelecimentos Horeca e de hotelaria com
elevado volume de producdo. A sua tecnologia avancada garante uma fritura eficiente e uniforme,
essencial para a qualidade dos seus pratos.

Equipada com um sistema de combustdo pré-misturado PREMIX e controlo eletrénico preciso,
permite modular a poténcia de acordo com a quantidade de produto, garantindo poupanca de gas e
otimizacdo do tempo. A construcao robusta em aco inoxidavel AlSI 304 assegura durabilidade e facil
manutencao, cumprindo os mais altos padrdes de higiene e seguranca alimentar.

A funcionalidade de elevagdo automatica, juntamente com o painel LCD Easytouch, simplifica as
operacdes diarias, desde a memorizacdo de ciclos de cozedura até a limpeza automatica da cuba.
Esta fritadeira é a solugdo perfeita para chefs que procuram fiabilidade, desempenho superior e

inovacao.

Aplicacbes

Esta fritadeira é indispensavel em cozinhas de restaurantes de grande porte, hotéis, cantinas
industriais e servicos de catering que necessitem de uma producdo continua de fritos. A sua
capacidade de fritar até 30 kg/h de batatas congeladas torna-a ideal para picos de trabalho e eventos
de grande escala. Perfeita para a confecdo de uma vasta gama de alimentos, desde batatas fritas a
peixe e outros acompanhamentos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (LXPxA) 400x800x1260 mm
Capacidade 25 litros

Dimenséo Cesto 140x365x130 mm



Caracteristica

Producéo Batatas Congeladas

Consumo Gas G30-G31

Peso Bruto

Tensao

Material da Estrutura

Material da Cuba

Tecnologia de Combustao

Controlo

Cestos Incluidos

Detalhe

~30 kg/h

1,942 kg/h

92 kg

230V

Aco Inoxidavel AISI 304

Aco Inoxidavel AlSI 304 Monobloco

Pré-misturado PREMIX com modulagéo de poténcia

Eletrénico com sonda de temperatura, Painel LCD
Easytouch



