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Maquina Desincrustadora de Utensilios de Cozinha 180L

Informacoes do Produto

SKU: UD3200.235 Modelo: UD3200.235

Marca: UDEX EAN: N/D

Peso: 4 kg Dimensdes: 700 x 600 x 940 cm
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD3200.235
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Q: Quais sédo as dimensfes desta maquina desincrustadora
€ 0 espago necessario para instalagdo? A: Esta maquina
desincrustadora tem dimensdes de 700x600x940 mm. A sua
cuba possui 575x450x680 mm e 180 L de capacidade.
Recomenda-se um espaco adicional de seguranca para
ventilagdo e acessibilidade para manutencao, idealmente
com pelo menos 10 cm de folga em todos os lados., Q:
Quais sédo os requisitos elétricos para instalar esta maquina
desincrustadora? A: A maquina opera com uma tenséo de
230 V e uma poténcia de 1500 W. E essencial que a
instalacdo elétrica cumpra as normas de seguranga
aplicaveis e que esteja devidamente dimensionada para
suportar a carga, sendo recomendada a consulta de um
eletricista qualificado para a instalagéo., Q: Como se realiza
a manutencéo e limpeza da maquina desincrustadora, e qual
a frequéncia recomendada? A: A limpeza e manutencao
regulares sé&o cruciais para o bom funcionamento.
Recomenda-se a limpeza diéria da cuba apds o uso, com
atencao especial a remocao de residuos solidos e gordura. A
verificac@o do estado dos componentes e a limpeza
aprofundada devem ser realizadas semanalmente. Utilize
detergentes especificos para desincrustadores, com poder
desengordurante e descalcificante, de acordo com as
instrucdes do fabricante., Q: Quais sdo 0s acessorios
incluidos com a maquina desincrustadora, e quais outros sao
compativeis? A: A maquina inclui a cuba de 180 L e uma
tampa de carga equipada com mola a gas. Um detergente
especial de alto poder desincrustante é opcional, mas
fortemente recomendado para maximizar a eficacia na
remocao de sujidade e incrustacdes. Outros acessorios
especificos, como cestos de lavagem adicionais ou sistemas
de filtragem, podem ser compativeis e devem ser
consultados no catalogo de produtos recomendados.
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Uso Profissional - Dicas

Uso Profissional - Perfis

Descricdo Curta Original

Descricédo Original (1/2)

Cross-sells (SKU | Titulo)

Verifique regularmente a saturacdo da solugdo detergente
para manter a eficicia quimica, especialmente apoés ciclos
intensivos com utensilios altamente carbonizados., Utilize a
mola a gas da tampa para operacdes de carga e descarga
ergonémicas, minimizando o risco de leses musculares e
evitando a perda de calor da cuba durante o
manuseamento., Para otimizar o custo operacional, agrupe
os utensilios por tipo de metal (inox ou aluminio) e ajuste o
tempo de imerséo de acordo com o nivel de incrustagao
observado., Certifique-se de que a temperatura da agua
atingiu os 80°C antes de iniciar o ciclo, pois a eficacia do
desincrustante profissional é termodependente.

Chefes de Cozinha e Sous-Chefs Executivos, Diretores de
F&B e Gestores de OperagOes Hoteleiras, Responsaveis de
Higiene e Seguranca Alimentar (HACCP)

<p>Maquina construida em aco inox;<br /> Tampa de carga
equipada com mola a géas;<br /> Interruptor de comando
ON/OFF; Term6metro de temperatura indicador da
temperatura do banho de desincrustacédo;<br /> Lampada
sinalizadora do aquecimento; Detergente opcional com alto
poder desincrustante, capaz de eliminar a sujidade mais
persistente, gracas a acdo combinada da agua a
temperatura de 80°C;<br /> Maquina concebida para
remover incrustacdes de gordura e carvao dos diversos
utensilios de cozinha: panelas, travessas, filtros, exaustores,
tabuleiros aco inox e aluminio.</p>

<p>Dimensdes: 700x600x940 mm<br /> Dimensdes: da
Cuba: 575x450x680 mm<br /> Capacidade da Cuba: 180
Lt<br /> Quantidade de detergente 4 kg<br /> Peso liquido:
70 kg<br /> Peso bruto: 100 kg<br /> Poténcia: 1500 w</p>
<p>Tensdo: 230 V</p>
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Uso Profissional - Casos de Uso Manutencgédo de Filtros de Exaustdo em Unidades Hoteleiras:
As equipas de manutencao utilizam a cuba de 180L para a
imersao profunda de filtros de exaustao de grandes
dimensobes, removendo a gordura acumulada nos canais
internos que compromete a segurancga contra incéndios e a
eficiéncia da extragédo. O processo automatizado garante que
os filtros recuperem a sua capacidade nominal de fluxo de ar
sem necessidade de escovagem manual abrasiva.,
Higienizacéo de Tabuleiros e GNs em Cozinhas Centrais:
Em operacdes de produgcdo em massa, como o catering de
eventos ou refeitdrios industriais, a maquina é utilizada para
desincrustar recipientes Gastronorm (GN) e tabuleiros de
pastelaria com restos de alimentos cozinhados no forno. A
acao térmica e quimica constante desintegra o carvao
alimentar, permitindo que os utensilios retornem a linha de
produgdo com um acabamento ‘como novo' em ciclos
curtos., Limpeza de Trem de Cozinha em Restaurantes de
Alta Afluéncia: No final de cada turno em unidades de
restauracéo de volume, as panelas, cacarolas e marmitas de
grandes dimensdes sdo submetidas ao processo de
desincrustacao para eliminar o 'queimado’ persistente no
fundo dos recipientes. Este procedimento prolonga a vida util
do inventario de cozinha e assegura que nao haja
transferéncia de sabores ou odores entre diferentes
preparacdes culinarias.

Uso Profissional - Introducéo A Maquina Desincrustadora de 180L representa um avango
critico na gestao de higiene de back-of-house,
automatizando a remocao de residuos carbonizados e
gorduras polimerizadas que os ciclos de lavagem
convencionais ndo conseguem eliminar. Este equipamento
de alto rendimento opera a 80°C, garantindo nao s6 a
integridade estética e funcional dos utensilios em a¢o inox e
aluminio, mas também a conformidade rigorosa com as
normas de seguranca alimentar, reduzindo drasticamente o
esfor¢co manual e o consumo de agua e produtos quimicos
agressivos.

Descricao Resumida

Maquina desincrustadora para utensilios de cozinha. Remove gordura e carvdo em

panelas, travessas e filtros com 180L de capacidade, ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

maquina desincrustadora industrial — Desincrustador Industrial — Principais
Vantagens



Concebida especificamente para as exigéncias do setor de restauracdo e hotelaria, esta robusta
unidade de desincrustacao de utensilios de cozinha é a solucdo perfeita para a remocao eficaz e
completa de gorduras e residuos carbonizados. A sua poderosa acdo, complementada pela
utilizacdo de agua aquecida a 80°C, assegura uma limpeza profunda e higiénica de todo o tipo de
panelas, travessas, filtros e tabuleiros, otimizando o processo de preparacdo e lavagem na sua
cozinha profissional.

Fabricada integralmente em aco inoxidavel, este equipamento oferece uma durabilidade excecional e
uma resisténcia superior a corrosdo, caracteristicas indispensaveis em ambientes de trabalho
intensivo. A tampa, equipada com mola a gas, facilta o manuseamento e garante a maxima
seguranca durante a operacao, contribuindo para um fluxo de trabalho mais eficiente e ergonémico
para a sua equipa.

Com uma generosa capacidade de cuba de 180 litros, este sistema de limpeza permite a
desincrustacdo simultdnea de um elevado volume de utensilios. Isso traduz-se em ganhos
significativos de eficiéncia e produtividade para a sua cozinha industrial, libertando os seus
colaboradores para outras tarefas cruciais do dia a dia.

AplicacOes Profissionais

Este inovador sistema de lavagem € ideal para restaurantes com grande afluéncia, unidades
hoteleiras, cozinhas de producao industrial, refeitdrios e qualquer tipo de estabelecimento que
necessite de uma solucao robusta e altamente eficiente para a limpeza de utensilios de cozinha de
grandes dimensdes. E particularmente adequada para a eliminacio da sujidade mais persistente em
panelas, travessas, filtros de exaustores e tabuleiros fabricados em ac¢o inoxidavel e aluminio,
garantindo sempre os mais altos padrdes de higiene.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Dimensdes globais (C x L x A) 700 x 600 x 940 mm
Dimensdes da cuba (C x L x A) 575 x 450 x 680 mm
Capacidade da cuba 180 litros
Quantidade de detergente 4 kg

Peso liquido 70 kg

Peso bruto 100 kg

Poténcia 1500 W



Caracteristica Valor
Tensao 230V

Material de construcdo Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Q: Quais sdo as dimensfes desta maquina desincrustadora e 0o espaco necessario para
instalagdo?

A: Esta maquina desincrustadora tem dimensdes de 700x600x940 mm. A sua cuba possui
575x450x680 mm e 180 L de capacidade. Recomenda-se um espaco adicional de seguranca para
ventilacdo e acessibilidade para manutencao, idealmente com pelo menos 10 cm de folga em todos
os lados.

Q: Quais sao os requisitos elétricos para instalar esta maquina desincrustadora?

A: A maquina opera com uma tensdo de 230 V e uma poténcia de 1500 W. E essencial que a
instalagdo elétrica cumpra as normas de seguranca aplicaveis e que esteja devidamente
dimensionada para suportar a carga, sendo recomendada a consulta de um eletricista qualificado
para a instalagao.

Q: Como se realiza a manutencao e limpeza da maquina desincrustadora, e qual a frequéncia
recomendada?

A: A limpeza e manutencdo regulares sdo cruciais para o bom funcionamento. Recomenda-se a
limpeza diaria da cuba apds o uso, com atencao especial a remocao de residuos solidos e gordura.
A verificagdo do estado dos componentes e a limpeza aprofundada devem ser realizadas
semanalmente. Utilize detergentes especificos para desincrustadores, com poder desengordurante e
descalcificante, de acordo com as instrucdes do fabricante.

Q: Quais sdo os acessorios incluidos com a maquina desincrustadora, e quais outros sao
compativeis?

A: A maquina inclui a cuba de 180 L e uma tampa de carga equipada com mola a gas. Um
detergente especial de alto poder desincrustante € opcional, mas fortemente recomendado para
maximizar a eficacia na remocéo de sujidade e incrustacdes. Outros acessorios especificos, como
cestos de lavagem adicionais ou sistemas de filtragem, podem ser compativeis e devem ser

consultados no catalogo de produtos recomendados.

Q: Que tipo de sujidade esta maquina remove dos utensilios?

A: Este equipamento € concebido para remover incrustacdes de gordura e carvdo dos mais variados
utensilios de cozinha, como panelas, travessas, filtros e tabuleiros de ac¢o inoxidavel e aluminio,
garantindo uma limpeza impecavel e restaurando a higiene dos seus equipamentos.



