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Fonte de Chocolate Profissional 5 Niveis - 4 kg | 330x680 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3098.004 Modelo: FONTE DE CHOCOLATE 5 NIVEIS
330x680mm
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

UL
Marca uDlI
Modelo FONTE DE CHOCOLATE 5 NIVEIS 330x680mm

Descricao Resumida



Fonte de chocolate profissional de 5 niveis e 4 kg de capacidade. Totalmente em aco

inox e com regulador de temperatura, ideal para hotelaria.

Descricao Completa

Fonte de Chocolate Profissional — Principais Vantagens

Eleve a oferta da sua pastelaria, hotel ou restaurante com esta fonte de chocolate profissional de 5
niveis. Concebida para um desempenho excecional em ambientes HORECA, garante um fluxo
continuo e perfeito de chocolate, cativando os seus clientes com uma experiéncia indulgente e
memoravel. E a solucédo ideal para eventos, buffets e qualquer espaco que deseje adicionar um
toque de luxo e tentacao.

Construida integralmente em aco inoxidavel, esta fonte ndo sé confere uma estética premium, como
também assegura durabilidade e resisténcia a corrosao, facilitando a limpeza e manutencdo. A sua
estrutura robusta foi pensada para suportar o uso intensivo diario, mantendo o aspeto impecavel e o
funcionamento fiavel ao longo do tempo.

Com um regulador de temperatura preciso, garante que o chocolate se mantém na consisténcia
ideal, evitando sobreaquecimento ou arrefecimento, o que é crucial para uma apresentacdo e sabor
perfeitos. A capacidade generosa de 4 kg minimiza a necessidade de reabastecimentos frequentes,

otimizando a opera¢cdo mesmo em momentos de grande afluéncia.

Aplicacodes

Esta fonte de chocolate € perfeita para hotéis de luxo, buffets de pequeno-almocgo, eventos de
catering, feiras, restaurantes gourmet, pastelarias e até navios de cruzeiro. A sua instalacdo é
simples e a operagéo intuitiva, tornando-a um complemento valioso para estabelecimentos que
procuram oferecer uma sobremesa distintiva e de alta qualidade com minima intervencao.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (LxA) 330x680 mm
Capacidade 4 kg

Niveis 5



Caracteristica

Temperatura Maxima

Poténcia

Voltagem

Peso

Estrutura

Detalhe

150 °C

300 W

230V

9 kg

Aco inoxidavel



