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Vitrine Expositora Aquecida Banho Maria LED 840mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.536 Modelo: UD3097.536
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 30 kg Dimensdes: 840 x 395 x 340 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD3097.536

Marca uDlI

Descricao Resumida



Vitrine expositora aquecida banho-maria, ideal para manter alimentos quentes. Com

prateleira dupla, vidro rebativel, iluminagéo LED e 4 GN 1/3.

Descricao Completa

Vitrine Expositora Banho Maria — Vitrine de Banho Maria — Principais Vantagens

Concebida especificamente para estabelecimentos de restauragdo, hotelaria e similares, este
expositor de tipo banho-maria é a solucdo ideal para preservar os alimentos quentes e apetitosos,
preparados para servir com exceléncia. A sua dupla prateleira e a iluminagdo LED de alta poténcia
asseguram uma apresentacao impecavel dos seus produtos, captando de imediato a atencdo dos
clientes.

A construgdo robusta em acgo inoxidavel AISI 304 e os painéis de vidro temperado garantem a
durabilidade e a seguranca, caracteristicas fundamentais num ambiente profissional tdo exigente. O
tabuleiro intermédio de vidro oferece um espaco adicional para exposi¢do, otimizando a visibilidade
dos pratos apresentados.

Equipada com um sistema de aquecimento por banho-maria e temperatura ajustavel, os seus
alimentos manter-se-ao na condicao térmica perfeita para consumo, preservando o sabor e a textura
originais. Inclui quatro tacas GN 1/3x40 mm, proporcionando uma versatilidade excecional na montra
e no servico. Este equipamento garante uma experiéncia gastronémica superior para 0S seus
clientes.

Aplicacbes Profissionais

Este display é perfeitamente adequado para buffets de self-service, restaurantes com servico de
take-away de pratos quentes, cafetarias e bares que desejam expor pastelaria, salgados ou refeicdoes
pré-preparadas. E excelente para conservar em calor guisados, sopas, pratos de carne ou peixe,
maximizando assim a eficiéncia do servigo durante os horarios de maior afluéncia de publico.

O seu design compacto e sofisticado integra-se de forma harmoniosa em qualquer linha de confecéo
ou balcdo de servico, otimizando o espaco disponivel e a funcionalidade. Considerado um
equipamento essencial para estabelecimentos que valorizam a apresentacdo e a qualidade na
manutencao dos seus alimentos ja preparados.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LxPxA) 840x395x340 mm

Tipo de Calor Banho Maria

Temperatura Maxima 90 °C

Bandejas Incluidas 4 x GN 1/3x40 mm

Poténcia 800 W

Tenséo 230V

Peso Liquido 30 kg

Material Aco AISI 304, Cristais Temperados

Funcionalidades Vidro rebativel, Prateleira intermédia de vidro, lluminacdo LED de alta
Adicionais poténcia

Perguntas Frequentes

P: Quais sao as dimensfes desta vitrine expositora e qual 0 espago necessario para a sua
instalacdo?

R: Esta vitrine expositora possui dimensfes de 840x395x340 mm (largura x profundidade x altura).
Para uma instalacdo adequada, recomenda-se considerar um espaco adicional de alguns

centimetros em cada lado para ventilagdo e manutencdo, garantindo um funcionamento eficiente.

P: Esta vitrine é adequada para quais tipos de alimentos?

R: E ideal para manter quentes uma variedade de alimentos, desde pratos preparados a molhos e
acompanhamentos, gracas ao seu sistema de banho-maria de temperatura ajustavel. A tecnologia
de aguecimento suave preserva a qualidade dos alimentos sem 0s ressequir.

P: Que tipo de bandejas sao compativeis com esta vitrine e como sao utilizadas?

R: A vitrine inclui quatro bandejas GN 1/3x40 mm, mas é compativel com outras bandejas
Gastronorm de dimensdes e profundidades adequadas para sistemas de banho-maria. Estas
bandejas sao facilmente intercambiaveis para se adaptar as suas necessidades.

P: Quais sdo o0s requisitos elétricos para instalar esta vitrine e quais acessoérios estéo
incluidos?

R: A vitrine requer uma tensédo de 230 V e tem uma poténcia de 800 W. Inclui quatro bandejas GN
1/3x40, prontas para utilizagdo imediata. Aconselha-se verificar a compatibilidade da instalagéo
elétrica com estas especificacdes para um funcionamento seguro.

P: Como é feita a manutencéo e limpeza do equipamento, especialmente o sistema de banho-
maria?

R: A limpeza da vitrine deve ser feita com detergentes suaves e panos macios para as superficies
em aco AlSI 304 e os cristais temperados. O vidro rebativel facilita o acesso para uma limpeza mais



profunda, garantindo a higiene necessaria em ambientes de hotelaria e a longevidade do
equipamento. Recomenda-se esvaziar e limpar o depdsito de agua do banho-maria regularmente.



