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Vitrine Refrigerada para Sushi Shark 28SP 1788mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.534 Modelo: UD3097.534
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 75 kg Dimensdes: 1788 x 395 x 340 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD3097.534

Marca uDlI

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada profissional para sushi e tapas, com 1788mm, vidro rebativel,

iluminacgéo LED e temperatura de +2/+6°C.

Descricao Completa

vitrine refrigerada sushi — Vitrine de Sushi — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado da série Shark 28SP, com um comprimento de 1788mm, representa uma
solucao de alta performance para estabelecimentos de restauracao. Concebida especificamente para
a exibicdo e conservacéo ideal de produtos delicados como sushi, tapas e outros alimentos frescos,
assegura uma temperatura constante entre +2°C e +6°C. Garante assim a frescura e a segurancga
alimentar, elementos cruciais para a experiéncia do cliente e conformidade com as normas
sanitarias.

O design inteligente desta montra inclui um vidro frontal rebativel e portas deslizantes, otimizando a
facilidade de limpeza e manutengcdo — um aspeto fundamental em ambientes de cozinha profissional
de ritmo acelerado. A sua iluminacéo LED de alta poténcia ndo so6 realca a apresentacdo visual dos
alimentos, tornando-os mais apelativos, como também contribui para um consumo energético
reduzido. Além disso, a vitrina foi projetada para evitar a emissdo de ar quente direcionado ao
utilizador, promovendo um ambiente de trabalho mais agradavel e confortavel.

Construida com aco inoxidavel e vidro temperado de elevada qualidade, esta vitrina profissional
oferece grande durabilidade e resisténcia ao uso diario. A cuba em aco inoxidavel AlSI304 possui um
formato plano e sem angulos, complementada por um ralo, o que simplifica drasticamente os
processos de higienizacdo. O termdstato eletrénico ajustavel com leitura digital constante oferece um
controlo de temperatura preciso e fiavel. Componentes de renome, como os da marca Danfoss,
asseguram um funcionamento eficiente e uma longa vida Gtil do equipamento.

AplicacOes Profissionais

Este display refrigerado é ideal para uma vasta gama de aplicacdes comerciais, desde restaurantes
japoneses que servem sushi e sashimi, até bares de tapas, hotéis de luxo, buffets e empresas de
catering. E a escolha perfeita para qualquer estabelecimento que necessite de expor e manter em
refrigeracdo controlada saladas, sobremesas e outros produtos que exigem condi¢cdes térmicas
especificas. A sua capacidade de conservacdo e o seu design elegante tornam-na adequada para
uso intensivo em balcbes de servico, onde a visibilidade do produto e o acesso facilitado sao
essenciais, assegurando sempre a temperatura ideal para a seguranca alimentar e a satisfacdo
superior do cliente.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica

Dimensbes (CxPxA)

Valor

1788 x 395 x 340 mm

Profundidade da Cuba 15 mm
Temperatura +2°C a +6°C
Gas Refrigerante R600a
Poténcia 95 W
Tenséo 230V

Peso Liquido 75 kg

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperatura que a vitrine consegue manter?
A vitrine mantém os produtos refrigerados numa faixa de temperatura entre +2°C e +6°C, ideal para a
conservacao delicada de sushi, sashimi, e outros alimentos pereciveis.

E facil de limpar e manter?
Sim, o vidro frontal rebativel, as portas deslizantes e a cuba plana em aco inoxidavel AlSI304, sem
angulos e com ralo, tornam a limpeza e a manutencéo desta vitrina extremamente faceis e eficientes.

Que tipo de gas refrigerante é utilizado e qual o seu impacto ambiental?

A vitrine utiliza gas refrigerante R600a, uma opc¢ao ecologicamente responsavel com baixo potencial
de aquecimento global e alta eficiéncia energética, contribuindo para a sustentabilidade do seu
negacio.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica para este equipamento?
Esta vitrine refrigerada requer uma tensao de 230 V para o seu funcionamento. Recomenda-se que a
instalacdo seja efetuada por um profissional qualificado para garantir o desempenho e a seguranca.

Que caracteristicas de construcdo garantem a durabilidade e fiabilidade desta vitrine?

A vitrine é construida com aco inoxidavel e vidro temperado de alta qualidade, garantindo
durabilidade. Além disso, incorpora componentes de marcas como a "Danfoss", reconhecidas pela
sua fiabilidade e robustez no setor da refrigeracéo.



